C’ la corsa al pranzo a domicilio
E le pasticcerie offrono di tutto

Lafesta

| ristoranti si ripensano
con lericette online
Uovadi cioccolato, gelati
torte: e ditutto

s «Siamo a casa da tre
settimane, concediamoci qual-
cosa almeno a Pasquan. 11 leit-
motiv & ormai nell’aria tra le vie
di Lecco e la certezza é una sola:
la Quaresima forzata in atto or-
mai da quasi un mese non ha
certo inibito la sana voglia, per
tante famiglie lecchesi, di con-
cedersi un giorno o due di festa.
Anzi, con il dovuto e giusto Fi-
spetto per chi ancora lotta nei
reparti o in isolamento e per chi
deve convivere con lutti troppo
recenti, per tutti gli altri 1a festa
di Pasqua é anche e soprattutto
un sano ritorno ad una ritualita
di speranza, a una routine che

profuma di normalita. Vale per
I'abbigliamento (e per chi, redu-
ceda giorni consecutividi tutao
pigiama, intenda darsi un tono
almeno domenica prossima) e
vale soprattutto per il cibo.

Gia, perché a ben pensarci
non ci sara quest’anno il tradi-
zionale bis godereccio di Pa-
squetta (il bel tempo ci sara, ma
all'appello per la grigliata e le
scampagnate manca ovviamep-
te la liberth di uscita da casa). E
allora, avranno pensatoilecche-
si, tanto vale darci dentro la do-
menica. Ovviamente al sicuro
trale quattro mura domestiche.
Risultato, ampiamente prono-
sticabile, &stato quello di rasen-
tare il tilt complessivo di tutti i
ristoranti, le macellerie e le ga-
stronomie.che avevano ottenu-
to nei giorni scorsi il via libera
perlaconsegnaadomicilio. Pro-
prio le attivita lecchesi avevano
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Carmine Scuotto, della pasticceria O sole mio, con la pastiera

lanciato, gia dalla scorsa setti- !

mana, il loro ventaglio di offerte
specifiche per il pranzo pasqua-
le. Apriti cielo. L'ek Bistrot pro-
pugnava panzanella, terrina di
campagna, lasagnetta di burra-
ta, ricotta e zucchine e.capretto
al profumo di limone e timo. I
trend lasagne e oviniva in effetti
per lamaggiore ed &€ ben presen-
te anche perla Bottegadel Maia-
le, con carre di agnello al timo e
flan di asparagi, le intramonta-
bili lasagne (versione classica
bolognese), uova in carpione
con asparagi marinati e tortino
ai cereali con julienne di seppia
croccante. Vira invece sul tosca-
no (e non potrebbe fare altri-
menti) il Borgo Scacciaventiche
propone, oltre al resto, ancheun
tonno alla chiantigiana per il
ment: terra e un caciucco per il
menu mare. Successo clamoro-
so per il famoso stinco del risto-
rante Giardino, gia in overboo-
king e nemmeno pili sponsoriz-
zato sui social.

Chiudono il cerchio le macel-
lerie (da Rusconi a Buzzi) con li-
berta di richiesta nel reparto
carni e gastronomia. E sul pe-
sce? Ovviamente parola a Ceko,
di Pescarenico (che sui social

ringrazia i ragazzi delle conse-

gne, letteralmente subissati di
lavoro). I1tutto, come dicevamo,
con l'essenziale dettaglio della
consegna adomicilio. Gia, mase
le portate principali mietono

ampi successi, il dettaglio che |

pochi lecchesi dimenticano & |
quello del dolce. Uova o colom- |

ba? Meglio entrambi, a giudica- |
re dal successo delle propostein |

citta.

Atirarelavolatac'e, ad esem-
pio, la Pasticceria su Misura
(che ha addirittura annunciato
lo stop agli ordini per le uova di

Pasqua personalizzate). A decli- |

nare invece l'offerta secondo le

proprie peculiarita &la gelateria |

Sottovento, che pubblicizza la

consegna di colombe, si, macon' |

gelato ad hoc. Ordinidicolombe

che riguardano anche ampia- |

mente il Bar Centrale. Altre ter>
re, altretradizioni:lapasticceria
O sole mio mette in campo il
pezzo da novanta. Pastiera na-
poletana (a quanto & dato capire
dai social, gid andataaruba). In-
somma, si sta a casa eccome nel
weekend di Pasqua. Ma non e
detto che si debba per forza
mangiare la minestrina.
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