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LINTERVISTA FABIO DADATI.
Albergatore - «Siamo pronti
ariaprirecon tutte le attenzioni»

«Difficolth

per chi lavora

nelle cucine»

STEFANO SCACCABAROZZI

- rontiariaprire, con tut-

te le opportune misure

di sicurezza del caso,

non appena il Governo
darailvialibera. Ilsettoredella
ristorazione e delle strutture
ricettive, stastudiandolemoda-
litd coricui poter tornareaope-

‘rare non appena sara varata la

“Fase2”, cioel'allentamentodei
limitazionianticoronavirus su-
gli spostamenti. Ne parliamo
con Fabio Dadati, titolare del
ristorante da Giovannino e degli
alberghi Casasull’Alberoe Ho-
tel PromessiSposidi Malgrate.

Avetegia programmatolariparten-
ZaT e

1’ideache misono fattoleg-
gendo i giornali e seguendo
Tevolversi della situazione, é
che gli alberghi saranno trale
prime attivitache potrannoria#
prire, probabilmente subitodo-
po il 4 maggio, quando sembra
cheanchele persone potranno
tornare amuoversi. Periristo-
ranti invece credo bisognera
aspettare la fine del mese di
maggio ol'inizio di giugno. Pro-
babilmente saranno traleulti-
me attivita che ripartiranno.

Credetechelepersonetorneranno

auscire eafreqguentare i locali?
Mi aspettocheiclienti arrivi-

no, perché gia in molti escono

orache évietato. Sono pitipre-
occupato dal fatto che ci sia il
rispetto delleregole, a tuteladi
tutte le persone che lavorano.

Qualiaccorgimentipensatediadot-
tare?

Innanzitutto se ci faranno
riaprire e percheé la situazione
si stara stabilizzata e shsara in
unafase piti tranquilla, con mol-
timenorischi perlasalute e pit
attenzioni da parte di tutti. La
prima tutela sara neiconfronti
dinoichelavoriamo e parimenti
perlasicurezzadegliospitiedei
clienti. Sara un po’ complesso
macredo chelariorganizzazio-
ne siasostenibile: interverremo
sul distanziamento e suidispo-
sitividiprotezione, il personale
lavorera con mascherine e
guanti, si faranno i turni per
evitare assembramenti negli
spogliatoi e potrebbe esserci
chiesto di misurare la febbre a
ospiti e lavoratori.

{iristorante come potrebbe essere
riorganizzato?
Giadurantelasettimanapri-
madichiudere,loscorso 8 mar-
zo,avevamoridottoicopertidi
un terzo per mantenere la di-
stanza di due metri tra i tavoli.
Con la bella stagione potremo
perolavorare anche all'esterno.
11 problema principale ¢ il di-
stanziamentodeicuochiincu-
cinae questo potrebbe ridurre
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Dadati: «Se riapriremo & perché la situazione si sara stabilizzata»

* il caricodilavoro che riescono
a fare. Gli ospiti aspetteranno
all’esterno in attesa di essere
chiamati e poi entreranno con
guanti e mascherina. Il conto
sara portatoal tavolo. I camerie-
riserviranno conicarrelli. Ho
calcolatochesiperderalameta
della capacita di servire.

Mentre per gli alberghi?

Il checkinsarail piti possibile
online, installeremo un plexi-
glass per creare unaseparazio-
ne dalla reception, forniremo
guanti e mascherine per gli
ospiti. Favoriremoil pit1 possi-
bilelacolazione in camera, con

B «I1personale
lavorera

con mascherine

e guanti

Si faranno i turni»
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un modulo dacompilare peror-
dinare. Nell'area delle colazioni,
per chidecidesse diutilizzarla,
pensiamodiridurre didueterzi
i posti. Per le pulizie avevamo
gidattivato particolari procedu-~
re conl'utilizzo di prodottiade-
guati da passare su tutte le su-
perfici, comprese maniglie e
termostati.

Esarasostenibileeconomicamen-
te?
Dipenderadallerichiesteche
ci verranno fatte dal Governo.
Secisaraimpostoil totalericir- :
colodell’arianeiristoranti, allo-
ranonvarralapenadiriaprire
perché sarebberonecessariin-
vestimenti per qualche decina
di migliaia di euro. La nostra
intenzione & quella di riaprire
perché éunmodo perdare con-
tinuitaalle attivitasperandodi
perderci ilmenopossibile, visto
chesicuramente avremo unau-
mentodi costiafronte diminori
entrate.
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