Apro o non apro? |
Traibaristi

tanta cautela

Il problema. La gravita della pandemia in Regione

e I'incertezza sulle prescrizioni induce alla prudenza

STEFANO SCACCABAROZZI

messan 'Tanta incertezza, ma
anche molta voglia di riaprire. I
baristi lecchesi stanno seguen-
do con trepidazione le notizie
che giungono dal Governo in
merito alla possibilita di riapri-
re al pubblico, non solo come
take away, a partire dalunedi 18
maggio. «Noi - commenta
Maurizio Bianchi di Caffé e
Caffé, locale in via Roma a Lec-
co - abbiamo un locale piccolo
quindi abbiamo bisogno di dati
certi per capire come riorganiz-
zarci. Il tema delladistanzatrai
tavoli citoccameno datoche ne
abbiamo soltantoun paioester-
ni. Vogliamo invece capire se
sara consentito il servizio al
banco, garantendo la distanza;
se serviranno i divisori in plexi-
glass sull’altro bancone che ab-
biamo o se dovranno essere po-
sizionatidavantialla cassa». In-
tanto l'attivita e ripresa: «Per
oraabbiamo riaperto conlafor-
mula take away, lavoro da solo
con i dipendenti in cassa inte-
grazione, Sulla totale riapertu-
ra dal 18, pero, non mi faccio
troppe illusioni perché so che
siamo nella regione pit1 colpi-
tar.

«Ne dubito»

Molto dubbioso sulla possibili-
ta di poter riprendere attivita
gia da lunedi prossimo & Patri-
zio Todeschini del Frigerio di
piazza XX Settembre: «La ria-
pertura non & affatto sicura per

la Lombardia. Varra probabil-
mente per le altre regioni, ma
da noi i contagi sono ancora

" troppo alti. Inoltre, manca me-

no una settimana e non c’e an-
coraun decreto che ci permetta
di poter lavorare tranquilla-
mente. Non cisonoregolie pro-
tocolli, non sappiamo come
dobbiamo regolarci per la sani-
ficazione e l'organizzazione,
Noi abbiamo quindici dipen-
denti, dobbiamo sapere come
dobbiamo fare per le distanze,
le entrate e le uscite».

Allarghiamoci

A maggiori spazi esterni pensa
Tiziano Perniola di Nonna
Pallina in piazza XX Settembre:
«Stiamo aspettando il decreto
per capire come poter riaprire
anche al servizio al tavolo. Ab-
biamo fatto richiesta al Comu-
ne di poter utilizzare pil spazi
esterni, in modo da poter me-
glio garantire le distanze. Una
volta che avremo il protocollo
da seguire cercheremo di ade-
guarciper poterripartire. Il ser-
vizio take awayva molto arilen-

B La data presunta
del 18 maggio

e considerata

un augurio

pit1 che una certezza

to. Noi ci siamo organizzati an-
che per il servizio a domicilio.
Pero rispetto al fatturato di pri-
ma siamo a un decimon.

Saperio prima

Dello stesso avviso Marco Be-
retta detto Berri del Bar Man-
zoni di piazza Manzoni: «Non
so proprio se il 18 maggio ci fa-
rannoriaprire, Speroalmenoce
lodicano qualche giorno prima,
perché ci sara del lavoro da fare
per attrezzarsi. C’e voglia nella
gente di muoversi, di un buon
caffée, di un'accoglienza con un
buongiorno e un grazie. C'¢ vo-
glia di tornare a socializzare in
maniera naturale e normale.
Non mi sembra ci sia molta pa-
ura, c’¢ invece sicuramente una
maggiore responsabilizzazione
maturatadatutti». Vié pero an-
che una questione burocratica:
«Sento dire che ci chiederanno
difare anestre spese un corsodi
32 ore al responsabile per la si-
curezza. Mi pare un'esagerazio-
ne, quattro sarebbero sufficien-
ti e giuste. La cosa piu intelli-
gente sarebbe quella che ci con-
cedessero in maniera agevolata
il suolo pubblico. Noi potrem-
mo allargarci al di 14 della stra-
da, davanti all’edicola e al fiori-
sta. Ma dipendera sempre dalle
regole: due tavolini con quattro
sedie sarebbero tristi. Serve an-
che elasticita nelle regole, per
chi ad esempio convive e non
puo essere costretto a rispetta-
re le distanze».
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I'ottimismo degli esercenti. Nella
foto Maurizio Bianchi MEnEcAzZO |
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Plexiglass si, misuratore di febbre no

Le mdlcaz10n1 di Inail e Istituto samta

Le misure

L'elenco delle prescrizioni
VEre o presunte

per evitare il contagio

& molto articolato

== Due metri di distan-
za tra un tavolo e I'altro, quat-
tro metri quadrati per ogni
cliente, niente menu carta-
ceo, igienizzazione dopo ogni
servizio, aree riservate alle
famiglie, pagamenti elettro-

nici e barriere in plexiglass.
Potrebbe essere questa la
nuova quotidianitaacuibare
ristoranti saranno chiamati a
uniformarsi per poter riapri-
re con il servizio nei locali.
Nulla & ancora ufficiale,
ma gia nelle prossime ore po-
trebbe essere resa nota la
versione definitiva del proto-
collo studiato da Inail e Isti-
tuto superiore di Sanita.
Intanto & giunto il via libe-
ra formale dal Governo al-

Iipotesi di riapertura, a par-
tire dal 18 maggio di negozi,
bar e ristoranti, differenziata
aseconda delle Regioni e con
la possibilita per I'Esecutivo
nazionale di intervenire in
caso di nuovo innalzamento
dei contagi.

Le linee guida per la risto-
razione e i pubblici esercizi
dovrebbe prevedere: obbligo
di dispositivi di protezione
individuale per lavoratori e
clienti, ma non la misurazio-

& '

ne della temperatura all’in-
gresso; quattro metri qua-
drati di spazio per ogni clien-
te, con conseguente forte ri-
duzione del numero di perso-
ne presenti contemporanea-
mente nel locale; due metri
di distanza tra ogni tavolo
con l'alternativa dei pannelli
in plexiglass in caso in cui
non si riuscisse a garantire la
distanza. Il servizio al banco
dovrebbe essere autorizzato
ma conunrigidorispetto del-
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le distanze, grazie anche alla
presenza di appositasegnale-
tica. Potrebbe poi essere ri-
chiesto il ricambiodiariaola
ventilazione dei locali. Per i
ment saranno da preferire le
lavagne al posto di quelli di
carta che girano tra le mani
dei clienti. Anche sui paga-
menti si chiedera di favorire
I'utilizzo della moneta elet-
tronica, con I'installazione di
un plexiglass davanti alla
cassa.

Fondamentale poi l'igie-
nizzazione di tavoli e superfi-
ci una volta che il cliente ha
lasciato il locale. Non do-
vrebbero invece essere ri-
chieste stoviglie monouso.
Resta poi da capire come sara
regolamentata la questione

dei nuclei familiari, cioe per-
sone che vivono nella stessa
casa e arrivano con la stessa
auto.

Tante incognite che do-
vranno essere chiarite dal
Governo e dal Comitato tec-
nico-scientifico il prima pos-
sibile, cosi da dare modo a
una categoria gia fortemente
colpita da quasi tre mesi di
chiusure per il coronavirus,
di poter iniziare a ripartire.
Infine, a questi dubbi tecnici
si aggiunge anche I'incertez-
za sui comportamento che
saranno tenuti dalla cliente-
la: quanto le persone si senti-
ranno, almeno inizialmente,
di frequentare bar e ristoran-
ti? ;

S. Sca.
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«K ditficile, ma i negozi devono

aprire»

Locali pubblici. | commercianti sono al lavoro per preparare i locali pur non essendoci ancora un protocollo
Lionello Bazzi (Confesercenti): «Le aziende hanno bisogno di riprendere per non spegnersi per sempres

CHRISTIAN DOZIO

mssmeem  Sono ancora chiusi,
in attesa di capire quando po-
tranno riaprire e lavorando
anche singolarmente per de-
finire le modalita attraverso
le quali poterlo fare in sicu-
rezza.

Sanificazione
I negozianti, al pari di altre
categorie, come ad esempio
turismo (hotel, ristoranti e
bar) e artigianato del benes-
sere (parrucchieri ed esteti-
sti), sono tra i soggetti colpiti
in modo piu pesante dalla
pandemia globale che si & ab-
battuta sull’intero pianeta.
Andra garantito il distan-
ziamento sociale, quindi gli
ingressi nelle attivita com-
merciali andranno contin-
gentati. Ancora aperto anche
il discorso relativo alla sani-

ficazione di spazi e prodotti,
mentre mascherine e guanti
diventeranno inévitabilmen-
te compagni di vita per molti
mesi, cosi come i gel idroal-

colici. Poi ci sono tantissimi

altri aspetti che riguardano
anche.i dipendenti delle atti-
vitd commerciali, i punti di
ingresso e di uscita dei clien-
ti, la possibilita di far provare
i capi di abbigliamento ai
clienti. Come si puo intuire
sono molti gli aspetti da con-
siderare e non tutti sono di

B «Bar e ristoranti
stanno provando
con li take away
per capire

il tipo di riposta»

facile e immediata soluzione.

«La situazione é critica -
ha commentato il presidente
di Confesercenti, Lionello
Bazzi - per tanti operatori
commerciali, diinnumerevo-
li categorie. Le aziende han-
no assolutamente bisogno di
lavorare e chi puo fa il possi-
bile per riuscire a farlo. Ad
esempio, si vedono aziende
diristorazione o bar che han-
no attivatoun servizio di take
away, anche per capire in ba-
se alla risposta della gente se
sia una strada da percorrere
anche in futuro».

Numeri impressionanti

Sono ben 270mila, in base ai
dati diffusiieri, le realta com-
merciali che rischiano dinon
riuscire a riaprire, quando ne
avranno la possibilita. «Gli
imprenditori avranno non

poche difficolta a gestire le
nuove modalita operative, a
riorganizzare il lavoro. Per-
ché in aggiunta a tutto quan-
to fa gia parte della loro pro-
fessionalita dovranno anche
stare attenti a quello che fan-
no i clienti e occuparsi della
sicurezzaa 360 gradi. Se inol-
tre siconsiderano tutti gliac-
corgimenti che andranno in-
trodotti, conirelativi costi, si
capisce che sard estrema-
mente difficile. Bisognera ca-
pire se l'attivita restera eco-

N «I mercati

che hanno riaperto
sono andati bene
senza intoppi

e problemi»

nomicamente sostenibile o
se queste modifiche coste-
ranno la chiusura di molte
aziende». ‘

Esperimento riuscito

Grande preoccupazione c'e
anche, ovviamente, tra gli
ambulanti. Nei mercati sono
potuti tornare soltanto gli
alimentaristi, .mentre tutti
gli altri dovranno attendere
ancora un po’.

«Come presidente della
categoria devo esprimere la
mia soddisfazione per come i
mercati si stanno svolgendo
in questi primi giorni succes-
sivi alla riapertura: abbiamo
trovato grande collaborazio-
ne da parte dei Comuni e at-
tenzione da parte degli asso-
ciati - e intervenuto il presi-
dente di Fiva, Rino Barbieri
-. Adesso speriamo di riapri-

re presto anche i non alimen-
tari, perché in assenza di mi-
sure forti, ad esempio con la
concessione di risorse a fon-
do perso, rischiamo di perde-
re il 25-30% degli operatori.
Quando arriverail caldo esti-
vo, infatti, recuperare queste
settimane diventera impos-
sibile, percheé abbiamo acqui-
stato le collezioni primaveri-
li che a quel punto non potre-
mo vendere e, senza tuegli
introiti, tanti non avranno le
risorse per acquistare le col-
lezioni estive. Se si considera
inoltre che a non tutti sono
arrivati i 600 euro destinati
alle partite Iva, si capisce che
la situazione é drammatica:
dobbiamo ripartire».
Insomma, riaprire negozi
é attivita a diretto e continuo
contatto con il pubblico pre-
senta non poche incognite.
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§ PRIVIEGIARE L'USODISPAZI | FAVORIRE IL RICAMBIODI § SEDIE DISPOSTE PER ’ TAVOL! PIU’ PICCOLI
§ ALUAPERTO RISPETTOAI ARIANATURALEELA . GARANTIRE UN PER LE FAMIGLIE
VENTILAZIONE DEI LOCAL] DISTANZIAMENTO TRA CON AUTOCERTIFICAZIONE
1 CLIENT1 ADEGUATD

DANIELE TORESANI

§ POSSIBILITA' DI INSTALLARE
BARRIERE DIVISORIE




