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«Servono regole chiare
Ma un ristorante non puo
sembrare un ospedale»

GIANFRANCO COLOMBO

Laprima impressione
chesiricavaparlandoconiristo-
ratorilecchesiapropositodella
riaperturadeilorolocaliéquella
diunagrande perplessita. Tutti
sonoreducidaunachiusuraob-
bligatache non é statacertoindo-
lore e cio che riserva il futuro &
ancora molto incerto.

«Se le disposizioni per la ria-
perturasonoquellecheleggiamo
suigiornali-cidice Carlo Piras
dell’Antica Casa di Lucia di Ac-
quate - sara difficile riaprire. Si
parladisanificazione,dimasche-
rine, diguanti, didistanze senon
addirittura didivisoriin plexiglas
etutto questo édifficile daarmo-
nizzare con un ristorante». Per
Carlo Pirasrischiadivenirmeno
Patmosfera che “coccolava” i

clienti: «Come hadettorecente-
mente Cipriani, il nostromestie-
re él'accoglienza, michiedocome
faremo con tuttele nuove regola-
mentazioni, Non sipuo andarein
unristorante e finireinunaspe-
cie di ospedale».

Dettoquesto, restalasituazio-
ne economica contingente non
certo felice: «Sino ad ora sono
riuscito a“tamponare” tuttiifor-
nitori, ma cosa ci aspetta non si

¥ Carlo Piras:

' «Ai nostri
dipendenti la cassa
integrazione non e
ancora arrivata»

sa.Quantoaidipendentilacassa
integrazionenonéancoraarriva-
ta e questo rende la situazione
tragica».
Creanomoltapreoccupazione
le prossime regole a cui i risto-
rantidovranno attenersi, maFa-
bio Dadati del Ristorante Pro-
messi Sposidi Malgrate, eviden-
zia un altro particolare non se-
+ condario: «Quellochestupisce &
che ad oggi noinon conosciamo
ancorale procedure daadottare.
Cichiédiamoquando arriveran-
no perché non possono preten-
dere di darcele il giorno prima
dell’apertura, dobbiamo aver il
tempo di organizzarci». Detto
questo, grazie alle associazionisi
cercadiottemperare alleindica-
zionipiligenerali, manonéfaci-
le: «Purcapendotuttele esigenze

Carlo Piras

Fabio Dadati

diquestoperiodo - continua Da-
dati-lenormeannunciate invia
ufficiosamisembrano eccessive
epoco coerenticonaltre attivita,
Amonte,credosiastatounerro-
re non inserire nella task force
cheha gestito questaemergenza
degli addetti ai lavori. Oltre ai
medicie agli scienziatiservivano
anche espertideivarisettoriche
fossero in grado di dare equili-
brio. Nonostante tuttocistiamo
organizzando, investendo non
poco per creare un ambiente si-
curo, ai clienti daremo il massi-
MO come Sempre».
Dadatisottolineaun partico-
lare che pudsembrare marginale
mahalasuaimportanza: «Pen-
siamo alle disposizioni che ri-
guardano olio, aceto e sale. Non
potranno essere serviticome pri-
ma, dovremo usare monodosigia
‘confezionate. Noi che servivamo
unolio “nostro” nonlo potremo
pitifare, creando difficolta ai pro-
duttori locali», In aiuto al risto-
rante Promessi Sposisono arri-
vate ledisposizioni del Comune
di Malgrate: «Il nostro Comune
cidaramaggiore spazio all'ester-
noequestociconsentiradiavere
un numero di coperti decente.
QuestestateillungolagodiMal-
grateavraunfascinoparticolare»



«Si cenera
nella vigna
con i cestini
da picnic»

T'atmosfera che “coccolava” i

«Mala gente
avra ancora

voglia

di venirei?»

Claudia Crippa

Laproposta

Alledifficoltadi questo
periodo I'Agriturismo La Costa
nel ComunediLaValletta,
harisposto con lafantasia

; . Come ci dice Claudia
Crippa, se 'agriturismo avesse
dovuto ridurre i tavoli come da
istruzioni, probabilmente non
sarebbe stato conveniente apri-
re. Ma La Costa & immersa in
una natura incredibile, fatta so-
prattutto di vigne ed allora ecco
I'idea: «<Abbiamo guardatole no-
stre vigne ed abbiamo capito
tutto. — precisa Claudia - Non
potevamo aderire alla nostra fi-
losofia servendo i clienti con
mascherine e guanti. Abbiamo
allora immaginato la nostra
estate letteralmente calata den-
tro gli spazi verdi che ci circon-
dano». Da qui & partito tutto il
resto: «Stiamo costruendo tavo-
1i da giardino che saranno collo-
cati trale vigne. Chiverra danoi
passeradall’agriturismodoveri-
ceveraun cestino da pic nic con
piatti caldi e freddi, del buon vi-
no e dei bicchieri “giusti”, non
certo di carta. Con il suo bel ce-
stotroverapostoinunodeitavo-
li tra le vigne per un pranzo al-
J'aperto e in piena sicurezza. Sa-
ra un’esperienza diversa ma ap-
pagante, un tuffo nella natura
per superare questo momen-
to». G.Col.
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Luca Colombo

Lariflessione

«Si parla molto degli aspetti
organizzativi della prossima
riapertura. Malaclientela
come potra reagire?»

mmswwss  La domanda pili che
legittima se la pone Luca Co-
lombo del ristorante Crotto del
Cech di Dervio: «Dovremo
adottare numerosi dispositivi
come mascherine, guanti, disin-
fettanti e le rigide distanze tra i
tavoli, ma con tutte queste mi-
sure non so se i clienti verranno
lo stesso a mangiare nei nostri
locali. Spero di sbagliarmi ov-
viamente e ci stiamo organiz-
zando, ma le norme sembrano
esseresin tropporigorose. Fatta -
questa premessa va anche detto
che ufficialmente non sappia-
mo ancora nulla, il che & Vergo-
gnoso visto che civuole del tem-
po per organizzare il locale.
Quello che sembra sicuro,
nelle incertezze generali, & che
molto cambiera nei ristoranti
post corona virus: «Non mutera
solo la disposizione dei tavoli,

+ dovremo essere diversi anche

noi ristoratori. Sto pensando ad
un menti che si adatti ad una cu-
cina piu “elastica”. Serviremo i
nostri clienti ai tavoli ma non &
detto che nonsicontinuiaprivi-
legiare anche I'asporto per colo-
ro che vogliono mangiare i no-
stri piatti a casa loro».




