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Tre storie di altrettante affermate realta del nostro territorio alle prese con la ripartenza post pandemia

| ristoratori «azzannanoy la crisi

MERATE (fs2) Anche il settore
della ristorazione, uno dei pin
colpiti dalle misure imposte
per arginare la diffusione del
contagio, prova a ripartire con
tutte le difficolia del caso. Da
fine febbraio, quando sono
state varate le prime norme sul
distanziamento, ad oggi, i ri-
storatori si sono misurati con
ostacoli che nessuno avrebbe
mai potuto prevedere; ma,
senz'alcuna intenzione di ar-
rendersi alla situazione pro-
blematica, si sono arrabattati
0gnuno a proprio modo per
affrontare le settimane di
chiusura prima, e le fasi di
timide e lente riaperture poi.

C'e chi, come Cristian Ma-
rasco della pizzeria La Grotta
Azzurra di Merate, ha deciso ,
appena e stato possibile di
riaccendere forno e fornelli:  Cristian Marasco della pizzeria La Grota Azz
«Dopodpiﬁ di un mese di chiu-
sura, dal 15 aprile abbiamo Marasco della duro & passato, ripartire non & persone che preferiscono evi-  alcuni rimedi che possano ga- (Colombo del

cosi semplice. Sono due gli tare qualsiasi rischio di con- rantire quanto prima qualche o
ristorante Al Berso
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urra di Merate; i soci dell'Osteria Lombarda di Merate; Camillo Colombo del ristorante Al Bersa di Calco insieme alla cantautrice Gianna Nannini

attivato il servizio di consegna
a domicilio: noi abbiamug?f- Grotta Azzurra: ostacoli principali c;m cui dei tagio e pemf:g fannoamenodi passo Lll:a avanti: Daniehe Gal-
fettuato le consegne a Merate, ’ ve fare i conti chi lavora nel una cena fuori casa, nono- usera ha ottenuto pochi gior- x x
merLlltr: piri c]ie%]:j fuori citta <<Laspeﬁ0 forse settore. Il primo éﬂcnstituim stante 1'impegc:[10 dei gdesto:i a ni fa il permesso per pndsalll-e ha investito nella
i si iati ad una it = dalle misure per il conteni- garantire condizioni di sicu- alcuni tavoli all'esterno della i 3
;;af::ggngl:ﬁﬁ;r;r’oche piu fastidioso mento e la gestione del con-  rezza: Camillo Colombo ad  suaOsteriae, pur frenato dalla sistemazione del
tagio che ancorarimangonoin  esempio, prima della riaper-  sorte che col maltempo della suo locale e nella

A ; e .
e g e ¢ il dover chiedere vigore, e che impongono I'uti-  tura, si & affidato «ad una ditta  scorsa settimana gli ha voluto

stato permesso, abbiamo of- 2 . Il ; : : : :
ferto gmhe il servizio take ai clienti nome, lizzo di stoviglie e posate mo-  specializzata per la sanifica-  giocare un brutto tiro, ha pre- sanificazione:
away e da fine maggio ab- nouso, up}laure opportuna-  zione completa del propriori-  sto allestito il nuovo spazio Pri h
biamo finalmente riaperto le COgNOMeE mente sanificate dopo ciascun  storante, ma la ripartenza - esterno. Per il suo Bersd, Co- «Prima o poi tutto
porte del locale ai nostri clien- utilizzo, e un determinato di-  confessa - & statamoltolentae  lombo ha pensato a una gior- t a ome

€ numero stanziamento tra i tavoli. lnu-  lo & tuttoras. E indubbio chea  nata settimanalea tema,incui  LOTTIETA C

S0 Queste pelhebbia mero di coperti é sensibilmen-  lungo termine una situazione  un particolare ingrediente sia pmna ma
’

mo voluto anche mostrare la 4 ta]efono prlma ( i Az :
itudi te ridotto: Cristian Marasco, del genere & insostenibile. I protagonista del meni; e ha
e et - ristu%atori sono i primi ad es-  anche deciso dioffriread uffici g npartenza e

itari i - 1 che prima dell'emergenza po-
Is:tl: tac.r:g iii?aﬁgidﬁ;ﬁy fe che si possano tevapospitare 170 clienti, l::ra seme consapevoli, e proprioc  ed aziende una convenzione
nostre pizze ogni martedi a accomaodare pud accoglierne nella sua piz-  per questo non hanno perso  che permetta loro di pagare i stata molto lentz
pranzos. zeria 80 al massimo; Camillo tempo e hanno pensato ad pasti dei propri myiendemim lo & tutt
Anche I'Osteria Lombarda @l tavolo» Colombo, pur potendo sfrut- : trenta giorni. Il problemaperds € 10 ora»
el e T MR D B T S TS o s e
izi - to diminuire non poco i . a0 TG0 0 \ 1 ries
rl;fci'goa’dicﬁlu‘:fgnﬂlg adgg_ st%rﬂm.o Colombo, del ri- g:r";lue?o di posti a sedere al Osteria Lombarda: venir aTegul |ima pmg;: fonda- cog_hzx_'e dteat‘;u a;l;f-‘eczhhg:m
{ i i i + mentale del lavoro di ogni ri-  mai diven!
sura il 9 marzo - spiega Da- storante Al Bersd di Calco ha  suo Bersd, mentre all'Osteria «Durante il ot a1y g;\:] fo oo prima delia criuui

quando abbiamo apertolano-
stra pizzeria, quasi qua-
rant'anni fa, non mi ¢ mai

niele Galbusera, uno dei ti- scelto di operare in maniera Lombarda, dove a pieno re- X h
i - i i - . Convinto che «prima ime si cucinava per piu di 70 ? con il cliente.
e gfve gisa tuttgnl"?;rgnder;!éome glersn:me, ora puél-:mmre solo IOdeOWD abblamo Colpiscono molto, a propo-

cinare a meta aprile. Certo, ) r 1 o . G
non é stato per niente facile: [Jrl'II)nﬂ», ha deciso di investire la meta della clientela. iad puntato su piatti i::’c;f!“[i?;‘g; 3; ?;i;ga;ﬁ_a. e e
abbiamo dovuto pensare ad rinnovando interni ed esterni A questi impedimenti, gia di freddi oche stidioso di tutta questa situa- Nessuno di loro comunque &
SR G S e C T, Ul T l—i]n l()ca!ai - r:m_‘n‘(zl Rgl;l:;l(? .?.r:tst'?3;15:.?::’!":1[.[.“.15&2 c i ‘p zione & una delle condizioni rassegnato. T}Jn’aftr:;ll,ose ct'é
2550 zionare in una si- corso degli anni ha ospitatc v MM J 2 L . = T i = una certezza, in un mento
]‘:’::(_,_;:,L“.rl:{,l_.{"r._(.m,“.-, ablk w  diversi \"\1?), a cul %ﬂvip Ber- dlu :.-h - Il,)-.l":lzlulnlnt:l)l :l lInl'lﬁll‘(l' plera{lze Cd‘!de ;{J{.‘ot‘,}’f);‘*;’?}};,‘;{?",ﬂf;ﬁapg{ tanto_incerto, & proprio que-
puntato su piatt freddi, n 111~ lu_scuu!. e la celebre ¢ .‘mt.m. I.‘ e numer 5 j‘-u‘lnlt'lrl‘ forms con ricettari per chiedere loro nome, cognome  sta: che a questi risrqmloﬂ la
enendo in carta poche pie- trice Gianna Nannini, li_u- ha continuino d‘( & 1 i ~idd- > & riieao. di*telefeat it volonta di impegnarsi quanto
tanze calde cui allegavamo dei  riaperto ‘i! 18 maggio, il giorno f,h lavoro da casa - i cu]:.- 'L}l.(] consumarle al che si poséant atcomodare al serve per tornare al prima non
ricettari per consumarle al  in cui I'ltalia & entrata uffi- smart \fmrkmb’: f- lt?gdl_e -’;l_l btl—. 7 h t ol cbbligo che sb- manca affaito. Camillo Go-
meglio e ampliato la nostra (‘ifl]]ll(‘t‘lle nella cosiddetta  stori una huon‘?_etla IlfC lL‘n-l megllo [+ amp ato biamo per garantire la trac- lombo, che certonon man-
offerta vegetariana. Abbiamo  «Fase 2». che fino a _pouf.ﬁ!cll I'm_ESJIfl _559_ la nostra offerta ciabilita dei nostri clienti, ed ¢ ca d’ottimismo, ha concluso
lavorato cosl per alcune set-  Non sono state ('llunqlue sery ghe[ueag:}r:;t: ki ;;ﬁ;aapr;l]s]z% 3 comprensibile che ci sia ri- cosk: «lo spero nel futuron. Ci o
timane, fing d quiandd; fipelo™ i JEAdORE | Hetoratomes lrsla]}l’altm. sonoall)mom tantele Vegetariana» chiesto farlo; ma in questo speriamo tutti. -

giugno, abbiamo riaperto il ri-  persino ora che il periodo piu



