LA PROVINCIA
MERCOLEDI 17 GIUGNO 2020

Meratese -

Un'ottima annata per laproduzione ~ Dezustavione
e Je o o o . e vendita
Ma le bottiglie di vino restano in cantina inarivo
un negozio

Novitainarrivoper il consorzio lgt
TerreLarianeche cresce e sistrut-

tura.

Montevecchia. La primavera mite ha permesso alle vigne una fioritura eccezionale

Per colpa del lockdown pero ristoranti, alberghi ed enoteche hanno rallentato e QECIRSZIONG  wmaia e or Sy

MONTEVECCHIA

FABRIZIO ALFANO

s Paradosso tra le vigne
di Montevecchia, dovelavorano
molti dei produttori che fanno
parte del consorzio Igt Terre
Lariane. Dal punto di vista pro-
duttivo, 'annata sta proceden-
do come meglio non sipotrebbe
ma, sottoil profilo dellevendite,
il lockdown ha fatto disastri.

Il mercato langue
«Purtroppo - spiega la presi-
dente Claudia Crippa - le cose
stanno cosi. Grazie alla bellissi-
ma primavera che abbiamo
avuto, le vigne stanno produ-
cendo molto bene. Sotto il pro-
filo del mercato, invece, & stato
un disastro. Il nostro mercato
principale & quello della zona
del lago di Como e del turismo
straniero, che attualmente é
pressoché inesistente. Di Con-
seguenza, con molti alberghi
chiusi, le vendita hanno subito
un duro colpo».
Da una quindicina di giorni,
! o che ci vorra tempo.
«Dalla fine di maggio - prosegue
Crippa - stiamo notando che il
turismo di prossimita sta an-
dando moltobene. Direiche an-

che per quello che riguarda
I’agriturismo, ¢’ un forte ritor-
no. Pit1 forte di quello che si po-
teva prevedere. Vedremo come
proseguira»

Per farvi fronte, viste le vi-
genti norme restrittive ma an-
che per stimolare una risposta
maggiore, casevinicole eagritu-
rismo stanno sperimentando.

B B Il turismo

sta andando bene
Cj siamo inventati
le cene distanziate
trai filari

La necessita aguzza l'inge-
gno e cosi si stanno comportan-
do tra le terrazze di Montevec-
chia dove c’& chi, per garantire il
distanziamento sociale, ha pro-
mosso cene all'aperto, trai filari

garantire C] ella

za che potrebbe convincere an-
che i pit: timorosi a sedersiaun
tavolo di ristorante.

«Sotto il profilo della produ-

zione - prosegue la presidente
di Terre Lariane - possiamo cer-
tamente affermare che c'é stata
una esplosione delle fioriture.
Per i numeri ¢ ancora troppo
presto. Abbiamo avuto due set-
timane di pioggia che tuttavia
non hanno creato grandi pro-
blemi.

L’anno passato i diciannove
produttori del consorzio hanno
prodotto 230 mila bottiglie. Ad
essi, nel 2021 se ne dovrebbero

aggiungere altri tre».

Cisiingegna
«Quello che & mancato sino ad

ora - conclude Crippa - € il mer-
cato. Abbiamo cercato di rime-
diare con il delivery. Abbiamo
messo a punto un catalogo con
tutti i vini dei vari produttori,
dando la possibilita ai clienti di
ricevere direttamente a casa,
nel giro di 48 ore, quantitativi
anche minimi, mixando i vari
prodotti, pagati con bonifico o
Paypall. .
 un sistema che sta funzio-

nando ma questo non significa
che diventera il nostro sistema
di distribuzione. Riteniamo che
ilnostrosiaunvinoche necessi-
tadiunintermediario, siaessoil
ristoratore o l'enoteca».
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II'aperto con distanziamento sociale tra ifilari
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aprire una rivenditaal pubblico.

«Stiamoragionando sull'opportu-
nita diaprire unnegoziodove
siano presenti tutte lequaranta
etichette dei nostri produttori.
Questonegozio potrebbe esserea
MontevecchiaoaMerateonei
dintorni. Quel che conta& perdlo
scopo. Che édioffrireal cliente, in
primis ai ristoratorie alle enote-
che, lapossibilitadiassaggiarein
unsolo luogo tuttii vini del consor-
ziosenzadovere andare dicantina
incantinas.
Staandandoavantianchel'ideadi
realizzareuna cantinasociale.
«Avevamo individuatoun edificio
adatto aMontevecchia. Purtroppo,
perb.abbiamoscoperlochet\m
unpo'di problemi,masitrattadi
unpmsettomﬂalungotemﬂm.t
invecediventato urgente allargar
Janostra attuale cantina, chesi
trovaalaVallettaBrianzaper fal
postoalle nuove produzioni».La
terza e ultima novitariguardail
nuovo nato defl'azienda La Costi
«Sitrattadi unrosato, chiamato
Rosato. In passato,aMontevec-
B e e ety

irnitata per oraasoitanto 1500
bottighieallanno, realizzate con
Pinotnero,Merloeungocdod)
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