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CALOLZIOCORTE (sm2) Tre ge-
nerazioni dietro il bancone a
tagliare e servire carne. La sto-
ria comincia nel lontano 1955
con Maurizio Tentori e la ma-
celleria «Centro Carni Cavalli»
da lui avviata quest’anno fe-
steggia 65 anni, ben oltre mez-
zo secolo di un’attivita fami-
gliare che vede ancora in ne-
gozio il capostipite, le sue fi-
glie, ed ora anche il nipote.
«Oggi in bottega con me,
mia moglie Fede Valsecchi,
le nostre figlie Angela ed
Ivonne c¢’é anche Maurizio (si
chiama come il nonno, ma di
cognome fa Brini ndr) figlio
di Angela - racconta il pater
familias - Io ho iniziato il mio
apprendistato a 15 anni, co-
me garzone ad Esino Lario. Il
mio datore di lavoro & stato
anche il mio maestro: molto
severo ed esigente, in soli tre
mesi mi ha insegnato 'arte
della macellazione». Dopo
quel breve periodo, Tentori
apri a Vercurago il suo primo

Fondato nel 1955 da Maurizio tentori, il Centro Carni Cavallo compie 65 anni all'insegna-dell'innovazione

Tre generazioni dietro il bancone di macelleria

negozio. «A quei tempi la
clientela era solo locale. Co-
noscevo le preferenze dei
miei singoli clienti - ricorda -

Piu tardi, nel 1979\, segui
I'apertura del negozio di car-
ne equina, nel centro di Ca-
lolziocorte, dove siamo tut-

A sinistra, il
giovane Mauri-
zio che rappre-
senta la terza
generazione; a
destra il nonno
Maurizio Ten-
tori; tra di loro
le due figlie del
capostipite An-
gela (terza da
sinistra) lvonne
(seconda da
destra); con lo-
ro le due com-
messe storiche

tora». Ed & a questo punto che
entra in scena la seconda ge-
nerazione, con Angela ed
Ivonne. «Sono state bravis-
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sime ad introdurre innova- s due mesi di lookdown per il

zioni, cogliendo al volo il
cambiamenti delle abitudini
della clientela, che ha uno
stile di vita piu frenetico.
Hanno iniziato a proporre
piatti gia pronti, per il con-
sumo immediato, ma senza
rinunciare la cortesia del ser-
vizio che ha sempre contrad-
distinto la nostra famiglia».
Infine, cinque anni fa, ecco
Maurizio junior: «Con me il
nostro negozio e diventato
“socia”, con vendite anche
online - spiegal’erede - Si pud
dire che sin da bambino ho
trascorso molto del mio tem-
po in negozio imparando ad
essere un piccolo macellaio,
modellando il pezzo di carne,
per poi tagliarlo a fettine. Tut-
to questo mentre frequentavo
la scuola di cucina. Durante, i

Covid 19 ci siamo confrontati
in famiglia. O chiudiamo tut-
to, ci siamo detti, oppure
creiamo qualcosa di diverso
per servire i nostri clienti che
sono a casa. E cosi abbiamo
continuato online. Un’opera-
zione, oggi possiamo dirlo,
riuscitissima. Ho in mente
tanti altri progetti per far cre-
scere e rivoluzionare il nostro
negozio - conclude, Maurizio
- I tempi stanno cambiando e
vorrei stare al passo con le
esigenze dei nostri clienti, ma
mettendo sempre al primo
posto la qualita e lo straor-
dinario rapporto con le per-
sone che ho imparato da mio
nonno. Lui mi & sempre ac-
canto, come anche mia mam-
ma e zia Ivonne, ma la di-
rettrice di tutto & la nonna».
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