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Lo storico ristorante affacciato sul lungolago, aperto a meta degli anni Ottanta, caler la saracinesca

Laddio su Facebook delle eredi della signora Wanda:
«Il Larius chiude per sempre, ma non per mano nostra

LECCO (pew) FE’ stato affi-
dato a Facebook I'annuncio
che il noto ristorante Larius
abbassera le serrande per
sempre. A comunicarlo le
due attuali titolari Laura
e Raffaella Belloni, figlie
della storica progrietaria del
ristorante Wanda Pagani,
tramite un post pubblicato
sul noto social network do-
menica 23 agosto. Un mes-
saggio carico di amarezza &
stato quello comparso nella
bacheca social di molti lec-
chesi, clienti affezionati del
Larius: «Il Ristorante Larius
chiude per sempre, chiude
Nnon per mano nostre, ma per
mano di qualcuno che non
fa del lavoro la propria pas-
sione non dedica 15 ore al
giorno per il proprio lavoro.
Non lo ama. Non ha pas-
sione, Non mette radici co-
me gli alberi, vi scrivo per
nome di mia Madre. La si-
gnora Wanda, come la chia-

Wanda gam utta per i venticinque anni—di attivita dall'associa-

zione Ristoranti Regionali - cucina doc: correva I'anno 2009

mavate, non avrebbe mai
voluto che scrivessi, lei era
una persona umile, una per-
sona che avrebbe sofferto
molto! E in silenzio, io non ci
riesco, so cosa ha dato al
Larius e alla sua clientela, e

chi I'ha conosciuta si ricor-
dera sempre. Vi lascio di-
cendo una frase di un nostro
Amato cliente: Lecco senza il
Larius & come Lecco senza il
campanile. Me la ricorderd
sempre. Arrivederci». Per

poi aggiungere, un paio di
giorni dopo: «Nulla muore
per davvero se rimane nel
tuo cuore», Nel cuore dei
lecchesi, che si sono spesi in
messaggi di vicinanza e sup-
porto, restera nel tempo il

ricordo della professionalita
e dell’accoglienza calorosa
che avevano reso il Larius
un'istituzione in citta. Dal
1983, quando Wanda Paga-
ni, la cui foto ha accom-
agnato il post di addio,
aveva fondato sul lungo-
lago, il ristorante si era im-
posto come uno dei pil pre-
sﬁﬁiosi della cittd. La morte
della signora Wanda, cinque
anni fa all’eta di 70 anifi, non
aveva fermato I'attivita, no-
nostante il grande vuoto la-
sciato tra parenti, amici e
clienti. Dopo un periodo in
Valsassina, la gestione
dell’albergo ristorante Cre-
meno per circa vent’anni,
Wanda Pagani, originaria di
Milano, aveva deciso di tra-
sferirsi a Lecco con famiglia
al seguito e quii dare avvio a
un ristorante che la rispec-
chiasse: elegante e acco-
gliente. Tante le soddisfa-
zioni collezionate in quasi

i

quaranta anni di attivita. Co-
me la targa di merito dell’as-
sociazione Ristoranti regio-
nali - Cucina doc ottenuta
per i 25esimo compleanno
del Larius dalle mani di Al-
berto Lupini, direttore
di «Italia a tavola». Ma ac-
canto ai riconoscimenti non
erano mancate le difficolta:
la crisi economica del 2008
aveva messo a dura prova il
ristorante, penalizzato inol-
tre dall’assenza di parcheggi
causata dagli avvicenda-
menti con centro Piazza
Affari e la sua viabilita. A cid
si erano aggiunte tasse tanto
salate da scatenare l'ira della
titolare che, proprio dalle
pagine del nostro giornale
nel 2013, aveva denunciato
la salassata. Non voleva in-
fatti essere costretta a dover
sacrificare il proprio servizio
d’'eccellenza, per far fronte

alle spese.
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