wesmeee Luca Ripamonti ha
aperto due anni fa la pizzeria
“Industriat14” a Rossino, fra-
zione di Calolziocorte, con
una scommessa vinta sul fat-
to che avrebbe funzionato.

11 Covid e il lockdown han-
no cambiato le carte in tavola
proprio sul piti bello, quando
gli affari erano ormai decolla-
i, ma lui, col salvagente dei
suoi 300 metri quadrati di
spazio esterno che aggiungo-
no 60 posti distanziati ai 20
dell’interno non si & dato per
vinto e ha continuato a cre-
derci e a investire.

Abreve infatti aprira unal-
tra pizzeria, questa volta solo

_per asporto, nel centro di Ca-

lolziocorte, ma incrocia le di-
ta sull’eventualita che il virus
si intensifichi e spunti un al-
tro lockdown.

Sul bonus in arrivo col de-
creto di agosto per i clienti di
bar e ristoranti ci dice che
«tutto quel che viene & sem-
pre d’aiuto, ma nei vantaggi
che porfano certe misure fi-
nora abbiamo visto solo pic-
cole cose rispetto aquello che

" entrerebbe con la normalita

del lavoro. Comungque - ag-
giunge - la formula del nuovo
bonus con lo sconto imme-
diato al cliente e il rimborso
ch? per noi arrivera dallo Sta-
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to non mi convince: noi ab-
biamo fatto investimenti pri-
madel Covid e gia questociha
impegnati parecchio finan-
ziariamente. Ora dovrei anti-
cipare il bonus di tasca mia
senza certezze su quando mi
sararimborsato. Al momento,
inun periodoin cuile cose so-
no ancora difficili, io sono in
perdita e mi viene tolto ora il
20% di inecasso istantaneo.
Per decidere se aderire o me-
no ci devo pensare un bel po’
su». i
Ripamonti si dice tuttavia
«sconcertato da certe situa-
zioni: ora abbiamo ripreso a
lavorare - afferma - ma il no-

«Ho dei dubbi perché cosi anticipo lo sconto miQ | |

stro locale punta tanto sulle
feste, che le regole anti Covid
non ci fanno fare mentre pero
vediamo che i nostri clienti
una volta usciti dalla pizzeria
dove applichiamo in modo
ferreo ogni sistema di sicu-
rezza sanitaria poi se ne van-
no in discoteca con buona pa-
ce degli obblighi di distanzia-
mento».

A luglio, rispetto all'anno
scorso, il fatturato di Ripa-
monti ha perso il 20% ma no-
nostante la decrescita lui e il
suo socio sono riusciti a co-
prire i costi e a non mettere
nessun dipendente in cassa
integrazione.
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«Abbiamo deciso di resi-
stere - aggiunge - incremen-
tando la quota di pizze
d’asporto. Ora siamo di fatto
tornatiallanormalitae aspet-
tiamo il mese di ottobre per
partire con il nuovo locale di
Calolziocorte, considerando
che solo con I'asporto non si
fanno ivolumi difatturato del
servizio ai tavoli dove c’¢ il be-
veraggio e quasi sempre ordi-
nazioni aggiuntive rispetto
alla sola pizza. Questa sareb-
be stata l'estate buona per fa-
re feste all’esterno, ma non ci
& permesso. Un dato positivo
per noi sta nel fatto che que-
st’anno non vengono fatte le
sagre di paese, quindila gente
gira un po’ di pin per locali.
Vedremon». :
M. Del.
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Arriva il bonus consumi per bar e ristoranti; i deve pagare con denaro elettronico
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Perplessita
[l-barista
«Molto meglio

un contributo
a fondo perso»

«Ho piv di undubbio sull'efficacia
del bonus per sostenere leattivita
dei bar. Per me lastrada pibutile
quelladi daread attivitacome la

mia contributi afondo perduto
sulla base delle perditedi fattura-
to».

GionaBoccalon & proprietario del
café Bohémien di via Azzone

. Visconti, aLecco, apertoottoanni

favicinoall’hotel NH Pontevecchio
ecidiceche nonostante abbia
«diversificato al massimo»i
servizi offerti dal suo bar, il venir
meno delle vendite sullaprima
colazione e la pausa pranzo, parec-
chioridimensionatedallo smart
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working, «ci starendendo le cose
moltodifficili. In pivsi aggiungeil
calo del turismo: primadel Covid
lavoravo molto coi turisti del Nh,
quest'annodimezzati».

Boccalon dicediaver appenafatto
i contidiluglio, che segnanoil 40%
inmenorispettoall'annoscorso. Le
spese, invece, sono al 90% inguan-
to si vende meno, quindisi compra
un po’ meno, malamateriaprima
incide relativamente sul tipodi
attivita». MDEL



