LA PROVINCIA

Da cent’anni lo storico panificio
«Buono fa rima con semplice»

Caleotto

Dal 1921in via Amendola

la famiglia Tagliabue
tramandada quattro
generazioni un‘autentica arte

P Fare il pane, un me-
stiere antico quasi quanto l'uo-
mo e carico di significati; il pa-
ne & un simbolo importante in
numerose culture e nella reli-
gione cattolica.

1l rione del Caleotto vanta
un primato di tutto rispetto, un
panificio che da un secolo por-
ta avanti la propria attivita, si
tratta del panificio Tagliabue.

Fondatonel 1921, il panificio
& giunto a Lecco, in via Amen-
dola, tre anni fa, e racconta la
bella storia di quattro genera-
zioni che si sono passate il te-
stimone alla guida dell’azienda
di famiglia. Gli ultimi in ordine
di tempo sono due fratelli poco
pit che trentenni, Paolo, laure-
ato in ingegneria al Politecni-
co, polo territoriale di Lecco, e
Marco, laureato in economia e

commercio alla Cattolica di
Milano.
«Noneéstatodifficile sceglie-

redilavorare nell’aziendadifa-
miglia- racconta Paolo-quan-
do nasciin mezzo allagente, al-

la farina e al profumo di pane &
come se certe cose le avessi nel
dna; abbiamo sempre lavorato
al panificio nelle lunghe estati
dopo la scuola, per noi eranor-
male, Trovo che sia un lavoro
bellissimo e la soddisfazione
pil1 grande é quella di vedere il
cliente soddisfatto e sentire
cheapprezzainostri prodotti».

«Il primo panificio- prose-
gue- & stato aperto a Vighizzo-
lo, un paesino vicino a Cantt,
dal mio bis nonno Ernesto; a
quel tempo sifacevadinecessi-
ta virtl, aveva imparato il me-
stiere e ha provato ad aprire un
forno, per fortuna per lui e per
noi, e andata benel».

Ernesto ebbe 4 figli fraiqua-
li nonno Bruno, che nel 1960
prosegui l'attivita di famiglia a
Nibionno; dopo di lui il testi-
mone & passato ai genitori di
Paolo e Marco, Pinucciaed En-
rico.

Oggi il panificio Tagliabue
vanta, oltre a quello di Lecco,
anche due punti vendita a Er-
ba,uno ad Oggiono eunoaBar-
zano; il panificio da lavoro a 18
persone altre a quelle di fami-
glia.

«A Lecco- precisa Paolo- sia-
mo partiti un po’ in sordina,
I'accoglienza é stata tiepidama

ora anche i lecchesi ci hanno
conosciuto apprezzano i nostri
prodotti; dal canto nostro cer-
chiamo di offrire pane di otti-
ma qualita con materie prime
selezionate. A Lecco funziona-
no molto bene i pani speciali,
quelli con farina macinata a
pietra o integrale o di cereali
particolari; & molto richiesto

| fondatori del panificio della famiglia Tagliabuve

anche il dolce mattino, un dol-
ce a pasta lievitata molto sem-
plice, fatto come si preparava-
noidolciunavolta. Siamo con-
vinti che “buono” faccia rima
con “semplice” per questo pro-
poniamo la classica pasticceria
daforno e non cisiamo lanciati
nella pasticceria vera e pro-
pria».G. Sam.




