Pasticceria Passoni

Tl bacio della Regioné

suun’attivita storica

Angelo Valsecchi, nipote del fondatore

Barzio

Fondata nel 1971

@ un'istituzione in paese
Arrivano richieste di dolci
persino dalla Francia

mmesssm La pasticceria “Pas-
soni” di via Roma ha ricevuto,
dalla Regione Lombardia il ri-
conoscimento di “negozio sto-
rico”.

Una grande soddisfazione
per questo che & un'vero e pro-
prio punto di riferimento de-
gli appassionati dei dolci

.

“doc”, apertonel 1971 daAnto-
nio Passoni. Tanto che gli afi-
cionados villeggianti, sia stra-
nieri che nostrani, una volta
assaggiati dolci della “Passo-
ni”, li ordinano anche da casa,
facendoseli recapitare persi-
noin Paesi che sitrovano oltre
le Alpi.

«Abbiamo clienti affezio-
nati che non rinunciano al no-
stro panettone o, in questo pe-
riodo, alla colomba pasquale e
li spediamo loro anche in
Francia - conferma Angelo
Valsécchi, nipote del fonda-

-

tore della pasticceria (che an-
corada manforteinditta) - La-
voriamo molto sui villeggian-
ti, ma in questo periodo ben si
puo capire che, anche per noi,
& dura». :

La pasticceria Passoni, cin-
quanta anni fa, era stata aper-
ta a poche decine di metri di
distanza, in via Martiri Patrio-
ti Barziesi. Poi, considerato il
giro di affari che si andava
sempre pit allargando, grazie
all'estroeall'inventivadei ma-
estri pasticcieri, il fondatore
aveva deciso di ampliare l'atti-
vitatrasferendosiinvia Roma.

Anni di impegno e lavoro
che hanno permesso alla “Pas-
soni” di conquistare l’alloro
attribuito dalla Regione. «Ci
hannoriferito - dicevaieri An-
gelo Valsecchi - che in giorna-
ta dovrebbe esserci consegna-
tala targa».

«Per noi e una grande sod-
disfazione - conclude il com-
merciante, barziese - Certo &
dura per tutti. Finché erava-
mo in zona gialla, tutto som-
mato si lavorava, anche se na-
turalmente non come prima
della pandemia. In “rossa” in-
vece & tutto molto pitt compli-
cato. Mala pasticceria Passoni
non chiude».

Nella storica pasticceria di
Barzio si possono trovare tutti
i classici della pasticceria ita-
liana rivisitati grazie a una
esperienza lunga mezzo seco-
lo. Tra le chicche, i macaron
con crema al limone e quelli al
cappuccino, al caramello bal-
samico, alla nutella e persino
alla menta. B.Gro.




