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“Ristorante Didaktico” ¢ una realth

Casargo. | migliori studentidell'istituto alberghiero potranno vivere un'esperienza lavorativa di altissimo valore
Saranno alle dipendenze di chef dello spessore di Fabio Moriconi, Mauro Ferrari e del maitre Francesco Borghetti

CASARCO

MARIO VASSENA

weeemsm Cucina zero waste,
trasmissione del sapere ed at-
tenzione allastagionalita: il “Ri-
storante Didaktico” di Lecco e
pronto ad aprire.

Unagrande sfidache attende
gli studenti piti meritevoli del
Cfpa di Casargo che potranno
vivere una vera esperienza la-
vorativa affiancando chef e
maitre professionisti d'eccezio-
nenellaquotidianitalavorativa.

In cucina ci saranno Pexecu-
tive chef Mauro Ferrari, diret-
tamente dall’Hyatt Regency di
Chennai (India) e lo chef Fabio
Moriconi, dell’“Osteria del Po-
miroeu” diSeregnoedinsalain-
vece il maitre Francesco Bor-
ghetti, dalla Casupola di Bosi-
sio Parini.

Pesce e prodotti lecchesi
La proposta culinaria sara in-
centratasul pesce di mare unito
ai prodotti tipici che il territorio
lecchese offre seguendo il crite-
rio della stagionalita.
L'esaltazione delle materie
prime che Madre natura offre &
il concetto alla base di ogni piat-
to, insieme all’attenzione verso
-una cucina zero waste, attenta
agli sprechi.
Ci sono pure grandi novita
per lalocation: dopo un’attenta
ristrutturazione, gli interni so-

no stati resi caldi ed accoglienti
per far sentire gli ospiti in un
elegante salotto di casa: un mix
di elementi classici uniti a
stampe moderne rendono Di-
dakticounluogoinnovativoche
rispecchia la creativita e la fre-
schezza che porterannoi giova-
ni studenti.®

Da poco rientrato dal suo pe-
riodo all’estero, Ferrari e entu-
siasta di essere parte di questo
progetto: «Didaktico e quello
che tutti volevano mache anco-
ra nessuno aveva il coraggio di
fare; dare l'opportunita a giova-
ni studenti motivati di essere al
fianco di professionisti nella
quotidianith, non come spetta-
tori ma come parte integrante
di essa».

Entusiasmo condiviso anche
dallo chef Moriconi, che dichia-
ra: «E una bellissima opportu-
nita poter lavorare insieme ai
giovani ragazzi gia formati dalla
scuola di Casargo e contribuire
alla loro crescita professionale.
1 giovani sono il nostro futuro e

B 1l direttore

del Cfpa Cimino:
«Sara in mostra
tutto il valore

dei ragazzi»

bisognasostenerli eripartireda
loro».

Anche il maitre Borghetti, ex
studente del Cfpa, esprime il
suo entusiasmo: «L'avventura
di Didaktico significa molto, da
una possibilita di ulteriore cre-
scita ame stesso ed alla mia cit-
ta. Vorrei trasmettere agli stu-
denti I'amore e la passione per
questo mestiere, inserendoli
gia nel mondo del lavoro affian-
cati da persone compeétenti e
preparate per aiutarli nelle loro
mansioni».

«Grande soddisfazione>»
11 direttore della scuola Marco
Cimino commenta: «Con que-
sto progetto vogliamo far cono-
scere ai clienti l'alta qualita for-
mativa del Cfpa. Siamo felici di
poterlo fare sul nostro territo-
rio, avvalendoci di professioni-
sti di alto livello. Non appena la
situazione lo consentira, sare-
mo pronti ad accogliere tutti».

Conclude il presidente Mar-
co Galbiati: «Dedizione, impe-
gno e continuo esercizio: questi
sono solo tre degli ingredienti
che tutti gliallievi del Cfpahan-
no imparato a possedere grazie
al loro percorso, di studi e che,
grazie all'occasione di Didakti-
co, ora possono diventare una
concreta esperienza di vita la-
vorativa.
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La strada che porta all'ingresso dell'ex ristorante “Al Porticciolo 84"
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Il direttore del Cfpa arcu Cimino



