I ristoratori ritrovano
il sapore dell’'ottimismo
«Orail caffe al banco»

Locali. Buoni segnali dai clienti, nonostante la pioggia
«|| coprifuoco? Va bene, a quell’'ora la cena e finita»
| bar «penalizzati dalsnancato uso degli spazi interni»

STEFANO SCACCABAROZZI
w1 lecchesi stanno risco-
prendo il piacere di tornare a se-
dersi al ristorante in attesa che
cadano anchele ultime restrizio-
nidi orario e servizio.

Arrivano, infatti, buoni segna-
li per i ristoratori del centro citta
daqueste prime settimanediria-
pertura,comespiegalsabel Vas-
sena, dell'Instant di largo Euro-
pa: «C’e stata una bella ripresa,
anche se a maggio ha piovuto
spesso e questo hainciso. Le per-
sone arrivano e siamo soddisfat-
ti. Quando ci consentiranno di
servire all'interno, dal’l giugno,
potremo gestire molto meglio le
prenotazioni. Il coprifuoco alle
23 per noivagiabene, perché per
quell'ora la cena si riesce a finire
Aspettiamopoidipotertornarea
servire il caffé al banco perché
tanti clienti ce lo chiedono».

Stesso punto di vista per An-
geloImperatodellapizzeriaCa-
pri: «Questo mese é stato molto
influenzato dal meteo, certe vol-
te siamo rimasti chiusi a causa
dellapioggia. Poter tornare aser-
vire al tavolo ci permettera di

avere una gestione pit1 semplice.
E sara importante soprattutto
per chinon haspazi esterni. I no-
striclientistannotornando,han-
no proprio voglia di uscire, sono
contenti».

Ritornare agli spazi interni
Hooman Soltani del Cardamo-
mo Persian Palace di piazza XX
Settembre attende lo sposta-
mento del coprifuoco: «Quando
c’ebeltempo arrivano danoi tan-
te persone anche da Milano. I
clienti fissi ci sono, male abitudi-
ni sono cambiate: molti fanno
ancorasmartworkingecéchior-
maiinufficiosie organizzatocon
una cucina interna. Speriamo
che conl'estensionedell'orariodi
chiusura alle 24 le cose migliori-
no, perchéil nostro éunoslowfo-
od ed & importante avere piil
tempo per servire lacena»
Segnali incoraggianti li regi-
stra anche Elena Aldeghi del ri-
storante giapponese Yoku di
piazza Cermenati: «Quando ce
beltempo si lavora bene, invece
quandoil tempo e incertoopiove
& molto difficile. Abbiamo biso-

gnoditornareautilizzare glispa-
zi interni e di vederci confermati
quelli esterni sul Tungo periodo.
Ilcoprifuocoalle 23 pernoivabe-
ne, riusciamo a lavorare bene.
Servirebbe qualche controllo in
piulasera».

Alessandro Crimella del Fi-
let Bistrot di vicolo Amilcare Ai-
roldi ha avviato da poco la pro-
pria attivita in centro citta: «Noi
abbiamo apertoafine ottobre sia
come alimentari, sia con il servi-
zio ai tavolini esterni. Siamo
apertidalle9alle 21 quindifaccia-
moanchepranzoeil girodiaperi-
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formaggi. Le persone hanno vo-
glia di uscire e con il caldo credo
che arriveranno anche i turisti».

Ottimista anche Jennifer Ri-
done dell’Easy Bar di via Carlo
Porta: «Le persone hanno voglia
di venire a trovarci, sedersi e fare
quattro chiacchiere. Siamo in at-
tesa, sianoi e siai clienti, di poter
usare lo spazio interno, perché il
bar non ¢ solo caffé e brioches,
ma e soprattutto socialiti.
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Tavolini affollati nei dehors del centro storico FOTOSERVIZIO SANDRO MENEGAZZO
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