Primo cinque stelle
“sulramo di Lecco

E Villa Lario Resort

Turismo. La struttura di Mandello apre il 27 maggio
conil riconoscimento della categoria superiore
Letitolari: «Riconoscimento di prestigio in quattro annis

LECCO

MARCO CORTI

sammm Lasciare alle spalle al
piu presto il lungo periodo di
lockdown e poter guardare fi-
nalmente al futuro dell'offerta
turistica con ottimismo. Questi
sono i due concetti che meglio
esprimono lo spirito imprendi-
toriale con cui Villa Lario Re-
sort di Mandello Lario, presti-
giosa struttura ricettiva con le
sue sette luxury suite, mettera
in campo per la riapertura del
prossimo 27 maggio.

Laripresa

Una ripresa suggellata da im-
portanti e qualificanti novita.
Prima su tutte il riconoscimen-
todihotel a5stelle, il primo sul-
la sponda orientale del Lario,
quella del ramo lecchese del la-
g0, grazie anche alle due nuove
suite realizzate nella storica
darsena dell’antica dimora dei
primi anni del Novecento inte-
ramente ristrutturata e aperta
nel maggio del 2015, Suite mol-
to particolari realizzate a sfioro
sull'acqua e con una impareg-
giabile vista sul lago e sui suoi

N Offerta di lusso,
matrimoni
e grandi eventi

soho le proposte
della dimora

tramonti mozzafiato. In pit, al-
tra interessante novit, l'aper-
tura al pubblico, e quindi non
solo agli ospiti del resort, del ri-
storante “La Veranda” all’inter-
no dello splendido parco. In cu-
cinal'executive chef Luca Moz-
zanica.

L’annuncio della riapertura
arriva da Raffaella Di Gennaro
ed Esa Secca, le due titolari di
Villa Lario Resort, che non ve-
dono lora, confidando anche
nel “green pass” di far ripartire
la “macchina” del turismo sul
nostro Lago.

«Se escludiamo il primo an-
no di apertura anomalo per via
dell’effetto Expo e lultimo per
la pandemia, in soli quattro an-
nidiintenso lavoro - spiega Esa
Secca-siamoveramente soddi-
sfatte di questo riconoscimento
di hotel a 5 stelle. Un vanto per
noi, peril nostro staff, ma anche
per il territorio. Ora vogliamo
lanciare un messaggio di positi-
vita pur sapendo che ci attende-
ra una stagione ancora incerta.
Manoi cicrediamonellaripresa
dopo I'emergenza mondiale e
siccome la vita va avanti abbia-
mo voluto puntare sul meglio».

Turismodilussoin chiavein-
ternazionale, matrimonidipre-
stigio e grandi eventi: Villa La-
rio Resort oltre ad un servizio di
prim’ordine punta anche sul-
l'emotivita: «Villa Lario Resort
- spiega Raffaella Di Gennaro -
& immersa in un parco di dieci-
mila metri quadrati diretta-

mente sul lago, con piscina, due
spiagge e pontile privatioltre ad
un esclusivo eliporto. Servizi
importanti ma in questi anni
abbiamo capito, con gli occhi
dei nostri ospiti, che & il lago, il
panorama che, accanto al lusso,
rappresenta il nostrovalore ag-
giunto. Anche per noi questo &

 stato motivo di crescita e voglia

di investire ancoras.

Lariapertura di questi giorni
sara qm il trampolino di ri-
lancio verso un 2022 atteso co-
me Y'anno della ripresa definiti-
va. : \

«Coccolare i nostri ospiti-»
«Ogniannorappresentaper noi
- spiegano in coro le titolari -
nuove esperienze che ciinduco-
no amigliorare sempre per me-
glio “eoccolare” i nostri ospiti.
L'essere donne ci porta proba-
bilmente ad una maggiore at-
tenzione per i dettagli ed a una
maggior sensibilitd verso il
cliente. E in questo siamo facili-
tate daun team molto giovane e
coeso. Puntiamo molto sul rap-
porto di stima con la valorizza-
zione di ogni singolo dipenden-
te come persona: dal responsa-
bile di reparto all’addetto ai la-
voridi secondo piano. Un atteg-
giamento che, aldila dell’aspet-
to etico, paga; basta leggere le
recensioni dei nostri clienti che
sottolineano oltre al ruolo della
struttura anche quello de] per-
sonale»,

ORIPRODUZIONE RISERVATA
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Una vista sulla piscina e la dimora Villa Lario Resort a Mandello del Lario
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Quellavolta del rendez-vous

tra Ferrarie Mercedes...

Villa Lario Resort & statainaugura-
.tail2maggio del 2015, dopoim-
portanti lavoridiristrutturazione
sull'immobile a lago, costruito
negli anni Ventidal milan@se
Antonio Biffi per trascorrere le
vacanze a Mandello del Lario,
passato quindi nelle mani di vari
proprietarisinoadiventareun
ristorante, poi chiuso.
Oggi adistanzadi soliseiannida
quellainaugurazione Villa Lario
Resort &divenuto uno dei punti di
riferimento mondiali del turismo
dilussosul Lario,maancheperi
grandi eventi e soprattutto peril
wedding.
«ll nostro business - spiega Raffa-
ella Di Gennaro, lecchese, unadelle
duetitolari-& rappresentato per il
novanta per centodaclientela

internazionale. Abbiamoavuto
ospiti, e organizzato matrimoni,
con persone provenienti datuttoil
Mondo: Indonesia, Thailandia,
Brasile, Australia, Messico, Inghil-
terra, Russia, Germania, Franciae
inmodo particolare America.
Ricordo anche chedueannifa
abbiamo ospitatouno sceicco
dell’'ArabiaSauditacontuttoil suo
seguito. L'organizzarcialle loro
esigenze éstatauna veraimpresa
maanche un’esperienzaimpagabi-
le».

Nel 2020 la pandemia ha caratte-
rizzato in negativo anche I'attivita
di Villa Lario Resort che pero
guarda con fiduciaal futuro, quello
dellaripresa.

«Quello che ci hafatto enorme
piacere - spiega Raffaella Di Gen-

naro - & stato che molti di coloro
cheavevanodisdettato hanno
riprenotato. Soprattutto gli stra-
nieriamanoil nostro lago finendo
per contagiare anche noi che
abbiamo dovutoriconsiderario
come brand inestimabile. Certo la
naturanon bastaedaparte nostra
ci mettiamo il massimo offrendo
servizidialtolivello»,

Tanti sono stati i personaggidel
mondo economico, politico edello
spettacolo che hanno varcatoil
cancellodi VillaLario Resorta
Mandello contribuendo a valoriz-
zareanche ilramo lecchese del
Larioinunottica votataal turismo
checonta.

Sidice, maifattiper riservatezza
non sono mai stati confermatima
neppure smentiti, chetre annifasi
svolse proprioin villaunincontro
fraiverticidella Ferrariequelli
della Mercedes per decidere,
verosimilmente, il futurodella
Formula 1. Mcor
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«Le suite a sﬁoro sull'acqua scatenano le prenotazmm»

memsn. Larete € senza dubbio
un “volano” dipromozione turi-
sticadallegrandipotenzialita. E’
bastato infatti un lancio su in-
ternet con il “rendering” di
quelleche sarebberostatele due
nuove suite nella storica darse-
na di Villa Lario Resort per sca-

tenare gia le prenotazioni in vi-

stadellariapertura.

Due suite, progettate dall’ar-
chitetto lecchese Michele Spre-
afico, unicita sul nostro lago, a
pelo d’acqua, rifinite con mate-
rialid’eccellenza, dotate di tuttii
confortdilussoelasplendidavi-
stasulladarsena tr; lago e mon-
ti.
«Eﬁ'ettivament% —spiega Esa

Secca - sono due camere molto

particolari, a sfioro sull’acqua, -

conannessoun giardino privato
per ognuna e spiaggia privata,
inserite in un concetto di lusso
ma sobrio, che hanno riscosso
dasubito molti consensieanche
tante prenotazioni. In verita
non ciaspgttavamounarisposta
cosiimmediata mavuol dire che
inostrisforzi sono stati premia-
ti».

Breva e Tivano e il nome con
cui sono state “battezzate” le
due suite richiamando i due
ventitipicidel ramolecchesedel
Lago di Como. «Ci erasembrato
carino - prosegue EsaSecca - in
un contesto del genere usare

questi due nomi. Devo dire che
leduesuitesonoveramente spe-
cialiperlalorocollocazione pra-
ticamente sul lago da dove si
posaono godere albae tramonto
solo aprendo una tenda. La sen-
sazione che si prova & quella di
essere quasi in barca ma con i
comfort da albergo a5 stelli.d%
siamo anche tolte una picee
soddisfazione personaleavendo
creato una linea di costumi da
bagno, sia per lei che per lui, con
un design da noi ideato che ris-
pecchiale nostre due personali-
tadifferenti machesicompleta-
no, realizzati con materiali eco-
sostenibiliinteramente madein
Ttaly».

Raffaella Di Gennaro, a sinistra, ed Eva Secca
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Nonsololesuite ma,come gia
accennato, anche l'apertura al
pubblico del ristorante “La Ve-
randa” con lacucinainternazio-
naledell'executive cheflecchese
Luca Mozzanica.

«Lamia cucina - spiega Moz-
zanicanellasuapresentazione -
non é un segreto ma un'espe-

rienza. Creativit, studioericer-

ca la contraddistinguono. E’ in
questo contesto chevorreirega-
lare emozioni uniche»,

- Mozzanicahagiaavutomodo
di farsi apprezzare nelle scorse
stagioni per professionalita e ri-
cercatezza dei suoi piatti, Molto
grazie al fatto di essere “cresciu-
to” sottolaguidadiunochefstel-
lato di rango come Claudio
Prandiunodeigrandiinterpreti
della grande cucina sin dai tem-
pidel “Griso”.M.Cor.  +




