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ANNIVERSARIO Un luogo divenuto un vero e proﬁr?é faro di speranza, dopo un passato complesso
Fiore Cucina in Liberta celebra i suoi primi 4 anni
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LECCD (rd1) Sconfitta, ri-
nascita e vittoria.

Cosl si pud sintetizzare il
percorso del Ristorante
Pizzeria Fiore Cucina in
Libert3, situato in via Bel-
fiore 1 alle porte della cit-
t3, e a vincere, oltre alla
deliziosa cucina, sono an-
che le persone che ci la-
vorano. La storia di questo
ristorante nasce da una
vera e propria disfatta, vi-
sto che lo stabile in cui
oggi & situato il ristorante,
era la Pizzeria “Wall
Street” del boss della
‘ndrangheta Franco Coco
Trovato, covo della mafia

lecchese. Quando nel 1992

il boss venne arrestato, il
posto cadde in disuso e
solo 20 anni dopo rividette
la luce. Passato nelle mani
del comune, nel 2016, in
seguito alla vittoria di un
bando, venne preso in ge-
stione dalla Cooperativa
Sociale La Fabbrica di
Olinda di Milano, da Arci
Lecco e Auser Lecco, da

ui la rinascita. L'obiettivo

i Thomas Emmenegger,
presidente di La Fabbrica
Olinda e Raffaele Mattei
collega, entrambi psichia-
tri svizzeri, fu quello di
ridare valori nuovi a que-
sto luogo, tra cui inclu-
sione e la leggerezza, ca-
ratteristiche perse da tem-
po. Cosi, come un fiore
che sboccia, gli architetti
Claudio Lopasso e Carlo
Carbone, danno vita ad
un ristorante moederno, lu-
minoso e ideale per una
chicchera tra amici, grazie
all’installazione di pan-
nelli fonoassorbenti che
creano un acustica per-
fetta e un meraviglioso
bersd per le consumazioni
esterne. Un ristorante
molto semplice e signi-
ficativo, che si denota dal-
la grande parete fatta di
libri, donati dai lecchesi il
giorno dell’inaugurazione,
subito all’entrata. La coo-
perativa, inoltre, ha dato la
possibilita a numerosi ra-

gazzi di crearsi una vera e
propria carriera, perché
con il progetto “I sapori e i
sa[i»eri della legalita e
delVVinclusione sociale”
molti giovani con passati
piil o meno difficili hanno
riscoperto una nuova vita,
un nuovo lavoro e una
nuova passione, tutti gui-
dati da un grande chef,
Giorgio Antoniella. E cosi
oggi, arriva la vittoria, per-
ché dopo 4 anni dall’aper-
tura nel 2017, tutta la
squadra di Fiore Cucina in
Liberta, & pronta ad aprire
le porte del suo ristorante
non pil solo la sera, ma
tutti i giorni, dal martedi
alla domenica, sia a pran-
zo che a cena, e il lunedi
solo a pranzo. Medaglia al
merito per la cucina, per-
ché da Fiore potrete as-
saggiare solo cibi di alta
3}% ita, con piatti sempre

ifferenti in ment, che va-
riano con le stagionalita
dei prodotti. La carta &
formata da 16 piatti e 9 tra
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La splendida famiglia di Fiore Cucina in Liberta

pizze e focacce, con la
possibilita della scelta ve-
gana per ogni piatto, nes-
suno escluso. Luogo ideale
per tutti, dalle famiglie, ai
giovani, agli adulti, con le
pizze servite gia a fette per
accontentare ogni palato e
senza lasciare nessuno a
bocca asciutta. Giorgio lo
chef, Francesca Perra, re-

sponsabile di sala, Jacopo
Ben Hammar, caposala,
Ngane Ndiaye, Gisella Ca-
stro e Alma Murri in sala,
Haris Saeed, Benito Sul-
monte, Riccardo Florio e
Fatumata Sagna in cu-
cina, vi aspettano per fare
un vero e proprio viaggio
nel mondo%ei sapori cﬁslla
nostra terra, con vini locali

e piatti gustosi e con prezzi
accessibili a tutti.

Fiore Cucina in Liberta &
il classico esempio di co-
me un luogo che inneg-
giava alla criminalitd or-
ganizzata e al degrado so-
ciale, possa diventare un
vero e proprio faro di spe-
ranza, con un futuro mol-
to promettente.
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