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Aperto Didaktico

Cucinadi alta qualita
con studenti ai tavoli

s Martedi seraha aper-
to i battenti Didaktico, il nuo-
voristorante in via Valsecchia
Lecco dove sorgeva il Portic-
ciolo, ristorante stellato, che
vedralo chef Fabio Moriconi,
insieme al restaurant mana-
ger Mauro Ferrari e al maitre
di sala Francesco Borghetti,
coordinare gli studenti del

CfpadiCasargoin cucinaedin
sala in un’esperienza che vuo-
le essere altamente formativg
e propedeutica al loro ingres-
so effettivo nel mondo del la-
voro.

1l ristorante & aperto sia a
pranzo, sia a cena, dal martedi
alla domenica, con prenota-
zione obbligatoria e distanzia-

mento dei tavolisiaall’interno
sia nell’accogliente cortile
esterno, per le disposizioni
anti-Covid.

Gli alunni coordinati dal
maitre Borghettiin salasaran-
no tre, mentre gli studenti che
affiancheranno lo Chef Fabio
Moriconi in cucina saranno
quattro. La proposta culinaria
siannuncia quindi come di al-
to livello, basata su un’attenta
selezione della materie prime
e un menu all'insegna della
qualita.

La data di apertura é stata
scelta per sfruttare fin dal pri-
mo giorno la possibilitj di po-
ter ritornare, a partire dal pri-
mo giugno, a servire ai tavoli
interni e i commensali molto
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I primi studenti che martedi sera hanno servito da Didaktico

soddisfatti.La presentazione
ufficiale del progetto Didakti-
co Restaurant e invece fissata
per martedi 8 giugno.

Soddisfatto il presidente di
Apaf Marco Galbiati: «L’atte-
sa é statalunga, ma ora sara si-
curamente ripagata: l'espe-
rienza che vivranno gli stu-
denti del CFPA si prospetta
unica. Eilmomento che lateo-
ria diventi realta e pratica pu-
ra».

Si tratta dunque di un pas-
saggio importante per il futu-
ro della scuola alberghiera,
perinnalzare ancor pililaqua-
lita delFinsegnamento e delle
esperienze formative dei ra-
gazzi che frequentano l'alber-
ghiero di Casargo.s.Sca.




