Tavolini affollati anche nei giorni feriali. Tra gli esercenti si respira finalmente ottimismo ARcHIVIO

Localipubblici ok,
uncorofrai i gestori:
«S1,everaripresa»

Ripartenza. | a clientela  tornata al banco e ai tavol;
eorail problema e il rispetto della normativa
<Molti chiedono tavolate che non possiamo fares

MARCELLO VILLANI
< o : Da ieri notte si puo
stare a zonzo fino alle 24. E dal
21 “Liberi tutti”, Ma questo al-
lentamento delle misure re-
strittive sta portando a risultati
concreti? Alla sbandierata “ri-
presa”? Cos¥ne pensano i no-
stri baristi e ristoratori? E la
gente, soprattutto, come si
comporta? Matilde Arrigoni
dellastorica pasticceria Pontig-
gia & contenta: «Qualcosa si
muove effettivamente. Restano
piti che altro all'esterno, rispet-

to che allinterno. Le entrate
contingentate non sono il pro-
blema: ¢’¢ ancora un pizzico di
diffidenza. Pero, purnon essen-
do tornati al 2019 come lavoro,
stiamo facendo bene».

Non solo weekend

Masolo sabato e domenica '@ il
pienone? «Principalmente, ma
non possiamo lamentareci. Il
movimentodigentestatornan-
do insieme alla fiducia. Le per-
sone hanno un po’ di paura, ma
si muovono di piti».

Alessandra Tamilia é tito-
lare del nuovo ristorante “La
Stufata” della centralissima vi-
colo Granai: «Noi non sappia-
mo come staandandorispettoa
prima del Covid, visto che ab-
biamo aperto a febbraio 2021
perlaprimavolta, qui. Di sicuro
il coprifuoco a mezzanatte ci
aiuta: prima cera chi “cenava”
alle 16,30 del pomeriggio, pur di
prendersela comoday.

L'importante, insomma, &
stare insieme. Ma c’@ rispetto
delle regole, oppure la gente se

ne infischia? «Non se ne infi-
schia perché noi facciamo ri-
spettare le regole, anche se &
difficile quando ci seno decine
dipersone sedute. Appena ti di-
straisimettono aspostare tavo-
lie sedie. Anche quando vengo-

no in cassa vengono a gruppi e

io impongo che siauno a pagare
per tutti..». Sempre in vicolo
Granai anche Chiara Valsec-
chi dell'osteria del Torchio &
soddisfatta: «Si muove qualco-
sa anche nei feriali. D’altronde
anche noi siamo nuovissimi,
abbiamo solo quindici giorni di
gestione alle spalle, per cui non
abbiamo paragoni con il tempo
passato. Dobbiamo farci una
nuova clientela. Vanno bene sa-
bato e domenica, matutto som-
mato non possiamo lamentar-
ci».

E l'educazione degli utenti?
«Se non sono educati, cerchia-
mo di ricordargliela noi, I'edu-
cazione. Anche se gqualcuno
chiede la tavolata da nove e ci
dice “gli altri lo fanno”, da noi
no. Pero c’® molta delusione
perché neanche Cenerentola
era cosl sfortunata da dover
rientrare alle 23. Ecco da ieri
notte Cenerentola puo tornare
a mangiare da noi...».

Uno dei soci del ristorante
giapponese di via Nava, Myo,
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Marco Baduena
Marco Baduena, non ha dub- zadi sicurezza, ma non a chilo-
bi: «Ci stiamoriprendendo.An-  metri».
zi, all'inizio siamo partiti molto Marco Valsecchi dello

forte. Giaafebbraio. Fattalape-
dana esterna le cose sono anda-
te in crescendo. Si lavora non
solo sabato e domenica, grazie
allo zoccolo duro dei nostri
clienti, ma stiamo aumentando
tutti i giorni. Le richieste stra-
ne? La nostra clientela capisce
che civogliono ancorale regole.
Con gentilezza, si adeguano
tutti. C’ chi ci prova, manoi re-
sistiamo. Se c’& la tavolata di
dieci ld dividiamo in due da cin-
que... D’altronde sono a distan-

N B «Siamo partiti
forte gia a febbraio
€ ora cresciamo
Non soltanto

nei weekend»

N B «Laltrasera
troppe risse,

mi preoccupa

che la gente

si possa spaventare

Shamrock Pub & contento della
situazione lavorativa, manondi
quella“sociale”; «Gliaffari sono
tornati a girare sia all’'esterno
che, da qualche giorno, anche
dentro, anche se la gente prefe-
risce stare all'aperto. E andata
bene alle 23, andra bene alle 24.
Ma quel che mipreoccupaé che
sabato sera un sacco di gente &
finita all'ospedale per varie ris-
se che si sono scatenate in vari
punti della citta, tra giovani.
Questomipreoccupaperchéal-
la lunga rischia di far stare la
gente a casa per paura...».

Meglio i lecchesi
Malostoricoristoratore Remo

- Curti de “Tl Pontile Da Oresti-

no”, sul lungolago, & convinto
che la clientela stia tornando.
Anche se fa dei distinguo: «Sa-
bato e domenica siamo un po’
troppo pieni, anche perché si
devono tenere distanze e pro-
cedure. In settimana va meglio.
I clienti lecchesi sono general-
mente educati e rispettosi, mol-
to comprensivi. Ma quelli che
vengono da fuori, spesso, sono
prepotenti e pretendono di sta-
re attaccati. Peccato...».
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