I1 primo giorno
di Ristorexpo

Emozioni speciali

L'inaugurazione. Da ieri I'edizione numero ventitré
«Ricominciamo dai valori chiave dopo la pandemia>»

ERBA
FRANCESCA SORMANI

Taglio del nastro per
I'apertura ufficiale di Risto-
rexpo 2021, il salone dedicato
al mondo della ristorazione
che animera i padiglioni del
centro espositivo Lariofiere
di Erba fino a mercoledi 29
settembre.

La manifestazione, che nel
corso degli anni ha saputo
guadagnare un posto privile-
giato fra gli eventi di settore,
ritorna per la sua 23esima
edizione dopo che lo scorso
anno era stata annullata a
causadella pandemia. Lo slit-
tamento ad inizio autunno
previsto quest’anno, rinun-
ciando alla consueta colloca-
zione in primavera, non ha
compromesso l’entusiasmo
che si sta sviluppando attor-
no ad una rassegna che ri-
chiama sempre l'interesse di
tanti professionisti e visita-
tori.

Il titolo

Il titolo della manifestazione,
“Ricomincio da me. Il nuovo
umanesimo enogastronomi-
co” vuole sottolineare come
questo atteso appuntamento
segni la ripartenza degli
eventi fieristici e la rinascita
di un comparto che ha soffer-
to per molto tempo le restri-
zionimesse in campo per cer-
care di contrastare la diffu-
sione del contagio Covid-19.

La presentazione dell’edi-
zione 2021 di Ristorexpo &
stata affidata a Nicola Pru-
dente, noto ai piti come Tito,
conduttore radiofonico della
trasmissione Decanter di Rai
Radio2 e Mica Pizza e Fichi
La7.

Ospite d’'onore alla cerimo-
nia di inaugurazione che si &
tenuta ieri mattina, domeni-
ca 26 settembre, in Sala Por-
ro, & stato il sindaco di Erba,
Veronica Airoldi. «Sono
emozionata per poter final-
mente partecipare all’inau-
gurazione di questa impor-
tante rassegna in presenza -
hadichiarato il primo cittadi-
no -. Questo appuntamento
segna l'avvio di una nuova

stagione: la pandemia non &

sta ancora del tutto superata,
qui abbiamo ancora il nostro
centro vaccinale, ma Risto-
rexpo rappresenta al meglio
la volonta che tutti noi condi-
vidiamo di ripartire. A tal

proposito dobbiamo ringra- .

ziate tutti coloro che cihanno
permesso di superare la fase
pilt complessa e di tornare a
guardare con ottimismo ver-
so il futuro». ;
Dopo il sindaco Airoldi, la
parola é stata affidata a Mar-
co Galimberti, presidente
della Camera di Commercio
di Como-Lecco.
«Finalmente siriparte - ha
commentato il presidente
Galimberti -. Questa manife-

stazione segnal’avviodellari-
presa dopo una fase difficile.
Si tratta di un momento mol-
to importante per Lariofiere,
ma anche per tutto il territo-
rio lariano: Ristorexpo & in-

fatti la prima manifestazione

che sisvolge in presenzadopo
quasi due anni di stop. Oggi i
dati dell’economia appaiono
positivi ed & forte il desiderio
di ripartire espresso da molti
imprenditori. Noi, come isti-
tuzioni, vogliamo essere pre-
senti per supportare le im-
preseinquestopercorsodiri-
presa. Grazie a Lariofiere per
aver creduto in questa mani-
festazione che vogliamo pos-
sa rappresentare un’occasio-
ne di rilancio per tutta 'eco-
nomia del nostro territorio».

il contenuto

Afareglionoridicasanonpo-
teva mancare Giovanni Ci-
ceri, curatore e ideatore di
Ristorexpo. Il suo intervento
¢ stato anticipato dalla proie-
zione del video di Davide
Van De Sfroos ¢ Zucchero
dal titolo “Oh Lord Vaarda
Gio” presentatorecentemen-
te al Festival di Venezia. Un
brano che, come ha ribadito
Ciceri, assume il significato
di una preghiera affinche
quel “Signore che vaarda gio”

. ci indichi come ritrovare la

normalita che abbiamo perso
durante i lunghi mesi di
lockdown.
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‘Unarassegna completa del
fuoricasa: fino a mercoledi
| alariofiere la 23esima
. edizione di Ristorexpo

¥ I1battesimo
conilvideo

di'Van De Sfroos

e Zucchero

“Oh Lord vaardagio”

B Galimberti
«L'economia

¢ tornata a girare
Forte il desiderio
di rilancio»

E stato affidato proprio al
patron di Ristorexpo, Ciceri,
il compito di annunciare e
spiegare il significato del te-
ma che caratterizzera questa
edizione della rassegna eno-
gastronomica.

«Dopo quanto abbiamo
vissuto occorre ripartire da
noi stessi per recuperare va-
lori ed emozioni che avevamo
forse dimenticato - ha di-
chiarato Ciceri -. Ecco I'im-

‘portanza del “Ricominciare”.

La condizione di isolamento
che abbiamo vissuto ci ha in-
dotto a sviluppare una pro-
fonda riflessione per indivi-

duare una chiave per inter-
pretare la realtd e costruire
un progetto di ripartenza.
Parlare diumanesimoin que-
sto ambito significa percio
recuperare concetti chiave
come solidariet3, sussidiarie-
ta, sostenibilita civile e am-
bientale, senso di gratitudi-
ne: valoriche vengono poi de-
clinati nell’enogastronomiae
in tutte le sue molteplici de-
clinazioni nei campi, nei vi-
gneti, negli allevamenti, nei
boschi, nei laghi, per poi ap-
prodare in cucinaeinfine sul-
le nostre tavole».
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no egli stand dedicati allabirra

Marco Galimberti, presidente della C

amera di commercio Como Lecco

il programma
Incontri,
masterclass

e assaggl\\

La 23esima edizione di Risto-
rexpo 2021 & entrata nel vivo.
Anche oggi, il calendario degli
appuntamenti in programma &
molto ricco.

Si parte alle 10, con il forum
“GranGusto di Lombardia”; i
produttori si presentano e paria-
no delle qualita dei loro territori
attraverso i prodotti delle loro
aziende. Un evento a cura del-
I'Unione Cuochi Regione Lom-
bardia. Sempre alle 10, nell'arena
centrale, spazio alla masterclass
con gli chef Federico Beretta del
ristorante Feel di Como e Alessio

Limonta del Ristorante da Gio-
vannino a Malgrate. Alle 11,
forum “Banco d'assaggio di vini
rosa provenienti da diverse
regioni italiane, in collaborazio-
ne con Onav Lecco”. Alle 14.30,
masterclass con gli chef Lucia de
Prai e Marco Primiceri, alle 15.30

 “Food Safety: formazione e

aggiornamento per i cuochiin
cucina durante un’'emergenza
pandemica” e sempre alle 15.30
“Chemex: scopri i segreti di
questo metodo di estrazione,
preparato con mono origine
Messico lavata Filicori Zecchini”.



Rilancio ristorazione
«Va dato sostegno»

Il messaggio. Fabio Dadati, presidente di Lariofiere
. <0Occorre rivedere tassazione e costo del lavoro»

ERBA
3 Ristorexpo segna il
momentodellaripartenzadopo
la pandemia. Un concetto che &
stato a piu riprese ribadito nel
corso dell'inaugurazione della
_rassegna enogastronomica e
chehasottolineato ancheil pre-
sidente di Lariofiere, Fabio Da-
dati, intervenuto per il taglio
del nastro della manifestazione
chesi étenutaieri, domenica 26
settembre.

«Siamo stati costretti ad an-
nullarel'edizione 2020 di Risto-
rexpo a causa della pandemia e
non abbiamo potuto recuperar-
la nel corso dell’anno — ha com-
mentato il presidente Dadati -.
Quest’anno siamo riusciti a or-
ganizzare questo appuntamen-
to cosi sentito, anche se ci tro-
viamo ad inaugurare la manife-
stazione in un periodo diverso e
inusuale rispetto al solito, per-
ché da tradizione Ristorexpo si
tiene infatti nel mese di marzo.
Siamo pero riusciti nel nostro
intento e per questo vogliamo
ringraziare soprattuttogliespo-
sitori per la loro disponibilita
perché hannovoluto comunque
esserci, nonostante tra qualche
mese, nella primavera del 2022,
saranno di nuovo presenti per
Tedizione numero 24, Tutto cid
testimoniasiail valore di questa
iniziativa che si svolge da tempo
a Lariofiere, ma anche la voglia

di mettersi in gioco di tanti im- _

prenditori che vedono anche
nella rassegna un’opportunita
per costruire la ripresa».

Nei mesi in cui Iattivita fieri-
stica & rimasta ferma, il centro
espositivo Lariofiere & rimasto
comunque operativo, metten-
dosi al lavoro per pensare al
prossimo futuro.

«Lariofiere deve diventare
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Fabio Dadati, presidente di Lariofere

¥ «Il comparto
ha sofferto molto
nell’arco

degli ultimi
diciotto mesi»

B «Leccellenza
italiana
nellagroalimentare
Valorizzare

le realta artigianali»

un punto diriferimento del ter-
ritorio, un luogo centrale per
Teconomia lariana - ha sottoli-
neato Dadati -. In questi mesi
abbiamo sviluppatounprogetto
complessivo di riqualificazione
della struttura perché il centro
espositivo di Erba assuma un
ruolo centrale sia per I'econo-
mialariana che perla socialita».

Per ottenere le risorse neces-
sarie, Lariofiere ha partecipato
aun bando di Regione Lombar-
diaper poter avviare lariqualifi-

cazione,

Dadatihapoivolutoriflettere
rispetto alle difficolta vissute da
un settore protagonista di Ri-
storexpo, formato da tanti im-
prenditori sulle cui spalle anco-
ra gravano i pesanti effetti e le
conseguenze della chiusure
prolungate per la pandemia.

«Il comparto dellaristorazio-
ne,al quale ancheioappartengo,
ha sofferto tantissimo in questi
mesi - ha affermato il presiden-
te di Lariofiere -. Chi ha un’atti-
vita deve avere la possibilita di
guadagnare per poi investire e
migliorarsi. A fronte di quanto
successo in questo ultimo anno
e mezz0 & necessario dare ai no-
stri ristoratori la possibilita di
risollevarsi e per questo occorre
rivedere tassazione e costo del
lavoro, due fattori che ostacola-
no fortemente il percorso di ri-
presa. L'Ttalia & unica al mondo
per essere varia e diversa e que-
sto si vede anche in cucina, di-
ventando un elemento d’attra-
zione: dobbiamo valorizzare cio
che ci contraddistingue, soste-
nendo soprattuttole piti piccole
realta artigiane, emblema della
nostra unicita».F. Sor.




Tnfo utili

Green pass e mascherma

Lariofiere Fino a mercoled]

Cinque top menu a pranzo

L’edizione numero 23 diRisto-
rexpo &iniziataieri, domenica26

" . settembre, e proseguirafinoa

mercoledi 29 settembreal centro
espositivo Lariofiere diErba.
L'accesso ai visitatori & consentito
dalle 10alle 19.30, ad eccezionedi
mercoledi, ultimo giornodella
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Tecmca e creativita

Premio alla carriera
a Claudio Sadler

swsssan  La cerimoniadi inau-
guramone della 23esm1a edi-
zione di Ristorexpo & stata
contraddistinta anche da un
momento molto emozionante:
la consegna del premio alla
carriera Ristorexpo 2021 allo -
chef Claudio Sadler. Il pre-
mio allo chef é stato consegna-
" todaGiovanni Ciceri, curato-
re e ideatore della manifesta-
zione, salito sul palco accanto

al giornalista Giacomo Mojoli
e all’editrice Anna Morelli.

Il presentatore Nicola Pru-
dente, che ha coniato
Phashtag #finalmente in rela-
zione alledizione 2021 di Ri-
storexpo, ha invitatoipresenti
a trovare altri hashtag per de-
scrivere Sadler: passione, ta-
lento e competenza sono stati
gli attributi scelti per definire
il premiato chef.

s s ARRBTE B E I T i

La premiazione di Claudio Sadler
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manifestazione, che vedrala
chiusuraanticipataalle 18.
L'accessoallamostraper gliopera-
tori del settore muniti di cartolina
invito @ gratuito.

Per tutti gli altri visitatori & neces-
sario munirsi di biglietto, acquista-
bileall'ingresso, alcostodi 10euro
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peril prezzointero. ll parcheggio&
gratuito. L'accesso resta comun-
queconsentito esclusivamentea
colorochesonoinpossessodiuna
delle certificazioni verdi Covid-19.
All'ingresso éstatoistituitoun
percorso pedonale obbligatocon
controllo temperatura corporea ed

. LA PROVINCIA
LUNED] 27 SETTEMBRE 2021

esibizione del Green pass. All'in-
ternodeipadiglioni occorrela
mascherina. 1 visitatori potranno
inoltre tuttii giornipranzare, dalle
12, scegliendo trai mend proposti
dai ristorantill Cantuccio, Antica
Osteria, Crottodel sergente, Trat-
toriaEddaellGrillo. -
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«Dedico questo importante

premio a mia moglie - ha com-
mentato Sadler dopo aver riti-
rato emozionato il riconosci-
mento -. Lei mi & stata sempre
rimasta accanto, stando al mio
fianco, ma lasciandomi sem-
pre libero anche di commette-
re degli errori. Se sono arrivato
a questo punto oggi, dopo ben
35annidicarriera,lodevoalei,
ma anche a tutte le persone
che hanno lavorato e lavorano
ancora con me».

Queste le motivazioni perle
quali Claudio Sadlerharicevu-
to il premio alla carriera in
questa edizione di Ristorexpo:
«B stato ed & uno dei primi
principali interpreti del pano-
rama gastronomico italiano.
Ha anticipato mode e tempi ed
ha contribuito all’affermazio-

ne della cucina italiana nel
mondo. Estato tra i pnml ad
introdurre innovazioni tecni-
che, ma ha anche dimostrato
come lo studio, la ricerca e I
approfondimento portino ari-
sultati straordinari. Si ¢ sem-
pre distinto per la capaclta di
trasmettere creativita, tecni-
che e passmne Il suo grande
merito & quello disaper rende-
re eccezionale la normalita.
Importante anche il suo gran-
de impegno nella Federazione
Ttaliana Pubblici Esercizi e la
sua partecipazione attiva in
ambito associativo. La suapre-
senza negli anni a Ristorexpo
ciha permesso dicrescereedi
compiere quel salto di qualita
che oggi orgogliosamente cidi-
stingue dai nostri competi-
tor».
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Il tema

“Ricomincio da me. Il nuovo umanesimo enogastronomico”
Iltema di questa rassegna richiama la necessita

di recuperare concetti chiave come solidarietd,
sussidiarieta, sostenibilita civile e ambientale, gratitudine

In agenda
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'Un“(w:(')mparl:o chlave
Attive 3.500 imprese
con 13.600 addetti

oltre 1/3 del totale delle real-
ta del comparto (33,5%, qua-
si 2.500). Gli alloggi sono il
15,2% (oltre 1.100 localizza-
zioni), mentre le agenzie di
viaggio, tour operator e atti-
vita connesse il restante
4,1% (poco pitdi 300 unita).

. L’area lariana evidenzia
una quota pit bassa della
Lombardia per i comparti
dellaristorazione (il dato re-

weseuns Un comparto chiave
anche per l'economia laria-
na.Lodiconoinumeridelre-
cente report della Camera di
commercio diffuso in occa-
sione di Ristorexpo-

A fine giugno 2021, quasi
lametadelle imprese turisti-
che lariane opera nel com-
parto della ristorazione
(47,2%, oltre 3.500 unita),
mentre i bar rappresentano
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Uno degli stand dedicati al prosciutto

gionale si attesta al 48,6% e
quello nazionale al 47,3%) e
bar (rispettivamente 36,8% e
32,4%); viceversa & la nostra
regione ad avere una quota

dia 10,1%; Italia 16,2.%).

Sui bar valori piu elevati a
Lecco che a Como (rispetti-
vamente 4,3% contro 4%;
34,2% contro 33,3%), men-
tre la ristorazione ha una
percentuale pil1 alta a Como
(47,6% contro 46,4%). La
quota degli alloggi & analoga
(15,2% in entrambi i territo-
ri).

Nell’area lariana, rispetto
a fine 2015, si evidenzia una
diminuzione solo dei bar
(-163 unita, ovvero -6,1%),
mentre aumentano i risto-
ranti (+540: +18,2%), gli al-
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inferiore di alloggi (Lombar-

Oggisiparte alle 10, con il forum “GranGusto di Lombardia”:
i produttori si presentano e parlano delle qualita

dei loro territori attraverso i prodotti delle loro aziende

Un evento a cura dell’Unione Cuochi Regione Lombardia

loggi (+408: +56,5%) e le
agenzie di viaggio/tour ope-
rator (+28: +10,2%).

Sul fronte degli addetti,
sempre a fine giugno, fine
giugno 2021, oltre la meta
degli addetti delle imprese
turistiche lariane opera nel
comparto della ristorazione
(62,4%: oltre 13.600 unita),
mentre i bar rappresentano
quasi 1/4 del totale dei lavo-
ratori del comparto (23,8%:
circa 5.200). La quota laria-
nadiaddettidellaristorazio-
ne & inferiore al dato regio-
nale e superiore a quello na-
zionale (Lombardia 64,4%;
Italia 59%), mentre peribar
& analoga al valore lombardo
einferiore a quellanazionale
(rispettivamente 24% e
24,6%).F. Sor.




