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LA STORIA PANIFICIO VALSECCHI

[Inegozio storico
tornaavivere
Giovani altimone

BARBARA BERNASCONI

Nato nel 1958
I'alimentaririaprira
lunedi prossimo

grazie alla nuova gestione

er 35 anni hanno
preparato il pane e
consegnatolaspesa
acasadegliolginate-
si,portandoavantilostorico
negoziodialimentari. Unne-
gozionatonel 1958 conlafa-
migliaGilardinotaatutticon
il soprannome “Cughetto”a
cui subentrarono nel 1986.
Maloscorso agosto, Patrizia
Dell’Oro e il marito Roberto
Valsecchi hanno deciso di
chiudere lattivitd, ricono-
sciutanel 2017 dallaRegione
come negozio storico, per go-
dersi la meritata pensione.
Non addio, e nemmeno una
serrata. Perché lunedi 13 il
panificioenegoziodialimen-
taridivia Professor Redaelli

36, riaprira, maconunanuovae
giovane gestione: Paolo Panzeri,
40anni, di Pescate conunalunga
esperienzadipanificatoree John
David Gilardi, 25 anni di Lecco,
cresciuto tra pane e farina con
nonno Mario e papa Davide del
noto panificio Gilardi di Lecco,
hanno decisodiraccogliereil te-
stimone e portare avantilastoria
diquestonegozio, diventatone-
glianni,unpunto diriferimento
per gli olginatesi e non solo.

«I’8agosto é statoil nostroulti-
mo giornodilavoro-raccontano
Patriziae Roberto—abbiamoini-
ziato il primo gennaio del 1986,
rilevandol'attivita dai Cughetto,
ancoramoltoricordatiinpaese.
Enegliannisonostati tantissimi
iclientiche cihannovolutobene
e ci hanno scelti, riconoscendo
la qualita dei prodotti e Famore
per questo lavoro. Per questo
vorremmo ringraziarli tutti e
rassicurarliche potrannoancora
fare affidamento sul negozio».
Un’attivita che & stataun’istitu-
zione per generazione di resi-

Roberto Valsecchi e Patrizia Delloro (a sinistra) passano il

testimone ai nuovi gestori: Paolo Panzeri e John David Gilardi

denti, mapuredistudenticheal
mattino sifermavano per com-
prare il panino o lafocaccia per
merenda, prima di andare a
scuola,

Tutto questononandraperso.La
nuova gestione manterra vivi il

negozioelasuastoria. Comerac-

contaPanzeri: «Holavorato per
anni in un panificio ed & giunto
ilmomento di mettermiin pro-
prio, e questacié sembratal'op-
portunita giusta. Porteremo
avantilattivita, mantenendoalta

laqualith deiprodottieil contat-

toconlaclientela. Stiamo com-

pletandoilavoriperrinnovarei .

locali, madalunediiclientitro-
veranno prodotti da forno e il
negozio di alimentari aperto e
ovviamenteil servizio diconse-
gnaadomicilio. Prossimamente

amplieremo l'offerta anche
conprodottifreschidipastic-
ceria». Novita ma anche ri-
spettoperquellache élasto-
riadellabottega. «Lavecchia
insegnarestera, & giusto man-
tenerla, afianco sararealizza-
toilnostrologo“Pan&Gil pa-
nificio” - prosegue John Da-
vid Gilardi, il cuinonno, origi-
nario di Consonno, avevaim-
paratoil mestiere, proprioin
questo negozio. «Eunpo’ co-
meselastoriaritornassedove
¢ iniziata. E a tal proposito
avvisiamoiclienti,cheadat-
tenderlicisaraanchelastori-
cacommessa, AntonellaCo-

" lombo che lavorera con noi,

in continuita con la prece-
dente gestione».
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