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Ristorexpo, per un nuovo umanesimo
L'evento. Dopo I'edizione saltata per la pandemia, a Lariofiere torna dal 26 al 29 la rassegna enogastronomica
Dadati: «Segna la ripresa dell'attivita fieristica». Ciceri: «Intendiamo rifarci a valori condivisi che cambiano>



ERBA
GIANFRANCO COLOMBO

s Dal 262129 settembre,
Ristorexpo torna a Lariofiere.
Dopo la pandemia, anche la ce-
lebre rassegna enogastronomi-
ca si propone sotto una nuova
veste e non poteva essere diver-
samente. Gia il titolo di questa
edizione é esplicito: “Ricomin-
cio da me: il nuovo umanesimo
enogastronomico”, Dopounan-
no di sosta, Ristorexpo viene ri-
proposta e gia questo € un moti-
- vodisoddisfazione.

«Tornare ainvestireecrescere»
«Era importante per tutti noi
cheRistorexposifacesse in aue-
sto 2021 - ha preci- 2

sato Fabio Dadati
presidente di Lario-
fiere -. Sarebbe stato
pericoloso saltare
un altro anno e per
questo l’'abbiamo
voluta realizzare in

queste date inusuali

per la manifestazio- :
ne. Peraltro, Risto-  papjo padati
rexpo 2021 ha una  [ariofiere

particolare valenza

in quanto segna la ripresa del-
Pattivita fieristicae,nel contem-
po, la ripartenza di un settore

chevuole tornare ainvestireea .

crescere. Questo impulso & ben
espresso dai nostri espositori
che, anche in un‘edizione cosi
particolare, hanno scelto di es-
sere presenti e di riporre la loro
fiducia nella manifestazione».
La manifestazione avra una
serata di anteprima sabato dal
titolo “Le stelle di Como”. E sta-
taideata per rendere omaggio e
ringraziare medici, infermieri e
operatori sanitari che nei mesi -
pit difficili della pandemia han-
nolavoratoinprimalineaneire-
parti Covid. Confcommercio
Como ha chiamato a sé gli chef
stellatidellaprovinciache,ecce-

‘tonda, che dailnome all'eve

zionalmente insieme, realizze-
ranno il mentidella serata.

«Unprogettodiripartenza»

«Dopolapandemia-haspiegato
Giovanni Ciceri, ideatore e cu-
ratore della mostra - era neces-
sario ripartire da noi stessi.
L’inusuale condizione di isola-
mento vissuta soprattutto du-
ranteil primolockdown, ha por-
tato molti di noi a una profonda
riflessione individuale, alla ri-
cercadiunachiave perinterpre-
tare la realta circostante e co-
struire un progetto di riparten-
za. Era indispensabile rifarsi a
nuovivalori condivisi che faces-

sero narte diun progetto basato

sulla sostenibilita
sociale e ambienta-
le, la solidarieta e la
sussidiarieta. Que-
sti valori possono
costituire le fonda-
menta di progetto
collettivo che siade-
nominatore comu-
ne per ciascun am-
bito culturale, socia-
le ed economico. Da
quinasce il concetto
dell'umanesimo nell'enogastro-
nomiaeintuttelesuemolteplici
declinazioni».

Ristorexpo partira ufficial-
mente domenica 26 con la ceri-
monia di inaugurazione duran-
telaquale verra conferito il pre-
mio alla carriera Ristorexpo
2021 allo chef Claudio Sadler. A
seguire, si svolgera la tavola ro-

nto,
con Giovanni Ciceri, ideatore e
curatore di Ristorexpo,igiorna-
listiGiacomo Mojolie AnnaMo-
relli, gli chef Claudio Sadler e
Herbert Hintner, A condurre la
tavola rotonda la coppia Fede e
Tinto (Federico Quaranta e Ni-
cola Prudente), conduttori tele-
visivi e radiofonici. 4
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Pronti atenere banco |
tanti momenti di riflessione

s Questa edizione di Ri-
storexpo si caratterizza per al-
cuni mementi di riflessione di
un certo rilievo. Dopo la tavola
rotonda di domenica 26 che
consentira di approfondire il
“nuovo umanesimo enogastro-
nomico”, martedi 28 Federico
Quaranta presentera “Selvati-
ca”, la rassegna gastronomica
che ha per tema la selvaggina,
Facqua dolce e il sottobosco.
Sempreil 28siparleradel pe-

sce di lago, nell’'ambito del con-
vegno, presentatoancoradaFe-
derico Quaranta, “Ripopolia-
moli. Lavarello, persico e albo-
rella:lanostrastorianel piatto”.
Interverranno Giacomo Mojo-
li, Luigi Lusardi, presidente del-
PAutorita di Bacino del Lario e
dei Laghi Minori, Antonio Mo-
glia, di Slow Food Como e Luigi

‘Guglielmetti, presidente del-

I'Associazione provinciale pe-
scatori sportivi e subacquei di

Como. Ristorexpo dedichera
ampi spazi anche al tema del vi-
no; se ne parlerad soprattutto
negli spazi animati dai produt-
tori del Consorzio di Tutela Vi-
ni di Valtellina e del Consorzio
Igt Terre Lariane. Vi saranno,
poi, numerose masterclass con
i grandi maestri della cucina
italiana, vere e proprie occasio-
ni di formazione e aggiorna-
mento.

Sipotrannoincontrare Lucia
De Prai e Marco Primiceri, Vi-
viana Varese e Cristiano Tomei,
Matias Perdomo e Simon Press,
Pasquale Polito e Davide Sarti.

Non mancheranno le pre-
sentazioni di libri. Domenica

26 tocchera a Nicola Prudente
(Tinto) con il suo “Il collo della
bottiglia. Storie divite” e a Emi-
lio Magni con il romanzo “El ri-
sott cun l'unda”. Martedi 28,
Federico Quaranta parlera del
suo ultimo volume: “Terra: ri-
scoprirele nostre origini perun
futuro migliore”. Sara dato an-
chespazio alle scuole professio-

‘nali del territorio che saranno

presenti in un’area tutta dedi-
cata alla formazione.

Per questa edizione, saranno
a Ristorexpo gli istituti: Roma-
gnosi di Erba, Cfp, Casnati ed
Enaip di Como, I'Istituto Balle-
rini di Seregno e il Cfpa di Ca-
sargo. G.Col.




Mojoli (Slow Food): «Gratitudine la parola chiave»

smumwen  «Non possiamo guar-
dare al futuro con gli occhi del
passato». Con questa afferma-
zione Giacomo Mojoli ha cerca-
todisintetizzare il “nuovo uma-
' nesimo gastronomico” che & al
centro della prossima edizione
di Ristorexpo. Il giornalista, gia
tra i fondatori di Slow Food, in
sede di presentazione di Risto-
rexpo, havoluto approfondirele
nuove tematiche emerse dopoil
brutto colpo della pandemia.
«Siamo entrati un un’epoca
nuova-hapremesso-elatransi-
zione ecologica sara una vera e
propria rivoluzione; un qualco-
sadi completamente nuovo che
dovremo saper affrontare. Per

o

questo ci vorri una nuova visio-
ne d’insieme. Per fotografare la
contemporanelta sara necessa-
rio un umanesimo gastronomi-
co come stimolo per riscoprire
un pensiero interrogante; un
pensiero che si deve alimentare
di critica e autocritica rispettoa
quello che facevamo in prece-
denza»,

Mojoli ha poi sintetizzato
quali dovranno essere i punti
cardine dellaripresa: «Unodegli
investimentipiti forti peril turi-
smo, 'enogastronomia e la cul-
tura dovra essere dedicato alla
formazione e all’aggiornamen-
to. Difronte aitempicheverran-
no dovremo ammettere di non

essere preparati, diaver bisogno
di riqualificazione. In questo
senso, i finanziamenti che arri-
veranno andranno gestiti con
grande attenzione e intelligen-
Z3.

Mojoli ha poi esemplificato il
tutto riferendosi alle Olimpiadi
invernali del 2026: «Sari un’oc-
casione importante per il terri-
torio, madovremo saper costru-
irelaculturadell’accoglienza,al-
trimenti si rivelera un boome-
rang. Andranno generate nuove
conoscenze e riviste le figure
professionali. Dobbiamo essere
coscienti che abbiamo di fronte
unagrande e nuovascommessa,
perché non possiamo guardare
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al futuro con lo sguardo fisso al
passato». Occorre, insomma, ri-
fletteresuquellocheciéaccadu-
toconlapandemiaevederelari-
presa come un’'occasione di
completa ridiscussione di alcu-
ni comportamenti che credeva-
mo poter essere inossidabili.
«Vanno rimessi in pista ra-
gionamentichiave - ha concluso
- E la parola fondamentale di
questo momento & “gratitudi-
ne”, intesa come legame tra chi
offre e chidomanda. Quandodi-
co gratitudine penso a quella
memoria del cuore che resta
quando si sono fatte esperienze
importanti; miriferisco allame-

- moriadiunbenericevuto. Tutte

le cose fatte bene genereranno
gratitudine La parola gratitudi-
necideveguidareinquestonuo-
VO umanesimon». G.Col.




