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A «Bianca al lago» brilla la Stella
Michelin di Emanuele Petrosino

OGGIOND (vst) Bianca al Lago by Emanuele
Petrosino ha ottenuto una Stella Michelin.

Un traguardo importantissimo per lo chef
Emanuele Petrosino, classe 1986, che nel
2019 & stato insignito del titolo di «Giovane
Chef Michelin 2019» e che ha portato a «I
Portici Hotel di Bolo la prima Stella
Michelin, ora fa brillare una Stella anche a
Oggiono.

gastronomico di Bianca Relais della Fa-
miglia Spreafico, guidato dallo chef campano,
ma di origini laziali, da meta del 2020, con la
sua brigata, ha preso le redini della cucina del
relais di design affacciato sul Lago di Og-
giono.

«Sono emozionato, molto! E’ veramente
difficile descrivere a parole quello che sto
provando. E’ la stessa grande sensazione
vissuta a Bologna nel 2019. Un misto di
sorpresa, speranza, imbarazzo, felicita e gioia.

Incredulita... Ho lavorato in questo ultimo
anno per riconfermare quel riconoscimento
qui al Bianca Relais e insieme al mio team, di
cucina e di sala, ci siamo riusciti. La Stella
Michelin, in questa zona, che non & lago e
non & citth, avvalora ancora di pit il si-
gnificato di questo nuovo riconoscimento. Un
grazie particolare & per la famiglia Spreafico
che, sin da subito, ha creduto nella mia

persona e nella mia professionalita e mi ha -

permesso di lavorare per raggiungere questo
traguardo che segna un nuove inizio, una
Nuova avventura per Crescere ancora € pro-

seguire verso nuovi obiettivi», ha dichiarato -

lo chef Emanuele Petrosino.

11 prestigioso riconoscimento & stato as-
segnato a una cucina fortemente identitaria e
personale, di grande impatio estetico e di
ricerca costante del gusto in ogni piatto.
Un'identita culinaria marcata che lavora sui
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concetti di essenziality, estetica del gusto e
valorizzazione dell'elemento vegetale con
grande eleganza e rigore. Italianith e me-
diterraneita i fulcrisu cui lo chef imposta ogni
sua portata in una ricerca costante dell'ei:.:lf
mento visivo, tra colore e design, che denota

In primo piano, al centro, chef Emanuele Petmsinb insiée al

suo team di Bianca a Lago

la sua forte passione per I'arte e la cromia.

Una cucina d’emozione che stimola i sensi
conducendo il commensale a un viaggio
parallelo tra esperienza gastronomica pura e
un’esperienza introspettiva che porta al cuo-
re della filosofia dello chef Petrosino.




