A]l’alberghier&l futuro si fa pitt dolce
L’alta pasticceria ora sale in cattedra

Casargo. Accordotra il centrodi formazione e ArteSapori di Lecco per coltivarenuovi talentl
Filippo Valsecchi, ex studente Cfpa, con il padre Emanuele insegnerainnovazione e tradizione

CASARCO

MARIO VASSENA

s “Pasticceria ed inno-
vazione”: in queste due parole
sisintetizza il sostanzioso pro-
getto frutto diun accordo trail
Centro di formazione profes-
sionale alberghiero e ArteSa-
pori di Lecco, la storica pastic-
cerialecchesefondatanel 1999
dal maestro Emanuele Val-
secchi con cui collabora anche
il figlio Filippo, ex studente di
Casargo.

Partendo dalla condivisione
del fondamentale valore della
formazione professionale na-
sce la collaborare attiva al-
I'istruzione dei giovani e degli
adulti.

Diverse attivita

Per concretizzare l'obiettivo,
saranno svolte diverse attivita:
ArteSapori garantira 700 ore
di formazione nelle classi pri-
ma, seconda e terza conunadi-
dattica innovativa, efficace e
coinvolgente.

«Siamo onorati di poter col-
laborare conduefigure profes-
sionali come quelle di Ema-
nuele e Filippo. - commenta il

. direttore del Cfpa, Marco Ci-

mino-Abbiamoscelto ArteSa-

pori per l'efficace metodologia
didattica che utilizza con
T'obiettivo finale di incremen-
tare la qualitd dell’insegna-
mento, stimolando i ragazzi a
sviluppare competenze e pas-
sione. Da sempre il nostro
obiettivo & offrire la migliore
didattica possibile. Conquesta
preziosa collaborazione siamo
certi di poter garantire ai no-
stri studenti il meglio in ambi-
to pasticceria».

Saranno ideati e commer-
cializzati una serie di prodotti
dolciari di alta qualita seguen-

do le tradizioni del territorio. -

L’ideazione saraacuradiArte-
Sapori, la produzione sara del
Cfpanell’'ambito dell’attivitadi
docenza.

«Lasinergiahacomefineul-

timo il coltivare il talento dei
nostri giovani che sono il futu-
ro, il domani della pasticceria.
Eun progettoacuitengoparti-
colarmente perché & iniziato
con mio figlio Filippo — sottoli-
nea il padre Emanuele Valsec-
chi - che proprio in questa
scuola si & formato e dove lo
scorso anno é stato chiamato a
insegnare. Con questacollabo-
razione, ArteSapori insieme al
suo team di pasticceri, portera

Fil'ibpd_e Ernanﬁele Valsecchi di “ArtieSapori”

nellascuolail “saperfare” della
pasticceria con l'obiettivo di
trasmettere ai giovani futuri
pasticcieri, passione e amore
per questo lavoro».

Integrazione con il territorio

‘Entrambe le realta stanno va-

lutando di approfondire ulte-
riormentel’accordo per mette-
re in campo nuove iniziative

condivise nel corso del 2022.

«Con questa convenzione -
conclude il presidente Marco
Galbiati - il Cfpa diventa an-
coradipitiparte integrante del
territorio. Con la scelta strate-
gica puntiamo a rinnovare
completamente l'indirizzo di
pasticceria e ciauguriamo chei
futuri pasticceri scelgano la
nostra scuola per ottenere una
formazione dialtissimolivello.
Per raggiungere questo obiet-

‘f

tivo siamo felici di poter colla-
borare con due mastri pastic-
cieri per uno scambio di cono-
scenza che si tradurra poi in
qualcosa di concreto che tutti
potranno assaggiare».

La convenzione infatti pre-
vede la produzione e lavendita
di prodotti dolciari, docenze
presso il CFPA Casargo e altre
iniziative.
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