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Lutto in citta - Il ristoratore aveva 81 anni e malgrado gli acciacchi era rimasto in sala fino all'estate scorsa

LECEO (cmc) La citta ha perso un

pezzo della sua storia: se n’e
andato, giovedi mattina, Romeo
Curti, titolare dello storico ri-
storante «Pontile Orestino» in
Lungolario Cesare Battisti, da-
vanti all'imbarcadero.

Aveva 81 anni e da qualche
tempo si trovava ricoverato
all’ospedale Mandic di Merate.

1l ristoratore era nato a Novate
Mezzola (So), in Valchiavenna, da
Carolina Salgari e Oreste Curti.
In citta era aplprodato all'eta di 12
anni perché il padre, cuoco com-
petente e preparato, aveva trovato
lavoro in centro, al «Cavallino
Bianco».

"Poi la famiglia aveva rilevato
una sala dell’Hotel Mazzoleni,
che ben presto si era trasformata
in un ristorante. E che ristorante!

Fra il 1950 e da allora ogni vero
lecchese si & seduto alla tavola di
«Orestino» per gustare i suoi piat-
.
Non a caso nell’estate del 1967,

I'Azienda del Turismo, quando

era presidente Giacomo De San-
tis, conferl una medaglia d'oro al
merito turistico a Oreste Curti del
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Lecco ha perso un pezzo della sua storia:
si & spento Romeo del ristorante «Orestino»



ALITLILU LULISLILO d UICSLE ULUTT agel
Pontile, papa di Romeo.

II ment del ristorante «Ore-
stino» cominciava con i piatti
tradizionali della tavola lariana
(oggi anche da asporto), fino alle
specialithd valtellinesi. Una tra-
dizione che 1’'8lenne ha man-
tenuto avvalendosi delle ricette
apprese dai genitori. Poi il ma-
trimonio con Marisa nel maggio
del 1971. Dalla consorte, con la
quale & riuscito a festeggiare le
nozze d’'oro, Curti, ha avuto i figli
Beatrice, Giulia e Oreste , che
continuano la tradizione di fa-
miglia. Per I'8lenne la moglie &
sempre stata un valido aiuto so-
prattutto dopo la morte del padre
Orestino ,avvenuta nel 1974.

Sono in tanti in cittd, ad aver
gustato i suoi arrosti e i suoi bolliti
che di persona trasportava su un
carrello, quasi un segno distin-
tivo.

«Papa & rimasto in sala per tutta
I’estate - ci ha raccontato il figlio,
che come il nonno si chiama
Oreste ed & a sua volta un raf-
finato cuoco - anche se la sua
salute ormai era compromessa.
Nell'ultimo mese le sue condi-
zioni sono peggiorate al punto
che i medici hanno ritenuto ne-
cessario un ricovero».

Romeo Curti era un lavoratore
instancabile, sempre presente,

Romeo Curti si &
spento giovedi
all'ospedale di Me-
rate. Sabato mat-
tina in Basilica i fu-
nerali dello storico
ristoratore titolare
di aOrestinoy.
Sopra, a destra, il
ristorante «Oresti-
no» e alcune foto
storiche di Romeo
Curti impegnato al
camello dei suoi
mitici bolliti

sempre pronto ad esaudire i de-
sideri dei commensali, vero am-
basciatore della cucina tradizio-
nale. «Papa era burbero all’ap-
parenza, ma di animo buono», ha
aggiunto ancora il figlio Oreste.
E se il figlio Oreste ha trovato il
suo posto in cucina, Romeo &
sempre stato il padrone di casa, il
deus ex machina del locale, che si

.divideva tra tartare preparate da-

vanti agli occhi deliziati dei clien-
ti e insalate alla «ricca modan».

Genuino, come i suoi piatti,
operoso, profondamente legato

a sua famiglia, e alla sua terra,
Romeo Curti era un vero am-
basciatore della lecchesita.

«Papa era un instancabile guer-
riero. Negli anni buoni si era
molto impegnato per I'Unione
Commercianti tanto ‘da tenere, a
livello di volontariato, la con-
tabilita per I'associazione di ca-
tegoria. Con alcuni amici cuochi
aveva anche fondato [’associa-
zione Padellina d’oro».

«Nel nostro ristorante sono
passati numerosi personaggi, ma
non voglio ricordare qui i loro
nomi, sono troppi e se ne citassi
uno farei un torto agli altri. Posso
dire che, come il nonno, co-
nosceva tutte quante le famiglie

lecchesi. Tra l'altro papa ha vis-
suto gli anni del grande Lecco,
quando la squadra era in serie A e
ogni domenica sera la forma-
zione veniva a cenare nel nostro
ristorante in una saletta riser-
vata».

I funerali di Curti si sono tenuti
sabato mattina nella Basilica di
San Nicolo, a pochi passi dal suo
ristorante, alle 10.45. Poi il feretro
ha continuato il suo ultimo viag-
gio verso la cremazione come da
sua volonta.

«Se ne va un pezzo di storia. Di
quella sana, di quella vera fatta di
lavoro e passione - ha commen-
tato commosso il sindaco di Lec-
co Mauro Gattinoni - Orestino ce
lo ricordiamo tutti cosi: cinto dal
suo grembiule, mentre si)inge il
carrello dei bolliti e te li serve.
dopo avere affilato ancora una
volta i suoi coltelli. Li accomoda
nel piatto con quella gentilezza
d’animo e quel genuino orgoglio
per un lavoro ben fatto, con quel
sapore autentico della nostra ter-
ra da presentare agli avventori e
ai turisti. Grazie Orestino, per
averci donato il gusto di essere

lecchesil». (4
Micaela Crippa

© RIPRODUZIONE RISERVATA



