Fiore, undici storie in una squadra
Riaperta la “Pizzeria della legalita”

Dopo le feste

Il locale confiscato

alla criminalita organizzata
propone integrazione
anchetrail personale

weswww Fiore, il locale confi-
scato alla criminalita organiz-
zata e che ha sede in via Belfio-
re a Lecco, ha riaperto questa
settimana dopo le vacanze na-
talizie.

Porte aperte, dunque, perla
“pizzeria della legality”. Pro-
prio alla fine dello scorso anno,
il Comune di Lecco ha proro-
gato la concessione per la sua
gestione all’associazione tem-
poranea di scopo composta
dalla cooperativa sociale La
Fabbrica di Olinda di Milano,
da Arci Lecco e Auser Lecco.
Gid. pizzeria Wall Street, il lo-
cale fu confiscato nel novem-
bre 1994 alla criminalita orga-
nizzata, Era di proprieta del
boss della ‘ndrangheta Franco
Coco Trovato. In seguito al
suo arresto, nel 2006 'immo-
bile pass6 al Comune di Lecco.
Nel 2011 - insieme a Libera di
Lecco — divenne il progetto di
una pizzeria della legalita.
Inaugurata e di fatto restituita
alla collettivita nel 2017, la
“Pizzeria Fiore - Cucina in Ii-

@

berta” trovaspazionell’ambito
del progetto “Wall Street Lec-
co-Isaporieisaperidellalega-
litd”, sancito dal protocello
d’'intesa siglato dal Comune di
Lecco con Prefettura di Lecco,
Regione Lombardia, Aler Lec-
co e con il Coordinamento Li-
bera di Lecco, per avviare
un’attivity di ristorazione, ar-
ricchita di iniziative culturali
di promozione e diffusione
della cultura della legalita, e
con finalitd di sostegno sul
fronte dell’inserimento lavo-
rativo di persone svantaggiate.
Fiore & innanzitutto una col-
lettivita, resa possibile per far
rinascere questarealtidal pas-
sato ingombrante. La squadra
é guidata da Giorgio Antoniel-
la, cuoco originario di Terni.
Con lui lavorano in sala Fran-
cesca Perra, Jacopo Ben
Hammar, Ngane Ndiaye, Gi-
sella Castro e AlmaMurri;in
cucina ci sono Haris Saeed,
Benito Sulmonte, Riccardo
Florio e Fatumata Sagna. So-
noundici storie diverse, undici
provenienze, undici eta con-
fluite in una squadra assoluta-
mente unica. Anche il nuovo
mentuevidenzialaricercadiun
luogo che non solo serve pizze
uniche, ma propone piatti in
cui materie prime comelazuc-

La squadira di Fiore, Pizzeria della legali

N Anche il menu
e rinnovato

E aumentata

la componente

vegetale

[ i
ta
ca, i funghi, le patate, la barba-
bietola trovano la loro massi-
ma valorizzazione. Lo chef ha
voluto aumentare la compo-
nente vegetale dei sui patti,
mantenendone laleggerezza e
il piacere del gusto, conla con-
vinzione che un piatto vegeta-
riano o vegano possaessere al-
trettanto invitante e saporito
di uno di carne o pesce.

«]l filo conduttore del no-
stro lavoro & I'etica, - ha preci-
sato Giorgio Antoniella - sia
nell’integrazione sociale che
offriamo ai nostri ragazzi, sia
nel tipo di cucina che propo-
niamo».G.Col.
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