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Presentata la 24/\ edlzlone in programma dal 3 al 6 aprlle a Lariofiere

Ecco gli ospiti
di quest'anno
di Ristorexpo:
in alto da sini-
stra Cristiano
Tomei, Federico
Quaranta, Tin-
to, Andrea Pe-
trini

Ristorexpo riparte dal conforto

Numerosi gli ospiti importanti accanto agli storici amici della manifestazione erbese
Tomei: «La fiera non ha mai | perso la sua spontaneita». Quaranta: «Orma1 sono di casa»




La presentazio-
ne della 244
edizione di Ri-
-storexpo con il
sindaco Veroni-
ca Airoldi e
Giacomo Mojo-
li. A destra lo
chef Mauro Elli
e il direttore di
Confcommer-
¢cio Como Gra-
ziano Monetti

RB& (mbn) E’ il tema del con-
forto ad animare la 247 edi-
zione della manifestazione Ri-
storexpo, in programma dal 3

al 6 aprile prossimi nei pa--

diglioni di Lariofiere. Ieri, ve-
nerdi 25 marzo, la presenta-
zione insieme agli storici ami-
ci dell'evento, da Confcom-
mercio Como e Lecco a Fipe

Como e Lecco, a Fic, Ais e’

tante altre istituzioni, olire una
ventina, che ogni anno si dan-
no da fare per rendere questo
evento sempre pill importan-
te. Insieme al sindaco Vero-
nica Airoldi e al giornalista e
amico storico Giacomo Mo-
joli in collegamento gli ospiti
dei prossimi giorni di Lario-
fiere, Nicola «Tinto» Pruden-
te, Luca Picchi, Cristiano To-
mei, Federico Quaranta.

«Dopo due anni di pande-
mia e anche con gli avveni-
menti recenti abbiamo biso-
gno di essere confortati», ha
spiegato il curatore della fiera
Giovanni Ciceri annunciando
momenti importanti come il
premio alla carriera allo chef
Carlo Cracco e il premio be-
nemerito della ristorazione
del territorio ad Angelo Fo-
resti. Il sindaco Airoldi ha par-
lato della necessita di un certo
ottimismo in questo momen-
to, dopo la pandemia con una

erra in corso: «Ripartiamo

ene, con forza, nella consa-
pevolezza che questo non éun
settore marginale, ma dal qua-
le possiamo far ripartire il pae-
se».

«Conforto vuol dire dare
forza - ha spiegato Mojoli - E
per essere forti bisogna essere
insieme. La ristorazione del

futuro dovra essere capace di
dare conforto e generare gra-
titudine, dovra misurarsi con
queste nuove sfide. E cid si-
gnifichera ripensare sia la co-
municazione, sia la formazio-
ne professionale e pensare
non solo a quello che si mette
nel piatto, ma anche a quello
che c'é fuori dal piatto, la gen-
tilezza, il sorriso, il servizio».
Ristorexpo ha sempre avuto
un po’ questo ruolo di an-
ticipazione dei temi con una
certa capacita di contamina-
zione, dote oggi quanto mai
necessaria: «Se vogliamo an-
dare avanti con le idee, dob-

biamo contaminarci», ha ag-
giunto Mojoli.

Tanti e importanti gli ospiti
di questa edizione della ri-
partenza. Tra loro proprio lo
chef Tomei che non ha voluto
mancare alla presentazione
sia pure in collegamento.
«Ringrazio tutta l'organizza-
zione - ha detto - Ormai sono
residente a Lariofiere. Li mi
diverto tantissimo e ho sem-
pre I'occasione di confrontar-
mi con altre persone. Risto-
rexpo non ha mai perso la sua
spontaneitd. Da una parte ci
siamo noi ospiti che ci par-
liamo un po’ addosso, e
dall’altra la capacita di rap-
presentare una certa sponta-
neitd. E questo & un valore
unico per il quale bisogna rin-
graziare Ciceri». Anche Fede-
rico Quaranta & un frequen-
tatore ormai assiduo della ras-
segna enogastronomica erbe-
se. «Ristorexpo mi ha sempre
portato bene, & un luogo di
accrescimento culturale e
questa edizione & importan-
te».

«Noi di Confcommercio sia-
mo orgogliosi di partecipare e
siamo sempre in prima linea
con tanti eventi e idee», ha
aggiunto Graziano Monetti
direttore di Confcommercio
Como. Importante il tema del-
la ripartenza anche per la Fic,
I'associazione cuochi. «Noi
cuochi abbiamo bisogno di
mettercidi nuovo in gioco - ha -
spiegato Mauro Elli - I giovani
sono il nostro futuro e noi
abbiamo la responsabilitad di
perdere un pezzetto del nostro
tempo da dedicare a loro».
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Tanti eventi in calendario con importanti esponenti della cucina

EABA (mbn) Alla Master School di
Ristorexpo hanno insegnato i pilt
illustri e visionari esponenti della
cucina italiana e internazionale -
Mauro Uliassi, Chicco Cerea, Clau-
dio Sadler, Davide Scabin solo per
citarne alcuni - e anche quest’anno
il programma sara all'altezza delle
aspettative.

Si parte con Carlo Cracco, uno
degli chef pit1 amati e conosciuti del
panorama nazionale, che salira sul
palco di Ristorexpo lunedi 4 aprile

alle 12.30. Con lui Luca Sacchi, chef

del ristorante Cracco in Galleria Vit-
torio Emanuele II a Milano. Anche
Cristiano Tomei, cuoco e volto te-
levisivo noto e amato, sara fra i do-
centi della Master School di Risto-
rexpo, martedi5 aprile a partire dalle
ore 12. Lunedi, alle 10.30 Matteo
Ugonotti, del ristorante L'ambascia-
ta di Quistello, in provincia di Man-
tova. Nel pomeriggio di lunedi 4
aprile sara la volta di Nicola Ro-
becchi, Delfino Sisto Legnani e
Tommaso Albonetti, fondatori di

Master School: si apre
con Cracco e torna

il contest per gli a]hev1

Carlo Cram con Luna Sacchi saranno tra i | protagonisti delle Master Sehool di Rlstorexpo 2022

«Wilden».

Nella giornata di martedi 5 aprile
saliranno in cattedra Diego Rossi ed
Enricomaria Porta, della Osteria al-
la Concorrenza di Milano. Nel po-
meriggio sara la volta dello chef Ric-
cardo Gaspari dei ristoranti San Bri-
te e El Brite de Larieto a Cortina
d'Ampezzo.

Spazio anche ai grandi maestri e ai
giovani talenti del nostro territorio a

partire da Davide Caranchini, gio-
vane e talentuoso chef del ristorante
Materia di Cernobbio che in pochi
anni ha congltlurstato 1.;lpubbhco ela
critica, che salira sul palco domenica
3 aprile alle 16. Mercoledi 6 aprile
sara la volta di altri due chef stellati
del nostro territorio: si parte la mat-
tina con lo chef Mauro Elli del Can-
tuccio di Albavilla e a seguire, An-
drea Casali del Kitchen di Como.

Anche quest'anno viene organiz-
zato Ristorexpo Young Cup 2022
concorso nazionale per team «al-

lievi» giunto alla sua quinta edizio-

ne. Il contest vede in veste di or-
ganizzatore con Lariofiere, la Fede-
razione Italiana Cuochi, oltre a So-
lidus, Amira e Abi professmnal

1 contest & aperto a tutti gli allievi
di cucina, sala e bar pmvemenu da
scuole, istituti e centri di formazione

professmnale
Da quest’anno Ristorexpo Young
Cup per team sara dedicato alla me-
moria di Cesare Chessorti, ama-
tissimo presidente della Federazio-
ne Cuochi Como, scomparso lo
scorso anno e che per Ristorexpo e
soprattutto per i giovani si & sempre
speso con grande entusiasmo, pro-
fessionalita e passione.
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