Da si|_1istra: Marco Missaglia, Erica Rivoita e Gian Marco Centinaio

il presidente Dadati

«A Lariofiere valorizziamo

la sfera rurale del territorio»

DopotreannitornaAgrinatura
nellasuaedizione primaverile:
inaugurataieri, 154 operatoridel
settore agroalimentare espongoe-
noalariofiereanche oggi e doma-
ni. «Agrinatura&espressione della
valorizzazione dellasferarurale
territoriale, vistacome motore
aggregante delle comunitachesi
ritrovanointornoai temidello
svilupposostenibile, diunturismo
green, dellasalvaguardiadella
naturaedelle tradizioni, masem-

preconunagrandeattenzionea
intercettarele novitae letenden-
ze»: il presidente diLariofiere,
Fabio Dadati, hadefinitocosi la
manifestazione alla ventunesima
edizione.
Lafilieraagroalimentare rappre-
sentail fulcroemetteinretei
diversi attori del comparto:le
aziende agricole, quelle di trasfor-
mazione, i produttori, gli artigiani,
creano connessioni verticali per
sviluppareil percorsochedalla

materia primaconduceal prodotto
finito. Lasilvicolturaeil florovivai-
smotrovanospazioinun'area
dedicata dove parchi, riserve
naturali, Gal e Asscciazionia
carattere ambientale hannoalle-
stito I'atmosferadel bosco prima-
verile.Un'attenzione particolare &
riservata allafilieradel bosco-le-
gno, presentile imprese forestali
delterritorio. ‘
Infine le aziendeagricole sono
protagoniste anche dell'universo
faunisticodi Agrinatura: glianimali
dacortileedastallaoffronouno
spaccatodelmondo ruralecon
I'ausiliodi didascalie e laboratori
perlefamiglie.
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R Fabio Dadati, presidente di Lariofiere

«Agrinatura é espressione della valorizzazione della sfera
rurale territoriale, come molore aggregante delle comunita
che si ritrovano intorno ai temi dello sviluppo sostenibile,

di un turismo green, della salvaguardia di natura e tradizioni»

Derflingher e i giovani
«Servono nuove leve»

Lo chef. Ha cucinato per la regina e per Bush senior
«Ma da noi basi regionali straordinarie per I'alta cucina

ERBA
s Lo chef Enrico Der-
flingher, varennese presidente
nazionale e internazionale Eu-
roToques, tra gli anni Ottanta e
Novantahacucinatoperlafami-
glia reale britannica a Buckin-
gham Palace e Kensington Pala-
ce facendosi ambasciatore della
cultura italiana attraverso il
buon gusto elabuona tavola.
Ospite ieri a Lariofiere per
Agrinatura Enrico Derflingher
ha ripercorso la sua carriera di
chef internazionale che lo ha
portatonelle cucinedel G8, G20,
alle olimpiadi, fino alla Casa
BiancasottolapresidenzadiGe-
orge Bush senior.

Esperienzediverse :
«Se in un ristorante si cucina
sempre nello stesso posto per
unaclientelache cambia-haos-
servato - come cuoco si lavora
peruna cerchia di persone sem-
pre uguale ma nei luoghi pit1 di-
versi, dal deserto di Riad, a
Buckingham Palace, finoalleca-
sedicampagna. Eun'esperienza
particolare e unica».

Ma da viaggiatore non ha po-
tuto evitare i confronti e per

quanto a Londra ci siano alcuni -

dei pili importanti ristoranti
stellati del mondo «la cucina ca-
salinga del territorio inglese e
moltopovera-hacommentato-
mentre in Italia abbiamo le di-
verse cucine regionali che offro-
no una base straordinaria sulla
quale costruire un‘alta cucina
creativa, varia per prodotti e sa-
pori. Forse nella Francia possia-
mo trovare un altro buon esem-
pio - ammette - anche per la
grande capacita di attrarre turi-
smo attraverso le eccellenze ga-
stronomiche». Un mondo che si
. tiene: prodotti della terra, cuci-
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Enrico Derflingher

Lospite di ieri
Ungiramondo
Dallacasareale
aGeorge Bush

NatoaVarennanel 1862, Enrico
Derflingher si diplomaall'istituto

alberghierodiBellagio.A26annié

scelto comechef perlacasareale
inglese, fino ad alloraposizione
riservatasolo ai francesi.
ChefallaCasaBiancacon George
W. Bush senior apartiredal 1991,
Hacontribuito al successodella
“Terrazza” dell'EdendiRoma,
dovearimastonoveanni.

Riparte poi per il Palace Hotel di St.
MoritzeperilGiappone,dove
gestisce 30ristorantiitaliani, tra
cui ’Armani Ginza Tower di Tokyo.

' Estato consulenteal Castadiva

ResortdiBlevioehaapertoa
Taiwanil ristorante Il Mercato.
Nel 2019 ha avviatounnuovo
progettodi catering conil gruppo
Lanzarotti, mentre proseguein
Cinacon attivitadiristorazionee
scuoledicucinaitaliana.

na, gastronomia e quindi turi-
smo, cultura e crescita anche
economica formano un circolo
virtuoso da perseguire.
Derflingher ha quindi insisti-
to sul ruolo fondamentale che
gli agricoltori e i piccoli produt-
tori hanno nella cucina italiana
contemporanea, che richiamae
rintraccia con orgoglio le origini
rurali del “modello italiano”.
Nel corso dello showcooking

- nellospazio di Coldiretti, al cen-

tro dellafiera, ha cucinatoun ri-
sotto con i formaggi del territo-
rio, sullascorta del “risotto della
principessa e dei principini”,
chenacquecomeomaggioalady
Diana, William ed Harry. Estata
anche l'occasione per raccoglie-
re aneddoti sui potenti della
Terra,chefacilmentehannotrai
loro piatti preferitiisaporidella
cucina italiana. Fu proprio Wil-
liam ha incoronare quel risotto
come uno dei suoi migliori ri-
cordi di infanzia e la stampa in-
glese non perse occasione per

dare risalto alla qualita della cu-

cinaitaliana.

liruolo delriso
Gian Marco Centinaio, sottose-
gretarioperlepoliticheagricole,
¢ intervenuto e ha dialogato con
Derflingher sul ruolo strategico
del riso nel presente e nel futuro
della cucina italiana, quale ele-
mento fortemente identitario.
«Mi piacerebbe portare la
mia esperienza nelle scuole - ha
aggiunto-0gglil 75% deiragazzi
della scuola alberghiera poi sce-
glie di fare un altro lavoro. Una
dispersione di competenze che
va recuperata per far crescere
generazioni consapevoli dei va-
lori dei nostri prodotti e delle
nostre tradizioni». M. Gis.
ORIPRODUZIONE RISERVATA
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