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VIGANO' - Comuni, Parrocchie, famiglie ma anche esercizi commerciali devono fare il possibile per risparmiare

Il caro bollette si abbatte
anche su Pierino lo stellato
Ridotti gli orari di apertura del ristorante
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VIGAMD (0s4) N rincarodigas

ed en con certe ed im-
m ripercussioni su]%e

¥, cupa non solo
leium.iglf:“c;aancheim re-
seedauiﬂtadlsuccessopco-
me il noto ristorante stella-

to «Pierino Penati» di Vigano,
immerso nel verde delle col-

notgﬂetéchdeu:usau'umm, do-
vita anche passione e
all'inclinazione per la risto-
razione dello chef d}:atmn
Theo Penati, o di Pier-
rd) fmm &ﬁm
pe une

costi che quest'inverno sare-
mo costretti ad affrontare, co-
sl che lo stesso chef patron ha
:iuamunlgﬂmmlﬁ dt:}a-::clsjnne di
urre gli o apertura in
un video su Facebook rivolto

al propri affezionati clienti.
«Molti di voi gia mi co-
NOSCONo e sopratiutto cono-
scono la storia di questo Iuo-
g0, l'attaccamento a questa
terra e ai tantissimi clienti che
ci frequentano da olire ot-
tant'anni - ha affermato Theo
Penati in apertura al video-
messaggio, che ha voluto re-
glstrare proprio per coinvol-
gere direttamente i propri
clienti nell'assunzione di
uesta scelta certamente sof-

vendo & molto particolare,
per cui oggi vorrel condivi-

dere con voi una decisione—  Theo Penati,

lmﬁomm-che-mﬂm-
ra il ristorante Pierino Penati

nelle prossime settimane.
Siamo ti da un'emer-

tto di mttnrgm- proseguire .

vith senza mai
snaturarci, continuando per
quanto possibile a starvi ac-
canto con i nostri servizi, fino
a questo improvviso e spro-
positato aumento dei costi vi-
vi, che per un'azienda fami-
liare come la nosira sono in-
dispensabili da monitorare
Per continuare a proporre ec-
cellenza. Dopo tanti ragiona-
menti fatti con il mio staff, i
fornitori e i tecnici, abblamo
deciso di ridurre i giomi di
apertura. Saremo quindi
npe:;'lﬂdalgiomalsabntosla
per il pranzo er la cena,
mentre la dumenﬂ:a solo per

ﬂﬁnm' ;
cisione che, come ricor-
dato dallo stesso chef patron,
non & una resa - fatto che
sarebbe incompatibile con il
- Dna brianzolo che caratte-
rizza questa attivitd - bensl
una scelta. «Vogliamo conti-
nuare a portare in tavola per
voi solo la qualiti e al tempo

nella nostraal

stesso crediamo che sia do-
veroso ed etico conteriere i
consumi ene
situazione di
circonda tutti noi - ha pro-
seguito Theo Penati - Credo
fortemente che sia il modo
migliore per prose nel
nostro lavoro, ‘orzando
ancora di la nostra iden-
iﬁ‘iam dienti eccel-
un o sempre cu-
rato e familiare & un’atmo-
sfera placevole. Ho scelto di
raccontarvi personalmen-
te questa novitd perché cia-
SCUNO dl.fuifefnrte della no-
stra storia e del futuro di Pie-
rino Penati».
La volontd, insomma, &
lla di impedire che le dif-

It che e, ammi-
nistrazioni comunali e im-
prese stanno o0 in que-

sto periodo storico possano
arrivare ad intaccare I'eccel-

chef del risto-
rante «Pierings
'mﬂ

lenza che da sempre carat-
terizza il ristorante «Pierino
Penati», la cui storia & in-
timamente connessa a quella
della cucina brianzola, a par-
tire dal nonno di Theo Penati,
Pierino

speclalizzandosi nella a-
razione di ﬁgm dell
tradizione locale. il ri-
storante ha assunto un re-
spiro internazionale anche
grazie all'attivith dello chef
patron, in o di portare
sl
capace eguarsi nuo-
ve esigenze pur rimanendo
fedele ai sapori che hanno
fatto la fortuna del locale.
Proprio questo s o rivol-
to anche al panorama inter-
nazionale ha permesso a
Theo Penati di inaugurare,
nel 2017, una seconda inse-
gna in Sudafrica.
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