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Ancoraduelestelle Michelin
Conferme per Pierinoe Bianca

Eccellenze. | riconoscimenti vanho ai ristoranti di Vigano e 0Oggiono
Il locale della famiglia Penati premiato ininterrottamente dal 1974

la: «Siamo ovviamente molto
contenti-cihadetto TheoPenati
- Equasimezzosecolo cheabbia-
mo lastella, mateladeviguada-
gnare perché ogni anno sei in
dubbio. Da parte nostra conti-
nuiamo a lavorare con grande
passione ed & forse questo che
noncifamaiarretrare. Sonoan-
che contento siadellamiastella
chediquelladel BiancadiOggio-

no,perchéil nostroterritorioha
bisogno dicrescere inquestoset-
toreepensoche questi riconosci-
menti possano aiutare anche gli
altriristorantiaimporsiall’atten-

zioneperlaqualitadellaloroof--

fertan.

Lastellariservataal Biancasul
lago, confermalaprimaricevuta
lo scorso anno dallo chef Ema-
nuele Petrosino,dalsettembre

2020executivechefdel ristorante
diOggiono.Locheféstatoforte-
mentevoluto dallafamiglia Spre-
afico, chesullerive dellago diAn-
none ha voluto la nascita del
Bianca Relais,unboutique hotel
5 stelle sorto dove un tempo si
trovavala Ca Bianca.
Emanuele Petrosino & nato
nel1986in provinciadiLatina, ha
lavorato in alcune delle pit1im-

GIANFRANCO COLOMBO portanticucineitalianeefrancesi,
memess Luniversostellatodella dai due stelle “Dani Maison” e
GuidaMichelin 2022 haemesso “Taverna Estia” ai tristellati
ieriserasuoiverdetti. Ancheper “Piazza Duomo”, “MaisonPic”e
quest'annonellaprovinciadiLec- “Restaurant Christopher Cou-
cononsicambia,lestelleMiche- tanceau”, Nel 2019 la Guida Mi-
linsonodue:unaal Pierinodi Vi- chelinlohainoltre insignito del
gandelaltraal Biancasullagoby premio“Giovanechefdell’'anno
EmanuelePetrosinodiOggiono.

T Pierino diViganostabilisce Lapredizione di Petrosino
unrecordnotevolevistocheédal Petrosino si é rivelato subito un
1974 che siguadagnalastella. In _ acquistoindovinatovistochedo-
altre parole ha fatto dellastella = A W poilprimoannosieragiiportato
Michelinunasortaditradizione A destra Pierino Penati con il figlio Theo a casa una stella Michelin. Gli
annuale, un po’ come il Natale. avevamo chiesto, proprio dopo
Tra questo ristorante e la stella 3 aver ricevuto quella stella, cosa
Michelincéunrapportopratica-  [S1Fg® / AN ® l'avesseconvintoad accettarela
mente inossidabile. Nel 1974 le j Y .\l % SEUI.\I}I JIE\AF\?S EB[:' 5 Eg qu_ﬁer - LIE NPéTR OSIN sfidadiunanuovarealticomeil
redinidelristoranteleavevapro- 5 AL ASAIUTE Bianca: «Hoaccettatosoprattut-
prioPierinoPenatichedatem- e Zectaliolo At toperilluogo. Sono rimasto im-
poéaffiancatodalfiglio Theo. Per - pressionatodalrelaisedalpano-
ungioco curioso del destino Theo rama.Sonoarrivatoperlaprima
énato proprionel1974, ha,dun- voltaal Biancainunaserataspet-
que, la stessa eti delle stelle del tacolare, conun tramontomoz-
suo ristorante. 1 zafiato,esonorimastomolto col-

pito. Mi sono detto subito “pro-
Theo: «Grande passione» = y viamoainventarci qualcosa”, ed
Siamoriuscitiasentirlo,appena Al centro lo chef Emanuele Petrosino di Bianca sul lago ho cominciato». "
saputodellaconfermadellastel- «Effettivamenteeraunaspe-

cie discommessa- confessava-.
Si trattava, infatti, di proporre’
unacertacucinaenonsapevamo
sesarebbe stata capita. Lastella
cihadatoulteriore convinzione.
Crediamoancoradipitiche Bian-
capossaessereunvaloreaggiun-
to per questo territorio e per la
suaattrattiva turistica». Unapre-
dizionecheglihaportatofortuna.
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