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Ristoranti da tutto esaurito
' o o P o o og \
Fra tradizione e originalita
Atavﬁla. Al “Nicolin” non possono mancare l'insalata russ'a eil pate
Da “Pierino” il riso con zucca bgrucca, alla“Ca’ Bianca" faraona e tartufo

mmm COLOMBO

« Lavogliadistareinsie-
me aNatale nonvapit controil
desideriodisedersial tavolodiun
ristorante. Danoiil tutto esaurito
éunacostante deitantilocaliche
sonoapertiancheil 25 dicembre.

Del resto, il pranzo di Natale

o quello della vigilia, a seconda
dellevarielocalith, e qualcosadi
“sacro” ecisonoalcune tradizio-
nidarispettare, soprattuttoata-
vola.Ipesci“natalizi” sonoil ca-
pitone, I'anguilla marinata e lo
stoccafisso, maanche molluschi
ecrostacei, Sipassapoiaitortelli-
niinbrodo o amagnificirisotti.
Per le carni si punta al cappone
ealtacchinofarcitoal fornoenon
possonomancare il panettone, il
torrone, la frutta secca.
Cereali : "
Tlrispettodellatradizioneélavia
che guidalapropostadiGiovan-
ni Cattaneodelristorante Nico-
lin di Maggianico.

Al “Nicolin”, dungue, si co-
mmeeraconuncarpaccmdlpe-
sce all’'olio di mandarino, cape-
santeecaviale, Nonmancheran-
noaltredueproposte cherappre-
sentano il marchio di fabbrica
nellastoria di questo locale, ov-
verolinsalatarussaedilpaté.Si
passera, poi, aitortellie quindial
cappone ripieno di castagne e
tartufo. Chiuderail pranzoil pa-
nettone tradizionale,

Alristorante Pierino di Viga-

Theo Penati del ristorante “Pierino” a Vigano

no,chedal 1974 sivede assegnata
una stella Michelin, il Natale &
tradizione conunagiustadosedi
novita. PierinoedilfiglioTheo
Penati propongono cosiunequi-
librato menii che si muove tra
carme e pesce.

Gli antipasti partlranno ‘con
patétartufato, culatellodiZibello
epanbrioches; seguirannolatar-
tare disalmone marinatoeinsa-

latarussa, quindiil baccalaman-
tecatoconchipsdicereali, il gam-
bero arrosto con polentina alle
verdureebisquedicrostacei. Da
Pierinoil risotto éunasortadiga-
ranzia di qualita ed allora ecco
come primounrisotto cremoso
conzuccabarucea (unavarietila
cuipolpaédiungiallocaricoten-
denteall’arancione,sodae densa)
mostardadipere e semicroccan-

ti. Eccopoiil capponefarcitodella
tradizione, puré di patata e car-
ciofi, e per concluderelabavarese
al panettone e crema inglese al
cioccolato. Da Pierino, poi, ¢’
unagraditasorpresaperibambi-

~ ni, cioé un ment tutto perloro.
~ Sicominciaconil “paninodiPie-

rino” consalamebrianzoloacui
fannoseguitoisalumiel'insalata
russa. Si passa, poi, alla ricetta
tradizionale del risotto qualita
Carnaroliallamilanese, chesiac-
compagnaperfettamenteallaco-
toletta di vitello con chips.

Caratteristico
11 Natale al ristorante Bianca di

20191la GuidaMichelinlohainsi-
gnito del premio “Giovane chef
dell'anno”;daunpaio distagioni
haportatolastellaMichelin sul
lagodiOggiono.Il pranzo diNa-
taleal Biancadi Oggionoprevede,
subitodopol'aperitivo dibenve-
nuto, il carciofo arrosto, bufala
affumicatae tartufonero. Come
primocisaraunrisottoallapar-

' migiana, faraonae tartufobian-

co,acuiseguirail classicotortel-
linoinbrododicappone. Dopola
coppadimaialinoarrostoconpa-
tate al tartufo e friarielli, sarala
volta dei dolei: il mont blanc e
I'immancabile panettone.
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| dé]ivery: ordini e malfgi acasa
(i sono anche le proposte stellate

Nuove abitudini
Stefano Binda

del Texture di Mandello
offre il servizio

di consegna a domicilio

it Nl 6 o wao

le starsene a casa, ma non ha
nessuna voglia di passare ore
ai fornelli.

Non c’® problema, c’® chi

ha pensato anche a loro. Ste-

fano Binda, chef del risto-

rante Texture di Mandello,
gia stella Michelin ai tempi

.del Dac a Tra di Castello di

Brianza, per questo Natale
propone delivery e take away
per isuoi piatti. Ai suoi clien-

 ti offrira donut di polenta e

zucea, crema di tofu, baccala
mantecato e polvere di fun-
ghi; una mousse di coniglio,
polvere dierbette e riduzione
di saba; tartare di tonno, gel
di agrumi, sedano candito. Ci
sara poi una crespella di gra-

no saracenc con ripieno di
bitto, cavolo e finferli; unala-
sagna gratinata al forno con
ragii di agnello profumato al-
la paprika dolce. Non man-
cheranno un rollé di cappone
disossato e farcito e pure di
patate viola; le polpette mor-
bide di cost_ine crema di zuc-
chine al carplone.

Come dolci si potra sce-

‘gliere tra il tiramisu 2.0; la

sfera di cioccolato con mor-

bido al mascarpone cremoso

al Baileys, savoiardo al pan di
spezie, gel di caffé; un assag-
gio di panettone art@anaie

Anche Theo Penati del ri-
storante Pierino di Vigano
propone il suo take away di
Natale,

Ecco, allora, il salmone
marinato con burro salato e
pane nero, l'insalata russa
della tradm:'pne Penati, il tor-
cione di fois gras con mar-
mellata di cipolle, il baccala
mantecato con crema di cime
di rapa e terra di olive, la qui-
che lorraine con broccoli e
formaggio di capra, i gamberi
arrosto con lenticchie, i cap-
pelletti di Natale con doppio
consommé di manzo. G. Col.



