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Presenti, futuro

Dé]l’Alberghiero ai sette stelle mondiali

Casargo. || Cfpa si avvia a festeggiare i suoi primi cinquant'anni: tanti gli ex allievi che hanno fatto‘carrie:ra
Dallo chef che gestisce i ristoranti in Gran Bretagna di Gordon Ramsey, alla gastrocuoca del marchio Barilla

CASARGO

MARIO VASSENA

wesmss Nel 2023 verranno fe-

steggiati i cinquantanni del

Centro di formazione profes-

sionale alberghiero di Casargo.
Centinaia gli alunni che, una

voltadiplomatiaPiazzo, hanno

intrapreso brillanti carriere.

plomato nel 2016, lavora in un
ristorante stellato alle Maldi-
ve. Aveva mosso i primi passi
accanto allo chef Giancarlo
Morelli a Seregno, poi tre anni
in Svizzera in un ristorante
stellato, prima di volare nel-
TI'isola dell'oceanoc indiano.

Filippo Valsecchi, 24 anni.
diplomato chef a Casargo nel
2017, era diventato campione
italiano juniores di pasticceria
nel 2018 e campione mondiale
con il Team Italial'anno dopo.

Attualmente & docente di
pasticceriaal Cfpaoltrechepa-
sticcere nell'azienda di fami-
glia ArteSapori di Oggiono.

La meratese Beatrice Guz-
zi & uscita dall’Alberghiero con
igallonidachefnel 2011. Esem-
plare il suo curriculum: quat-

tro annia Bruxelles inunristo- _

rante stellato, poilalaurea alla
prestigiosa Universithdiscien-
ze gastronomiche di Pollenzo,
in Piemonte ed il concorsovin-

to che I'ha portata a diventare,
daun anno e mezzo, gastrocuo-
caresponsabile in Barilla.

Per Luca Negri, diplomato
insalabarnel 2016,1a“disoccu-
pazione” dopo gli studi era du-
rata una appena settimana: in-
gaggiato al Seven stars Galleria
di Milano, il sette stelle nel sa-
lotto milanese, ora & un capo-
saldo del personale all’hotel
cinque stelle Palazzo Parigi,
sempre nel capoluogo lombar-
do.

Come lui Jacopo Maroni di
Primaluna, che compirh 23 an-
niafebbraio:dopoil diplomain
sala bar & volato a Londra al
prestigiosissimo The Wood-
speen restaurant & cookery
school dove gestisce una canti-
na con 1800 etichette di vino,
la piti costosa da 25mila euro.

Luca Dell'Oro di Valma-
drera, diplomato nel 2014, vive
invece a Edimburge da dieci
anni. Lui ricopre il ruolo di chef
executive dei tre ristoranti
scozzesi e di quello di Liverpo-
oldiGordon Ramsay, notocon-
duttore televisivo di program-
mi e talent di cucina, premiato
in carriera con ben diciassette
stelle Michelin,

Intanto il Cfpa non dorme
sugli allori, ma guarda al pro-
prio futuro. Il neo presidente
Francesco Maria Silverij
tornato alla guida del Cda sette

anni, dopo la precedente espe-
rienza durata sei anni, ha le
ideechiare: «Ciaspettaunnuo-
vo esercizio in cui vorremmo
portare la serenité che la scuo-
la merita perché sulla qualiti
non si X

1l riferimento & alle vicende
che hanno portato alle dimis-
sioni del suo predecessore
Marco Galbiati, che aveva la-
mentato attacchi di natura po-
litica in merito alla gestione
economica della scuola.

«Il 2023 sard un momento
particolare - continua Silverij -
poiché la scuola compiré cin-
quant'anni ed un riconosci-
mento andrd a tutti quelli che
hannolavoratonellascuclaper
permettere ai ragazzi di conti-
nuare un percorso di eccellen-
Za.

Qui Villa Locatelli
Dal canto sui, il vice presidente

' provinciale Mattia Micheli

conferma il pieno appoggio di
Villa Locatelli: «Crediamo
moltoin voi ed in questa scuola
che per noi & strategica perché
forma i ragazzi in modo esem-
plare per un'attivita di prospet-
tiva futura per il territorio, non

solo per la Valsassina ma per

Fintera provincia. Avere in giro
ragazzi che esconodaqui, éun
grande onores.
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