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LINTERVISTA GIOVANNI CICERI |deatore e curatore di RistorExpo
«|l tema e decisivo, non puo diventare solo strumento di marketing>

«LAVERA SOSTENIBILITA
EILFUTURO DELFOOD
MA NON ABUSIAMONE>»

“

ONperunaprovocazione
N maconildesideriodidi-

scutere un temache, se

abusato,viene svilitofi-
noaridursiaunaparolavuota:so-
stenibilita. Conquestospiritoco-
struttivo, maanche controlelogi-
chediunpensierounicoe omolo-
gato,apredomanila 25esimaedi-
zione di RistorExpoaLariofiere,
Erba. Ideatore e ¢uratore del-
l'evento Giovanni Ciceri.

“L'enogastronomianonsostenibile”
&iltemasceltoquest'anno:cosavuol
dire?

Questa idea della sostemb:htﬁ
viene smmmmsttataquoudmm
mente in futti i contesti e pur-
troppo I'utilizzo viene esteso a
qualsiasicosa. Eun concettobél-
lo, pulito e sano, ma se abusatoe
applicatosuogniprodottodiven-

taunmero strumentodimarke-"

ting e perde di credibilita.
Inveceil termine haunvalorein-
trinseco profondo e che staasi-
. gnificare la “condizione di uno
sviluppoingradodiassicurareil
soddisfacimentodeibisognidella
generazione presente, senza
comprometterelapossibilitidel-
legenerazionifuturedirealizzare

i pmpﬁ”mavediamo COIme pur-
tropporisultaoggitalvoltastru-

‘mentalizzatopersostenere stra-

tegiedivenditaecomunicazione
aziendale. Nonvi é pubblicit?, co-
municazioneoeventodovelaso-
stenibilithnon siain qualchemo-
docitataomenzionata. Insomma

registriamo una tracimazione

linguisticaeunveroe proprioso-
vrautilizzo di questo termine,
tantodasvuotarlodel suofonda-
mentaleesicuramenteelevatoe
nobile coneetto.

Daquilasceltadi“non” parlal:edisn-
stenibilita?

No, al contrario RistorExpo ha
sceltodiinterrogarsisuquestote-
malanciandounaprovocazione
che possaanimareil dibattitonel
corsodellaprossimaedizione. Se-
condomolti, noncéprogressoné
benessere senzatresostenibilith:
ambientale,sociale ed economi-
ca. Diconseguenzaoggituttode-
ve essere sostenibile per cuivié
il pericoloche ognigestoumano
lodebbaessere, Calatonel mondo
dell'enogastronomia, rischia di
diventareunmarchioeunapro-
ceduraamministrativa, trasfor-
mandnsﬁalmhne_mtﬂhmaana—
lisiinunorpelloburocraticosen-
zacollegamentoconil suoprinci-
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pale e originale significato.

Propriolaburocrazialegataallecer-
tificazioni & uno degli elementi di
maggiore difficolta per le piccole e
medieaziende, qualeimpattohasul-
leimprese dellaristorazione?

Nelcorsodegliincontriin calen-
dariosivorrebbeanche discutere
se & vero che rispondere oggi a
tutti gli adempimenti di natura
amministrativa previsti per de-
terminare la sostenibilita di
un'azienda, soprattuttose dipic-
cole dimensioni, possarisultare
difficile se nonimpossibile;inal-
tre parole “non sostenibile”. Da
queste considerazioninasceil ti-
tolodellamanifestazionedique-
st'anno, un titolo che ha natura
interlocutoria, per avviare un
confronto e aprire un dibattito.

Insostenibili sarebberoforseanche
igrandiristoranti stellati, Fannuncio
dellachiusuradel Nomadi Copena-
ghenentroilprossimoinverno2024
interrogasulfuturodell'altagastro-
nomiaoppuresitrattadiuncasoasé,
prestigioso ma isolato?

No, ¢ untemadirilievosul quale
cisoffermeremo domanimattina
neleorsodel convegnodell'inau-
gurazione, Inparticolarelo chef
Cristiano Tomei spiegheréicome
la sostenibilita non vada arisol-
versi con I'idea del km zero, ri-
guarda anche la sosteniblita so-
cialeedellavoro dellaristorazio-
ne. Affronteraproprioleragioni
chespieganoilmomendodicrisi
* attualedeiristorantidigrandeli-
vello. Sotto al grande tema della
sostenibilitacisono elementiche
riguardanol'economia, le abitu-
dini sociali e cercheremo di co-
clgevadaolue ailuoghi comuni.

Qualisonoglialtri personaggiimper-
dibilichepotremoincontraredoma-
ni?

Aldibattito duranteil convegno
“inaugurale,domaniapartiredalle
10,00, interverranno, traglialtri,
Davide Rampello, regista, diret-
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tore artistico e voltonoto dellate-
levisioneitaliana, glichef Davide
Hintner, i giornalisti Alberto
Schieppatie GiacomoMojoli. Ad
animareil dibattitolacoppiaFe-
dericoQuarantae Tinto, amatis-
simi conduttori RAT e storiche
presenzeaRistorexpo. Ilconve-
gnochiuderaconl’assegnazione
del Premio alla Carriera Risto-
rexpo 2023, quést'anno conferito
ad Alfonso Iaccarinodel ristoran-
te Don Alfonso di Sant’Agata sui
DueGolfiinprovinciadi Napoli.
La giornata proseguira con altri
importanti appuntamentitracui
le Masterclass con i famosi chef
Davide Scabin e Cristiano Tomei.

' CRIPRODUZIONE RISERVATA

Lascheda

Domani mattina
l'inaugurazione
La25esimaedizionediRistorexpoa
Lariofiere si svolge a partire da do-
mani fino e mercoledi 8 marzo con
aperturatuttii giornidalle 10.00 al-
le 18.20, mercoledi alle 18.00.

Il titolo dell'edizione di questanno
&"’'enogastronomia nonsostenibi-
le”, obiettivi della manifestazione
sono favorire gli scambi B2B fra gli
operatoridel FuoriCasa, tracciarele
tendenze del settore e segnalare le
opportunitaelenuoveideeesisten-
ti sulmercato, promuovere le eccel-
lenze agroalimentari locali e nazio-
nali, creare occasioni di formazione
ecrescita professionale per gli ope-

ratori attraverso il confronto diret- .

‘to con gli opinion leader, coinvolge-
re i giovani offrendo loro occasioni
di confronto con i professionisti e
'opportunita di sperimentare sul
campo le competenze acquisite in
aula. ' -

Sono attesi 203 espositori e gli isti-
tuti scolastici G.D. Romagnosi di Er-
ba, CFP Como, ENAIP Como, Istituto
Ballerini, Seregno, CFPA, Casargo.
L'ingresso & gratuito per gli opera-
tori del settore.
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