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Presenti, futuro

Lalberghiero

compie 50

allni

E li celebra

Il 4 maggio saranno ospiti
exallieviincarriera

e imprenditori della zona
~ Inserata loshowcooking

mmmes [ cinquant’anni di atti-
vita del Centro di formazione
professionale alberghiero di
Casargo verranno festeggiati il
prossimo 4 maggio.

, Nel pomeriggio scelto perla
ricorrenza si terrd una tavola
rotonda aperta a studenti e ge-
nitori dove si potranno ascolta-
re gli interventi di ex allieviche,
grazie alla formazione conse-
guita presso il Cfpa, hanno in-
trapresouna carrieradisucces-
S0,

Oltrealoro,anche imprendi-
tori del territorio forniranno
uno spaccato delle esigenze del
settore. :

Tra gli argomenti trattati,
particolareimportanzasarada-
ta alla centralita dei temi zero
sprechi, sostenibilita e qualita
‘nel reperimento delle materie
prime, oltre che nell'imposta-
zione dell'attivita ristorativa.

Si parlera inoltre dell’inseri-

mento, della crescita professio-
nale e del valore aggiunto che'i
professionisti del settore han-
no potuto verificare con mano
avvalendosi dei talenti formati

alla scuola,

A seguire, ci sard una cena
con showcooking che i ragazzi
organizzeranno in collabora-
zione con scuole partner italia-
ne e straniere rivolta ad istitu-
zioni, sponsor, genitori ed alun-
ni.
«A nome del Cda ringrazio
tutti gli attori istituzionali e
non coinvolti che hanno porta-
to il Cfpa ad essere un polo di
eccellenza didattica - dichiarail
presidente Francesco Maria
Silverji - Eun onore potercon-
dividere questo momento cosi
importante con tutte le perso-
ne che hanno lavorato nel no-
stro istituto e continuano a far-
lo. Questa & un’occasione di
grande soddisfazione anche
per i nostri ragazzi che da.sem-
pre rispecchiano i valori di al-
tissima qualita, dinamicita, im-
pegno che caratterizzano la
scuola, Proprio questi valori
hanno portato il Cfpa ad essere
riconosciuto come polo di ec-

Ll =

cellenza formativa sia a livello
territoriale che internazionale.
Non potevamo non ricordare i
cinquantaanni della scuola che
ha sempre proposto un percor-
so formativo di primissimo or-
dine, diventando un’istituzione
iconica a cui si rivolgono i pitt

importanti imprenditori na--

zionali ed internazionali perin-
gaggiare i nostri ragazzi per

percorsi formativi di stage, cer-

ti dellaloro preparazione».
1l direttore Marco Cimino,
aggiunge: «Sara E allora andia-

mo? Dovecivuoiportare,eallo-

ra andiamo, ma dov'e che si
va..interessante conoscere da
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vicinole carriere degli ex allievi
che hanno frequentato la no-
stra scuola per comprendere il
valore che hanno portato nelle
aziende nelle quali hanno tro-
vato impiego. Tanto & stato fat-
to in questi anni e stiamo lavo-
rando ancoradipili - conclude -
per preparare i nostri ragazzi al
mercato del lavoro. Proprio per
tutte le testimonianze
degli imprenditori che parteci-
peranno alla tavola rotonda sa-
ranno materiale preziosissimo
per capire le dinamiche del set-
tore circa le tematiche domi-
nanti il mercato tra cui zero
sprechi e sostenibilita». M. Vas.




