Rassegna stampa
17 maggio 2023

CONFCOMMERCIO
LECCO

Presenti, futuro

Blstoranu senza personale
«E anche colpa della tv»

LAPROVINCIA
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Lintervento. Lo chef stellato Claudio Prandi sulle difficolta dei locali
«Masterchef ha veicolato falsi miti, servono sacrificio e dedizione»

SONDRIO

msses Lavitaincucinanone
Masterchef. Ci sono anche dei
falsi miti veicolati dalla televi-
sione nelle difficoltd che il
mondo della ristorazione in-
contra nel reperire il persona-
le. Ne & convinto Claudio Pran-
di chef stellato che di recente
ha fatto il presidente di giuria
perilconcorso agroalimentare
organizzato da Confindustria
Lecco e Sondrio e riservato agli
alunni del terzo e quarto anno
degli Istitutie dei Centridifor-
mazione professionale del set-
mrealberghieroeristoraziune
delle due province.

«La tvharovinato aspettati-
ve e idee dei ragazzi: i cuochi
nonsono come icalciatori - so-
stiene Prandi -, Personaggi co-
me Cracco o altri grandi chef
che abbiamo in Italia e nel
mondo prima di arrivare dove
gono, prima di potersi godere
quella bella vita a cui i giovani
troppo spesso guardano han-
no fatto trent'anni di gavetta
ed esperienza, non tré. Tren-
t'anni di sacrificio e dedizione

*che significa non lavorare otto
ore come fanno i dipendenti
degliuffici avendoil sabato ela
domeniea liberi. Tl nostro & un
lavoro completamente diverso
e I'immagine che se ne ricava
da molti programmi & sbaglia-
tan,

Problema culturale .
Un problema culturale oltre
che sociale ed economico. Per-
ché mentre il turismo enoga-
stronomico, connubio perfet-
to traviaggi e buona cucina, vi-
ve il suo momento d'oro con
sempre 'pdlf persone che du-
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rante le vacanze vogliono vive-
re un'esperienza legata ai sa-
pori (85% dicono i datf), il set-
tore dell'accoglienza arranca
nel trovare personale. X

La mancanza di politiche
per la valorizzazione delle
competenze e la scarsa pro-
spettiva di crescita percepita
dai lavoratori favoriscono un
fenomeno che la pandemia,
cambiando anche la visione di
vita, ha fatto esplodere.

E cosl gli imprenditori del
mondo horeca (hotel, risto-
ranti e caffé, ndr), fanno sem-
pre pili fatiea a trovare nuovi
collaboratori da inserire negli
staffelaformazione professio-
nale non sembra essere in gra-

do di attrarre nuove leve da av-
viare verso ristoranti, alberghi
e bar, Un tema complesso di
cui si dibatte da tempo, ormai.

«Il settore & fortemente in
crisiperil personale -ammette
Prandi -. Ci sono ristoranti e
alberghi costrettiafareunsolo
servizio di ristorazione perché
non hanno il personale suffi-
ciente per fare i due turni. Chi
vuol fare questo mestiere deve
capire che fare il cuoco non &
andare in fabbrica. Richiede
tempo, passione, buonavolon-
th e dedizione, tutti fattori che

_portano via tempo alla vita

personale, privata. Sclo quan-
dosi capisce questa cosasi pud
cominciare afare il cuocoche

un lavoro bellissimo che da
soddisfazioni a non finires.

Prandi ne parla con l'entu-
siasmo di chi sa cosa significa.
«Le prospettive professionali
sono moltissime - aggiunge -
dal ristorantino piccolo a quel-
lo stellato, in Ttalia o all’'estero.
Questa & una profesisone che
apre le porte del mondo biso-
gna solo avere volont, perse-
veranza, passione e buttarsi a
capofitto nel lavorox».

Tra gli ingredienti indi-
spensabili chef Prandi include
anche fantasia e curiositd
«perché - dice - anche quando
si & gia arrivati, e non si arriva
mai, la curiosith di voler cam-
biare, di apprendere qualcosa
di nuovo deve sempre essercl.
Bisogna essere sempre umili e
cercare chi fa qualcosa di di-
verso. Mai fermarsi o accon-
tentarsi».

Le scuole professionali
Insieme all'attitudine, alla
predisposizione culturale do-
vrebbe esserci secondo lo chef
stellato anche una formazione
migliore, quantomeno diver-
54

«Quella di base & impostata

. male - sostiene -. Non si pud

pensare ad un'istruzione pro-
fessionale in cui ci siano sol-
tanto 4 ore dilaboratorio aset-
timana. In 4 ore nen si riesce
neppure acominciare, figurar-
si a fare gualcosa. La scuola
professionale non & il liceo,
serve un'organizzazione di-
versa, questaformazione vari-
vista. Ci vorrebbero almeno 12
ore disolapratica. E sottolineo
almeno». M. Bor.
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