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Le celebrazioni si sono tenute giovedi scorso 4 maggio alla presenza delle autorith

Centro di formazione professmnale
grande festa per 1 pnml cmquant anni -

SﬂVEIl] «Il prestlglo B L

e la soddisfazione :
del nostro agire e
qualificata e
testimoniata dalla
presenza delle
associazioni e degli
enti territoriali che
ci fanno capire che |
negli anni abbiamo ¢
intrapreso un :
PErcorso corretto»




Rassegna stampa @
o

6-7-8 maggio 2023 CONFCOMMERCIO
LECCO

Presenti, futuro

8 maggio 2023

x

 CASARGD (by1) Mezzo secolo
e non sentirlo. Giovedi 4
maggio il Centro di Forma-

zione Professionale Alber-
2 i

rgo ha_cele-

ato il traguardo dei cin-
quanta anni scolastici portati
a termine con una festa che
ha ripercorso la storia del-
l'istituto e ha valorizzato i
talenti emersiin questi anni e
elli che ancora si stano

ormando tra le mura del-

l'ex-colonia di Casargo.

Ad aprire la serata di fe-
stegglamenti & stata, nel tar-
do pom 0, una tavola
rotonda che ha visto riunirsi
nel nuovo auditorium della
scuola studenti, genitori, im-
prenditori ed ex-allievi per
tracciare il rapporto tra l'i-
stituto e la formazione di ec-
cellenze. A seguire la festa &
entrata nel vivo con una cena
aperta al pubblico che & stata
anche occasione j|;ler gli stu-
denti di mettersi in mostra.

Significative le testimo-
nianze degli imprenditori
che, anche grazie alle pro-
fessionalita formate nella
scuola di Casargo, hanno
creato realta di successo e
instaurato un solido le
con gli studenti. Un salto in-
gleuu'ao nel te:ﬁl;po, alle radici

€ rmazione, per
alcu.nfm questi ex-studenti,
come Luca Mozzanica, exe-
cutive chef del ristorante
Amandus di Mandello, che
ha raccontato del suo per-

tito a Casardlgeo nel 1 e
passato an attraverso ri-
storanti stellati. Una traiet-
toria che richiede molt sa-
crifici e serieta, ma che regala
grandi opportunita da saper
sfruttare, per poter raccoglie-
re soddi ni ancora mag-

ol poeeltirs i Latioriore
te
Fabio Dadati ¢ 4l Gianni Ta.
badini, chef dell’agriturismo
La Fiorida in Valsassina, che
aiEel e
e el settore
gastronomico e alberghiero e
testimoniato l'eccellente li-
vello di formazione e dal va-
lore B:ﬁ:nto dimostrato da-
gl ti del Cfpa di Ca-
En altro importante focus
& stato quello sulla soste-
nibilith e sulla qualita delle
materie prime, attraverso
l'ottica dello Zero Sprechi co-
me impostazione dell'attivita
ristorativa. Un approccio
sempre pill nece e che
guarda necessariamente an-
che alla fase di reperimento
degli ingredienti.

Senﬂmémtoﬂmmomc
chedlxlﬁgée:impomﬂb
cali a ello del Lario:
«Ho lavorato tanto con i ra-
cheus%ﬂi%agnlﬂmp vincere il mondiale

; pasticceria nel 2019 e tra i

fondatori dell'associazione
Ambasciatori Pasticceri del-
I'Eccellenza Italiana, presie-
duta da Iginio Massari. -

Nella seconda parte di se-
rata a parlare sono stati di-
rettamente i piatti della cena

con live showcoo-
%hﬂ intrattenuto i 150
ospiti accorsi per festeggiare
il traguardo tagliato a
scuola. Ucﬁ ?:am dl: quattro
portate to prova
concreta delle attivith svolte
dai ragazzi e che ha bene-
ficiato della collaborazione
con le scuole partner italiane
e internazionali, con vini di
eccellenza provenienti dalla
Francia.

Gli studenti si sono messi
in gioco, non solo dando di-
mostrazione delle proprie ca-
pacitd con un servizio di ri-
storazione completo e di pri-
mo livello, ma offrendo an-
che uno s colo -
nonico vivo che ha ac-

termine di questo 50° anno
scolastico deléCFPa di Ca-
sargo. Questo & stato un anno
ricco di grandi soddisfazioni,
iniziative ed eventi che non
solo hanno coinvolto i ra-
gazzi, ma tutto 1'Istituto. Vor-
rei

, in modo par-
ticolare, mtt:ile mchei
ogni giorno ripongono in no!
li: mﬂduchecisowging;&m

qum pﬁm u_
cazione rivolto ai loro ra-
gazzin. .

O e
ntan e -

zioni che hanno voluto por-
mﬂpmmlosalmeﬂpg—
s0stegno a questa im-
xenlﬁfm;lmﬁvadel

sidente Alessandra Hof-
mann e il Vicepresidente
Mattia Micheli, Antonio Pa-

scuola Francesco Maria Sil-

verij ha tenuto a porgere i
gﬂ:«Lﬂ

municare 1'eccel della
scuola e della nostra cucina.
Voglio ri o i bt
to il personale dell'Istituto
che ha contributo a orga-
nizzare



