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C'e grande attesa per il nuovo ristorante, la cucina é stata affidata allo chef Lorenzo Ferrari

[l Porticciolo diventa =
societa benefit
e debutta a ottobre |

LECEO (gch - 1 Porticciolo, il grande qualith. un approccio gestionale fina-
nuovo locale che ai primi di Una sfida imprenditoriale lizzato da un lato a ridurre gli
ottobre aprira nelrionediSan  fortemente voluta da Welco-  impatti negativi sull' ambiente
Giovanni, non sara solo un  me sil $B, una nuova societd e dall’altro a incrementare i
ristorante gourmet, dove lo  benefit della quale fanno par-  vantaggi di natura socio eco-

chef Lorenzo Ferrari & pron-  te numerosi imprenditori del nomica garantendo una tra- Marco Galbiati,
to a raccogliere la storia di territorio guidati da Marco f{parenza del menu, dei pro- md
o e una tradizione di  Galblati, noto imprenditore otti utilizzati e delle prepa- sil
grande &}Iualm come !%uella di Sirone. razioni degli alimenti, rispet- societh benefit,
avviata dalla famiglia Ferrari Un ristorante votato all'ec-  tando il ritmo delle stagioni». @ Lorenzo Fer-
(non ¢’ alcun legame di pa-  cellenza nato sotto forma di  Obiettivi che verranno rag- rari, chef de Il

rentela). Una storia di m societd benefit allo scopo di  giunti con la «promozione del
ristorazione avviata da operare «in modo responsa-  Made in Italy attraverso la se- 00 : 4 e
Ferrari e poi portata avanti  bile, sostenibile e trasparente  lezione di materie prime di ; x

dal figlio Fabrizio certificata nei confronti della comunith, qualith, di fornitori italiani, g

dalla stella Michelin e del territorio, dell'ambiente, con attenzione all’utilizzo di  rete con scuole e enti di for-  cati alla diversith e allinclu-  territorio. Ed & dfropm la fi-
dall'adesione aiJeune Restau-  dei ri lavoratori e in colture biologiche e non in- mazione, ma anche contri- sione con icolare focus nalith benefit uesta ini-
rateurs d’Europe. Il nuovo nerale di tutti i soggetti tensive e il benessere degli buire a percorso di formazio- sul talento delle persone con  ziativa - che ha gia raccolto
Porticciolo e lo chef Lorenzo  siano portatori di interessi». animali». Gli imprenditori di ne per nuove figure profes- disabilith o che hannopersoil Tinteresse e la disponibilita di
Ferrari faranno tesoro di que- Una filosofia che nel “Welcome srlsocietabenefit”, sionali in collegamento con lavoro o svantaggiates, tanti imprenditori del terri-

sta straordinaria esperienza, mondo della ri ne & chi. intendono «promuovere  scuole, universith e imprese Sitrattainsomma diunpro-  torio - il motivo in pil per
basandosi suuna cucinacon-  ancora pili unica che rara. [linserimento socio occupa-  specializzate del settore», Ma  getto innovativo che nasce andare a scoprire il nuovo
temporanea e moderna, fatta  Non si tratta di una dichia- zionale distudentiedigiovani non & tutto. Gli imprenditori con l'intento di sviluppare Porticciolo nonappenaaprih  *®
di gusto e di ricerca, di ri- razione d'intenti ma di una lavoratoriatiraversolosvilup- di Welcome vogliono pure una nuova attivith imprendi- i battenti, in modo da toccare
SC0] delle tradizioni adat-  precisa filosofia operativa. «Il  podiun’accademia formativa  «promuovere il talento indi- toriale con lo o di per- con mano la proposta di cu-
tandole al giorni d'oggi, se- concetto di ristorazione so-  sperimentale con corsi difor-  viduale delle persone, imple- obiettivi di sostenibi- cina di ed essere
lezionando materie prime di  stenibile prevede azioni con  mazione, tirocini e progettidi  mentando programmi dedi- lita sociale ed ambientale sul  partecipi cosl dell’iniziativa.




