Rassegna stampa
20 ottobre 2023

CONFCOMMERCIO
LECCO

Presenti, futuro

LAPROVINCIA
VENERDI 20 OTTOBRE 2023

Circondario

!

N

0 Chef Di Stefanq

quello proposto daDiStefano, -
cheinfattisié meritatolame-
dagliad’argento: «<Sonomolto
soddisfatto - commenta -an-
cheperunparticolarecheren-
demerito al nostro territorio

lecchese. AVerona,quandogli

altriconcorrenti,intotaleera-

scaligeriveronesi.  F—————— " minventmm

Una bella sod-
_ disfazioneperluie
perlacucinaaba-
- sediprodottilec-
chesi. Di Stefano
spiega: «Lamiari- :

i cettahavolutova- h basedlpeseapm‘-
lorizzare prodotti ' sicooaltriesem-
delnostroterrito- /' | = plaritipicidelno-
rioedialcunipro-  |yanpistefane = Strolago. Invece
duttorilocali.Lec-  ya37anni 2 ho spiegato loro
cononésololago: che, pur essendo
housato adesempioil gorgon- dehmosoilmshupesce,lacm

zoladicapradellacooperativa  nonésololago: abbiamo deli-
LeccoLattediBallabioelacol-  zie invidiabili, a partire dalla
linettaaffumicatadellaMarco  Valsassinaconisuoiprodotti
D’Oggiono di Oggiono». caseari»,

Di Stefano ha proposto a Tcuocovalmadrereseha37
Veronaundeliziosorisottoal anni, nel 2002 ha ottenuto il
gorgonzoladicapra,collinetta  diploma di chef al Centro al-
affumicatae germoglidibor- berghierodiCasargoesiéfat-
ragine, lampone drye lasua  to un nome: «Svolgo la mia
salsa. Lagiuriahavalutatola  professione che & quella di
tecnica, ilrispettodellemate-  personal chef-raccontalui-,
rieprimeilgustoel'aspettovi-  cio&vengochiamatoinristo-
sivo dei gourmet. - ranti, ville private, perpropor-

Decisamente apprezzato

re i miei piatti». B.Gro.




