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Nuova guida Michelin
Pierino perdelastella
_Blanca, 'unicalecchese

Vigano. Per 48 dei 50 anni di attiVité ] ristorante
ha potuto fregiarsi del prestigioso riconoscimento
Teo Penati: «Ci rifletteremo senza farne una tragedia»

VIGANO

=== Per la seconda volta
nellasua storia il ristorante Pie-
rino Penatidi Vigano perde pur-
troppo la stella Michelin ché ne
ha praticamente da sempre ca-
ratterizzatoil locale.

Su cinquant’anni di attivita
infattiperben48illocalefonda-
tonel 1974 da Pierino Penati ha
infatti avuto il riconoscimento
della prestigiosa guida francese,
puntodiriferimentoperlaristo-
razione in tuttoilmondo,

C’¢ un soloaltro ristorantein
provincia di Lecco che 'ha con-
servata, il Bianca di Oggiono,
nessun altro localelecchese puo
fregiarsidellastella.

Pomeriggio 3
A Vigano la notizia & stata una
sorpresa, ma non ne viene fatta
una tragedia, anche perché e gia
successo in passato una volta e
Tanno sueccessivo il ristorante
T'ha riguadagnata. «Questo po-
meriggio ero in cucina e stavo
preparandoiravioliconiragazzi
del mio team - racconta Chef
Teo Penati - e nel frattempo,
stavo seguendo la diretta della
presentazione della guida, tra
_me e me riflettevo sullo stress

che comporta, per chiciaspirae
per chi vuole riconfermarsi».

Nella gulda 2024 per I'Italia
compaiono due nuovi ristoranti
a tre stelle, cinque nuovi a due
stelle e ben 26 nuove stelle Mi-
chelin, che testimoniano una
crescitadella qualitadellaristo-
razione nello Stivale,portandoa
ben 395 i ristoranti stellati della
Penisola.

Purtroppo ne esce Pierino
Penati: «Ovviamente adesso mi
mettero al tavolo conla famiglia
davantiadunapolentaeciriflet-
teremo per capire che cosa ha
portato a questo risultato, che
nonnascondo cihasorpresoab-
bastanza e non fa piacere. Malo
accetto con serenith, forse qual-
che piatto preparato non ha in-
contrato i gusti degli ispettori
Michelin, forse ¢’ stato qualco-
s'altro che non ha corrisposto ai
loro canoni di giudizio, vedre-
mon,

Dimensioni

Penati & un'azienda di notevoli
dimensioni, visto che ha «350
coperti», con uno staff che va di
conseguenza, spese fisse non
certo basse e la necessité di ga-
rantire la sopravvivenza econo-

‘micadellastruttura: «1l mio pri-

mo dovere & garantire la stabili-
ta dell'attivith e seguire il mio
cuore. Seilmiocuore el'interes-
sedelristorantevannoinunadi-

rezione diversa da quella della .

guida Michelin devo pensare
prima di tutto allamiaclientela.
Laristorazione negliultimianni
&cambiata, se perriempire il lo-

‘cale devi farela pizza in piscina,

la musica o altro, si devono an-
cheseguireigustidellaclientela.
Qualche giorno fa ho fatto due
serate con ilessi ed i bolliti, ed
abbiamodovutomandareindie-
tro tantissima gente, non sono
certo piatti da guida Michelin,
ma il locale era pieno. Con que-
sto non voglio dire che non sia
importante, maavolte le priori-
ta divergono». Lledizione 2024
dellaGuidaMichelinéquelladei
record: «Michelin Italia fa il bis
di novita tre Stelle, celebra cin-
que nuovi ristoranti due Stelle,
dei quali due ricevono la doppia
Stellain un solo colpo, e siarric-
chisce di 26 ristoranti con una
Stella. In totale, la selezione di
ristoranti della Guidacompren-
de 395 ristoranti Stellati», fasa-
pere unanotadella Guida,

CRIPRODUZIONE RISERVATA




Rassegna stampa m

CONFCOMMERCIO
15 novembre 2023 LECCO

Presenti, futuro

MERCOLEDI 15 NOVEMBRE 2023

TeoPenatinellacucinadel suoristoranteaVigand

LR R

..m“fﬁ.m:h Ii m & l'unica del | :

Iiristorante Bianca i




