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Formazione e numeri alti
I corsi di Confcommercio

Lofferta
Intelligenza artificiale
econtabilita

Anche cucina

e pasticceria

co ha presentato ieri mattina,
nellasuasededipiazza Garibal-
di a Lecco, il catalogo 2024 dei
corsi di formazione organizzati
daCat Unione Lecco, societa di
formazione e consulenza di
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Confeommercio.
Nehanno parlato Alberto Ri-
va, segretario generale di Con-
feommercio Lecco, Angelo Bel-
geri, presidente Cat Unione
Lecco, e Chiara Silverij respon-
sabile dellﬁrea Formazione.

formazione, ha parlato Alberto
Riva: «Se guardiamo i dati del
2023, appare chiarocomeperla
nostra Associazione lﬁpemn—
za dei corsi di formazione sia

stata positiva sotto tutti i punti
di vista. Moi cerchiamo di stare
al passo con i grandi cambia-
menti dei nostri tempi, cercan-
dodioffrireun ventaglio dipro-
poste adeguate, dall'altra parte

' notiamo che la frequenza &

sempre in crescita, a dimostra-
zione che la cultura della for-
mazione & ormai radicatas.

Di numeri ha parlato Angelo
Belgeri: «Lo scorsoanno abbia-
mo proposto 148 corsi che sono
stati frequentati da 1686 perso-

-

ne, Un dato interessante ri-
guarda i 380 corsi online che
hanno una sempre maggiore
adesione. E questauna tenden-
za che andri aumentando. Del
resto, daparte nostra c'a grande
attenzione per intercettare le
esigenze formative dei nostri
associati ed anche dei privati
che frequentano i nostri corsi».

La formazione & portata
avanti da Cat Unione Lecco da
22annied &stataunasceltache
si & dimostrata vincente. «Que-
stoeilquindicesimoannoin cui
pubblichiamo il catalogo dei
corsi di formazione — precisa
Chiara Silverij - ed & evidente
che ogni anno cerchiamo di es-
sere sempre pili esaustivi ed al
‘passo con i tempi. Volendo en-
trare nel merito dei corsi 2024,
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ci sono proposte interessanti
per quanto riguarda il digitale,
tra cui un corso su come utiliz-
zare Dintelligenza artificiale
per la propria aziendsa; non
mancano le proposte pratiche
come quelle relative alle lingue
che propongono un approccio
turistico e commereiale, Sono
sempre molto partecipatiicor-
si tecnici per paghe e contributi
e contabilits, che sono un pun-
to di riferimento non solo per
gli associati ma anche per i pri-
vati. Interessanti sono i corsi
che lacucinaelapa-
sticceria: lo chef Claudio Pran-
di terré lezioni sulla cucina di
mare, mentre Filippo Valsecchi
di Arti e Sapori curera i corsi di
pasticceria. Non mancheranno

‘i corsi abilitanti come quelli
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.

sulla “somministrazione di ali-
menti e bevande e Lavendltad.l
prodotti al.imen.tan"'nquelhn-
servati agli agenti e ray
tanti di commercioe ageﬂl;i,
d'affari in mediazione».

Chiara Silverij ha anche ri-
cordatocomeicorsionline pro-
posti dal portale di Confeom-
mercio Lecco siano quest’anno
pit di 400; sono fruibili 24 ore
su 24, sette giorni su sette, in
piena autonomia, entro sei me-
si dall'acquisto. Infine, aspetto
non secondario, le aziende
iscritte agli Enti bilaterali, po-
tranno richiedere il rimborso
del 100% sunove corsi, del 50%
su altri 13 e dell'B0% su tutti i
corsi dell’Area sicurezza sul la-
voro e Igiene-Sanita (anche ac- -
quistati online). G.Col
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