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Presenti, futuro

‘Nuovi barman a lezione di cocktail
Iscrizioni aperte fino al 19 febbraio

Hicorso

Atenere le lezioni
idocenti MattlaCDrunto
e Cristian Lodi
Saralunedi e martedi

wemee Prendeinvialunedi2s
marzo il nuovoe “corso barman”
di livello base organizzato da
Cat Unione Lecco (la societa di
formazione e consulenza di
Confcommercio Lecco) in col-
laborazione con Fipe Leceo, che
rappresenta i pubblici esercizi
Periscriversial corsocheaprela
strada a una delle professioni di
maggior appeal per i giovani ¢
tempofinoalunedi19febbraioe
inpropositoperleleimpresere-
golarmente iscritte agli Enti Bi-
laterali del Terziario e del Turi-
.smo & previsto il rimborso del
50% della quota di iscrizione, Si
tratta diuno degliappuntamen-

ti pilt tradizionali di Confeom-
mercio Leceo e anche di guelli
da sempre pit attesi grazie alla
qualita delle lezioni e del livello
di preparazione che viene offer-
to. Si tratta, osserva Confeom-
mercio, di «un‘opportunita ri-
volta agli operatori del settore
che intendono migliorare la lo-
ro professionalita, ai nuovi im-
prenditori che hanno in pro-
grammal'apertura di un‘attivita
o semplicemente a tutti gli
amanti dei cocktails».

A tenere le lezioni saranno
Mattia Cornnto e Cristian Lodi.
1l primo ha iniziato il suo cam-
mino da docente nel 2008 dopo

una formazione completa e ap-

profondita nell'ambito del-
T'American Bartending. Nel cor-
50 della sua carriera ha parteci-
pato avariecompetizioni di set-
tore distingnendosi sempre fino
alle fasi finali.

Un nuovo corso per barman

Lodi, prosegue Confcom-
mercio in una nota, ha inaugu-
rato nel 2013 il Milord Mila-
no, un cocktail bar che ancora
oggiétraledestinazionipreferi-
te dagli amanti della mixology
sulla scena milanese e che nel
2023 & stato inserito tra i 100
migliorilocalid'Ttalianella clas-

* sifica di BluBlazer. Da ottobre

2018 fa parte della “Chocolate
Academy Milano” affiancando
chef del calibro di Oldani e Ce-
rea; attualmente collabora an-
che con Campari Academye co-
me consulente per i Gin Di-
strict.

Due docenti di sicuro rango,
dunque, adisposizionedichivo-
gliamuovereiprimipassiinuna
professione a misura di glovani
neo professionisti del settore.
Lelezioni sisvolgono il lunedi e
il martedi dalle ore 18 alle 21,30
e ad ogni incontro sono previste
esercitazioni pratiche con I'au-
silio di work-station professio-
nali a disposizione nella cucina
attrezzatachesitrovanellasede
di Confcommercio, in piazza
Garibaldi 4 a Lecco. Queste le
date in calendario per I'intero
corso: 26-27 febbraio, 4-5-11-12-
18-19-25-26 marzo 2024.

Circa il programma, sara
spiegata la figura del bartender
(vale a dire dell'operatore spe-
cializzato in caffetteria o in mi-
scelazione), siimparerd ad indi-
viduare quale sia il giusto bie-
chiere dei cocktails, ma anche a
bilanciareil contenutodeidrink
e a praticare le differenti tecrii-
che per prepararli. E, ancora, ¢i
sarannolezionidedicate altema
del ghiaccio, ingrediente fonda-
mentale delle preparazioni, al
mondo dei distillati inclusa la
loro storia. E si
distingueranno i drink pi be—
vutial mondo, conesperienze di
degnsl:nzlcne e di pratica. I due

zione dei drink e, non certoulti-
mo, insegneranno anche come
calcolare il cosiddetto drink
cost, ovvero il costo delle mate-
rie prime utilizzate per formare
un cocktail, aspetto rilevante
perchi pensa alla gestione di at-

Per ulteriori informazioni e
per iscrizioni contattare Con-
feommereio Leceo - Ufficio For-
mazione: email formazio-
ne@ascom.lecco.it ; tel.
0341




