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Piccoli produttori uniti

.

b

11 lago come identita

Lavetrina. || Consorzio gt Terre Lariane riunisce ventiquattro éziende
Uno strumento gj mercati per far conoscere qualita e tipicita del territorio

rizzare i prodotti del nostro ter-

Podere di Aleandro e Olivicolto-

ritorio - evidenzia Marco Ga- 1i Lago di Como; carni e salumi
limberti presidente Camera di ! [ o Vergani, Agricoladell’Addae Pe-
commercio Como-Lecco — Lo |l presidente camerale Marco Galimberti allo stand di Identita Lariane  coraBrianzola; lo zafferano Col-

scopoémettere inlucelepiccole
produzioni e ipiceoli produttori
che magari da soli faticano ad
avere questa visibilith, mentre
riuniti sotto un’identitd unica,
I'Identitd Lariana, pensiamo
possa rappresentare un buon
inizio per trovare pili opportu-
nités,

Accanto ai loghi del Consor-
zioedellaCameracheaccompa-
gnano il progetto, anche guello

. «Lagodi Como-Un mondouni-
co al mondox: «Un altro tema
che riteniamo importante &
quello diveicolare sempredipit
il marchio Lago di Como come

simbolo del nostro territorio»
conclude Galimberti,

A fianco del Consorzio nel-
Piniziativa Identith Lariane,
Giacomo Mojoli che spiega:

«Llidea & quella di dare sempre
pin visibilitd a questo territorio
che rappresenta tanti pezzi di
identith, che messi insieme for-
mano un progetto e sempre di
pilt questo progetto diventera
una rete che ha come scopo
quello di affermare che la gran-
desfidafutura, é quelladiimma-
ginare il cibo e il vino come me-
dium che serviranno per comu-

" nicareaquel turismo chearrive-

4, cheil territorio & fatto di pae-
saggio, di bellezza, di storia, di
identitaediculturas.

Non si tratta di una mossa
campanilistica: «Dobbiamo es-
sere unici e al tempo stessouni-
versali - prosegue Mojoli - Den-
tro questo progetto cisono apri-
pista che rappresentano delle

vere e proprie eccellenze, che
adesso devono ricadere positi-
vamente nell'alzare Iasticella
per tutti, questa&un po’ lasfida,

nonsitrattadel “Made in Lario”™

e nemmeno dell™Orgoglio La-
riano”, & un territorio fatto di
tante sfaccettature, la bravura
starh nel metterle insieme efar-
lelavorare in terminidicomuni-
mqne,di immagine e di capa-

Unterritorio chedeveaprirsi:
«Dobbiamo pensare localmen-
te, ma progettare con una visio-
ne globale - sottolinea Mojoli -
Questiproduttorisonogiiavan-
ti, hanno una visione artigiana-
le,macondentrounagrande in-
novazione che deve contamina-

re chi oggi sta progettando il fu-

lina d'Oro e Voglia di Verde; il
cioecolato Mareo Colzani; i li-
quori Opificio Cattaneo; le Fari-
ne di Alserio; design e souvenir
Le Cose Pescarenico e Slow Fo-
od con Antonio Moglia.

Lo Spazio Identith Lariane
non & solo espositivo, offre an-
cheunaserie di eventi. In agen-
daoggi alle 12.30 Identith Laria-
ne incontra Pietro Zito del-
Tazienda pugliese Antichi Sapo-
ri; alle 14.30 «La miscelazione &
il territorio del Lago di Comos;
alle15.30 Abbinamento pizzae
‘vini del Lario» con Alfio Colom-
bo (Spluga Pizzeria Contempo-
ranea, Sorico); alle17 ladegusta-
zione «Un’identith fattadi diffe-
renza, raccontata da seiviniam-
basciatori Terre Larianes,

' CAIPRODUZICHE RISERYATA

ERBA turo turistico del territorio. In
LEABORELLI ’ piceolosista cercandodicostru-
e «L'ingieme di tante irequestoprogetto, IlConsorzio
differenze che diventano uni- Igt Terre Larianedatempolavo-
chen, in occasione dei quindici ra in questa direzione: immagi-
anni del Consorzio Igt Terre La- nare il vino come un elemento
riane & stato presentato per la del paesaggio. L'ideanoné tanto
volta a il pro- rivoltaal pubblico enogastrono-
getto «Identith Larianes, mico, ma ha Yambizione di rag-
Nel padiglione C di Lariofiere giungere tutto quel pubblico fu-

sonoriunitiinununicostanddi- turo che cercail buon gustoele |

~ versi produttori locali facenti coseben fattes,
* capo al Consorzio Igt Terre La-
riane, nato nel 2009, che oggi Conoscenza

conta ventiquattro soci e molti All'internodellostand & possibi-
“affezionati” come de- le conoscere e degustare i pro-
finiti dal Consorzio stesso. dotti di 18 realta lariane: i for-
maggi La Quintalina, Nicola

Identita : Brambilla, Deviscio e Leccolat- -
«Come Camera abbiamo soste- te; il pane Cascina Bagaggera; il
. nuto questa iniziativa per valo- pesce Specialith Lariane; l'olio
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Orari e biglietti

Domani I'ultimo giorno
Apertura stand alle 10

Biglietti e parcheggi, come visi-
tare Ristorexpo. La fiera sara
apertaa Lariofiere fino a domani
dalle 10 alle 18.30 (domani chiu-
sura anticipata alle 18). L'ingres-
s0 & gratuito per gli operatori
Ho.Re.Ca. che possono ottenere
1l biglietto inserendo il codice sul
sito ristorexpo.com, chi non
dovesse avere il codice pud

richiederlo scrivendo a cou-
pon@ristorexpo.com indicando
nome, cognome, azienda, P.iva. |
visitatori non appartenenti al
settore, possono invece acqui-
stare Il biglietto online (15euro
pid prevendita). ot

1l costo del parcheggio & di 4

euro al giorno. Previsto un
servizionavetta gratvitodavia

Cascina California e a chiamata
dalla stazione Trenord di Erba,
tutte le informazioni sul sito.
Ristorexpo & visitata ogni anno
da circa 20mila persone, di cul
1'80% appartenente al settore
della ristorazione, bar e ospitali-
t. Uno degli eventi B2B pid
longevi di Lariofiere, giunto _
quest'anno all'edizione numero
26. Oltre 200 aziende presenti
che rappresentano 350 marchi,
spazio anche alle scuole di for-
mazione e alle associazioni di
categoria. LEOR
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Enogastronomia
Due benemeriti:
premi a Elli e Piras

Territorio
Oggiallei3
laconsegna
dei riconoscimenti

 aglioperatori

wesn «I benemeriti del-
‘enogastronomia del territorio
2024,
E il riconoseimento che rice-
veranno Mauro Elli (11 Cantue-
cio, Albavilla) e Carlo Piras (An-

* tica Osteria Casa di Lucia, Lec-

co) oggi alle 18 nell’area risto-
rante. Sara una giornata ricca di
eventi a Ristorexpo, tra i quali
‘segnaliamoalle 11,30 in sala La-
rio il Consiglio Regionale Fipe
con la partecipazione del presi-
dente Lino Stoppani e alle 14,30
allArena Centrale, la Master-

class con lo chef Matteo Grandi

In Piras

(Ristorante Matteo Grandi in
Basilica, Vicenza).

Tanti gli appuntamenti in
agenda in mattinata: a partire
dalle9,30epertuttalagiornatail
Concorso interregionale Nord
Italia Abi Professional, Associa-
zione barmen italiani (Spazio
Forum Pad. C); alle 10 in Sala

Porro la Lectio Magistralis con

Pietro Zito (Antichi Sapori,
Montegrosso) che parlera ai ra-
gazzi degli istituti alberghieri e
presentera il suo ultimo libro
«Ceunfuoriecéundentro-An-

" tichi Sapori Montegrosso»; alle

111a presentazione del manuale
strategicooperativo «Eloradel-
la pausa pranzo perfetta nel tuo
locale» di Giuseppe Arditi e
Marco Duvia (Stand Spiriti Ec-
cellenti - Pad. A Stand 24); alle
12.30 «Salse e Hamburger: idee
creative per un ment senza pa-
ragoni» con lo chef Federico
Floris. :

Alle 16 in Sala Lario «I1 Moli-
se... una regione che fa bene al
cuore» promosso dalla Camera
di commercio del Molise; alle 17
nell’ArenaCentrale Masterclass
con mescita e degustazione gui-
data di vinia curadi Ais, «Come
cambia il settore; I'importanza
del sommelier nella gestione
della sala e della carta vini» con
Stefano Berzi; alle 17.30 «Vegan
Party: foodpaiﬂngueanvnper
differenziare l'ora dell'aperi
vo» conlochefFederimFlnris.
Previsto anche un «Fuori Salo-
ne» dalle 19 con l'aperitivo a te-
ma Ristorexpo a L'angolo dei
Gaudiosi, Erba. L. Bor.

Un cocktail con lo zafferano

Andrea Mantovani vince la gara

Lacreazione
* llbaristadiErba
ha proposto ai giurati
del concorso
il “Pip purple Iced Punch”

wessms Andrea Mantovani
del Caffé La Corte di Erba, ha
vinto il contest «Cocktail Lago
di Comoy con la sua creazione
Pip Purple Iced Punch.
Lafinale dellaterza edizione
della competizione, nata sotto
il marchio Fipe-Confcommer-
cio, si & svolta feri a Ristorexpo,
ed & stata condotta con brio da
Tinto.
Alcentrodellagaral'ideazio-
ne di un drink che unisse al gu-
sto e alla presentazione esteti-
ca, un forte legame con la desti-
nazione turisticaLago diComo.
Ai concorrenti éstatochiestodi
realizzareun drink pre dinnera
base alcolica con almenoun in-

Un incontro a di RI

grediente che fosse un'eccel-
lenza del territorio: «& stato
utilizzato lo zafferano, la santo-
reggia, piante officinali che cre-
scono qui, liquori e distillati
della zona. Lo storytelling del
cocktail doveva essere raccon-
tato mentre si stava preparan-
do il drinks» spiega Luca Picchi

presidente della giuria, seritto-
Te, storico, resident bartender
pnmadelcaﬂ'é]%ivnhwempiaz—
zadellaSi edel Caffe Gilli
di Firenze oggi del Bar Italia, il
salotto di Impruneta. -

La selezione si & svolta il 27
febbraio dopo la conferenza
stampa di presentazione di Ri-

storexpo, dei 12 partecipanti,
ne sono stati selezionati cinque
che hanno preso parte a una fi-
nn]e eliminatoria con prove

ma sono stati sottoposti a una
mistery box con ingredienti fi-
no a quel momento sconoseiu-
ti, hanno avuto 15 minuti per
variare il drink che avevano
presentato mantenendo solo
due ingredienti ed elaborando
un cocktail nuovo. Sembra
semplice, invece & una prova
molto complessa, & stata adot-
tata 15 anni fa da una multina-
zionale del settore e poi abban-
donataperché troppo difficilex.

Mantovani ha vinto trasfor-
mando il suo short drink inun
long drink con tequila, liquore
al pepe Giamaicano e lemona-
de, uniti alla base del suo cock-

tail che prevedevaunosciroppo

aromatizzato alle foglie di ca-
napa.

Sempre rimanendo in tema
ecocktail, & fissataperoggialle10
nellArena Centrale la master-
class con Luca Piechi «The re-
birth of cocktail - La rivoluzio-
ne degli ultimi 25 anni».

L.Bor.

Gli ingredienti locali
arricchiscono la pizza

li focus
Approfondimenti.
e proposte originali
sul piatto classico
della nostra cucina

sswmen «Base pizza classica

tonda, mozzarella fiordilatte e -

cornetti, a fine cottura petali di
salmerino affumicato e spuma
di zafferano. Sia lo zafferano
cheicornetti sono coltivati nel-
la parte alta di Gravedona da
un'azienda agricola familiare»
spiega Alessandro Gestra (Piz-
zeria Trattoria Garbatona, Gra-
vedona ed Uniti) che ha realiz-
zatolapizza coniprodottilaria-
ni che & stata degustata dopo
«Focus Pizza - L'Ttalia in Te-
ﬂiﬂ». .

11 format condotto da Tinto
(Nicola Prudente), ha visto la
partecipazione di Ciro Tutino
classe 1992, quintagenerazione
di una famiglia di pizzaioli che
ha aperto nel 2019 insieme al

fratello AntoniolapizzeriaBro.,
portavoce della rinascita di Ma-
poli, partendo da PiazzaMerca-
to, simbolo di riconquistaurba-
na e sociale; accanto a hai Ales-
sandro Santilli (Frumentario,
Roma), pizzaiolo romano classe
1995che nel 2023 ha datovitaa
un locale dove la cucina e la pa-
nificazione si inconm::;l

Gli approfondimenti,di «Fo-
cus Pizzax» proseguono oggi alle
11,30 sempre in Arena Centrale
conFranco Pepe (Pepe in Grani,
Caiazzo) terza generazione di

terranea nel mondo, con la sua
attiviti ha contribuite alla rina-
scita e allo sviluppo della comu-
nita locale, valorizzando i pro-
duttori e le aziende del territo-
rio. La pizza speciale con i pro-
dottidel territoriolariano verra
preparata invece da Alfio Co-
lombo (Spluga Pizzeria Con-
temporanea, Sorico).
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Un brindisi nel nome di Trinita
L’innovazione dal cinema al vino

o
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i Bud Spencer Terence Hill

Ha poi fondato un'impresa vitivinicola in Chianti che ora a guidata dal figlio Sergio

ERBA

s Rocea delle Macie &
una delle aziende che fanno
parte del Consorzio Vino
Chianti Classico, & stata fonda-
ta nel 1973 a Castellina in
Chianti daItalo Zingarelli, pro-
duttore cinematografico di
«C'eravamo tanto amati» e an-
che della serie di film con Bud

usiomdlzin@m]li.uumu

| e imprenditore visionario, &

stata ricordata a Ristorexpo
con la presentazione del libro
«Argilla Pietra Aria Radici - Di
vita, di cinema, di Chianti Clas-
sico. Un'ineredibile storia ve-
ras-di Alessio Nog, dedicato
proprio alla sua vita.

Linguaggio :

«Mio padre ha realizzato i suoi
sogni partendo da nulla - ha
raccontato Sergio Zingarelli
presidente Rocea delle Macie -

| Facevail pugile quando fu coin-

volto come controfigura ed en-

| trd cosi nel mondo del cinema. .

Nel1970 arrivi sullasuascriva-
nia la storia di un film western
particolare, che altri avevano
rifiutato perché aveva un lin-
guaggio diversorispettoaquel-
lo richiesto in quel momento,
chiese I'adattamento per due:
protagonisti e nacque “Lo chia-
mavano Trinita”. Quello cheha
fatto nel cinemalo ha fatto an-
che nel mondo del vino. Quan-
do inizid scelse di produrre un
Chianti Classico pit: morbido,
menoaggressivorispetto aivini
proposti, venne giudicato un

hobhbista, il tempo gli ha dato
ragione».

«Questo mondo dovrebbe
essere fatto soprattutto di cul-
tura e linguaggi che rendano
comprensibili le cose di cui si
parla, tutti conoscono Bud
Spencer e Terence Hill - ha
esordito Giacomo Mojoli-Italo
Zingarelli ebbe Fintuizione di
capire che bisognava rendere
eccezionale la normalita. In
sociale fortissima, i film we-
stern se non c'erano trecento
‘morti non erano veri western,
invece isuoifilm hanno lacapa-
cith di essere comprensibili a
tutti, sono unici e conosciuti in
tutto il mondo».

Sergio Zingarelli

Presigente Rocca delle Macie

Fabio Dadati, presidente La-

riofiere, & stato colpito da alcu-+

ni aspetti del libro: «La spinta
in quegli anni nel fare cose nor-
mali, maeccezionali, il mettersi
in gioco, I'avere una prospettiva

‘di futuro, il ripensare il proprio

paese, Zingarelli haavuto la ca-
puﬁlﬁdzcumbla:e dal cinema
all'intraprendere un’attivitale-
gata alla terra da condividere
con la famiglia. Una storia che
insegnacheil successolosirag-
giunge con Un Percorse comu-
neditante persone, magarinon
in prima fila, ma che contribui-
scono a far ottenere risultati a
un intero territorio»,

Lawmnﬂunedelllho“kglllammm Radici”, daslMswaFahlu naﬂnﬂ seralo:lnprelll I:Im Mo]uﬂnuonnavmmlml

«Llintuizione piti g;rmd.e fu .
quella di provare a introdurre
nel western: la commedia, un
elemento che facesse stare be-
ne senzaviolenza fine a se stes-
sa - ha osservato don Davide
Milani presidente Fondazione

‘ente dello spettacolo - Le pisto-

levengono usate pochissimo ei
cazzottisonovolutamenteridi-
colie pocoplausibili, Tarantino
deve molto a questi film. Nasce
cosl qualcosa di grande che se-

grandi cose, ha una vita alle
spalle & circondato da persone
buone, & aderente alla vita, non

échimnomsdd]amménssan
te dalla vita».

Narrazione
Unanarrazione che pud essere
da esempio: «Il successo deve
contaminarsi con altri linguag-
gi, se rimane in cerchi ristretti
noncompieil suoruolo, cosiac-
cade per il vino e la gastrono-
mia - ha concluso Maojoli - Una
cantina come Hocca delle
Macie, non & famosa perché fa
bottiglie che ottengono ricono-
scimenti, maperil concetto del
piacere della vita ben fatta, del
bunnglmu-asversale» L.Bor.

CRIPRODAIZIONE RISERVATA




