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LECED (cde) Il ristorante Por-
ticciolo di Lecco continua a
far parlare di sé: sabato 9
marzo ha il suo debutto
in televisione. E per la pre-
cisione su Italia 1, all'interno
di Studio Aperto Mag: le te-
lecamere del format si sono
recate in citth, andando a
colloguiare con Marco Gal-
biati, Lorenzo ¢ Giorgio Fer-
rarl, e alcuni operatori del
ristorante. i
Per chi ancora non lo co-
il i lo & un
luogo dove l'eccellenza ga-
stronomica si fonde con la
volontd di fornire un tram-
polino di lancio per le nuove
generazioni: nato, o meglio,
ri-nato, soltanto poco pit di
quattro mesi fa, la sua anima
racconta una storia di cucina,
f?alnuazione e impegno so-
ciale.

SU ITALIA 1 Lattivita di Lecco & stata protagonista all'interno di Studio Aperto Mag di sabato 9 marzo

1l ristorante Porticciolo ha fatto il suo debutto in tv

scuola-lavoro - ha affeﬁ]m

arco
Galbiati, &pmpremienlffsdi Wel-
come, la societh che controlla
il ristorante - questa & pro-
prio una palestra, uno stru-
mento che stiamo dando ai
ragazzi delle scuole. Qui im-
parano veramente un me-
stiere di sala e di cucina con
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Qui sopra, a sinistra: “Vincursione” delle telecamere di Studio Apsrto Mag alristorante Porticciolo. A destra lo staff del noto locale di Lecco durante la recente visita allo chef Carlo
Cracco a Milano insieme al presidente Marco Galbiati e al consigliere Giuseppe Giussani. Una serata indimenticabile, ma anche utile per la crescita professionale di tutto il team

dei professionisti e il nostro  per me & un grande regalo, anche in cucina, dove si tro-  vista lavorativos. sonale. ratore della ristorazione).
obiettivo & immetterli poi nel  osservarli ti durante  vano due giovani chef ge- Ecco dunque un menii che Le telecamere, oltre a mo-  Tutti concordi nel definire il
mondo del lavoro. Inoltre ab- i primi giorni ei primi mesi,e  melli, ossia Lorenzo e Giorgio  coniuga modernith e tradi-  strare i fratelli Ferrari in azio-  Porticciolo una seconda fa-
biamo ampliato la nostrafor-  poi pian pianino vedere che Ferrari: «C'® dietro sicura- zi(?ne, voglia di sperimentare  ne con due particolari ricette, —miglia, dove ci si aiuta re-

mazione anche a
difficolta e disabilita».
n tto & nﬁéﬂ da un
o di imprenditori gui-
sguup%a Ma.rl:;’i) Ga!blaﬂ,gu[ln
ricordo del figlio Riccardo:
«Vedere ragazzi che o
avanti il sogno di mio figlio

i con
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iniziano a trovarsi e a parlare
col pubblico, a raccontare i
iatti, Fmpararll, creare un
oro piatto, & per me una
grande emoziones.
Come ricordato dalla tra-
smissione di Italia 1, il Por-

ticciolo & un ristorante unico,

mente lo zampino di papa
che essendo f di cucina
sin da piccoli ci ha abituato a
vivere questo mondo -

dichiarato i due - chiaramen-
te ciascuno ha la propria idea
perd essendo gemelli siamo
comundgue legati dal punto di

a valorizzazione del ter-
ritorio, costruito fra sosteni-

delle materie prime: il tutto
all'interno di una realta che
rappresenta per i pili giovani
un’opportuniti ante di
crescita professionale e per-

hanne poi indugiato anche
su alcuni dei lavoratori pre-
senti: da Tamara Ratti, mai-
tre di sala, a Redouane
«Red» Gourma, operatore di
sala, passando per Marco
Ghirlani (altro operatore di
sala) e Davide Pozzoli (ope-

co sl cresce insieme.
Pochi giorni prima della
messa in onda di Mag il pre-

sidente Galbiati aveva rega-
lato a tutto lo staff del Por-
ticciolo un'indimenticabile
serata da Cracco.




