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LINTERVISTA GIOVANNI CICERL. Ideatore e curatore della rassegna
«Dai Boomer ai Millennials: ogni generazione ha avuto un suo riferimento>

RISTOREXPO, IL TEMA
«LA CUITURA DEL CIBO
IN CONT INUO DIVENIRE»
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Cicer, ideatore e curatore del-  ma soprattutto una scelta di ri-

l'evento. tualidi consumoe dilinguaggio

’ attraverso cuisiraccontail cibo.
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nadiqueste generazionihauna  neciboe culturaed & una disci-
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stanti. Osserviamo che cisonocibi

chesiconfermanocome interge-
nerazionali e forse sono quelli
pitisemplici che riescono avin-
cereil tempo. Nel corso di Risto-
rexpociconfronteremo anchesu
questo: seesisteuncibochelega
tuttelegenerazioni, al diladelle
modedel momento, ecredoche

saputo attraversare la storia.
Lanalisi mmbchefmﬁ@edi
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dadomani

‘amercoledi
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Ristorexpo torna per la 26esima

edizione a Lariofiere dadomani

al 13 marzo per affrontare Insie-
me a chef, ristoratori e imprendi-
tori del settore il tema “Genera-
zloni gastronomiche”,
L'evento leader del settore
Ho.Re.Ca., promaosso sotto il
marchio Fipe - Confcommercio,

i vedesusseguirsi masterclass e

workshop con | grandi protago-
nisti della cucina italiana, eccel-
lenze agroalimentare e vitivini-
cole. ¢
L'inaugurazione domani mattina
sara dedicata al dibattito sul
tema delle generazionl gastro-
nomiche. S confronteranna il

‘global writer e critico Andrea

Petrini, il giornalista, docente ed

jerto di marketing Giacomo

I, lo chef Davide Scabin, il

food writer Lorenzo Sandano e
I'ideatore e curatore di Risto-
rexpo, Giovanni Ciceri, guidati
dal conduttori Rai Federico
Quaranta e Tinto.

Aseguire il conferimentodel

premio alla carriera Ristorexpo
2024 allo chef Tre StathFcMih
Mauro Uliassi.

La glornata proseguira con il
primo appuntamento di Focus
Pizza, il format ideato e condotto

- daTinto che quest'anno avra,

per il finale di martedi 12 marzo,
il pizzaiolo numero uno al mon-
do per The best Pizza Awards,
FrancoPepe,
Aconclusione della prima gior-
nata saranno sul palco principale
di Ristorexpo gli chef stellati
lariani Mauro Elll, Davide Caran-
chini, Davide Marzullo, Andrea

- Casali e Raffaele Lenzl. Per la

prima volta tutti insieme prepa-
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