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" commercio & turismo

rari, ospita]itz‘le accoglienza

L'inziativa. Sabato saranno ottanta i pubblici esercizi lecchesi che aderiranno alla giornata della ristorazione:
Caterisano (Fipe): «Grande valore simbolico, per un territorio come il nostro che sta crescendo a livello turistico»
NN : _ 3

" LECCO

MARIA G.DELLA VECCHIA .
msses SonocircaBOleazien-
de cheaL.ecco sabato parteci-
perannoalla secondaGiornata
della ristorazione dedicata al
tema dell‘ospitaliti.
L'iniziativa voluta da Fipe
naziondle intende rafforzarei
valorieilruolo dellaristorazio-
ne edella gastronomia italiane
e vede coinvolte fra Italia ed
esterooltre 10mila attivita, dal-
leosterie alle trattorie, alle piz-
zerie, alle taverne, inuna cele-
brazione che &dedi-
cata al tema dell’ospitalita.

Liniziativa
Marco Caterisano, presidente
diFipe-Confeommercio Lecco,
presenta un'opportunitd per
noioperatoridi evidenziare il
valore delle nostre imprese. So-
no convinto che questaseconda
edizione farh centroe permet-
terddimettere insiemeiristo-
ratoridandolagiustarilevanza
allaloroattivitaeailoropiattis.
Caterisano, titolare di due
attivithin centroa Lecco, ricor-
daanchelavalenzaanche sin-
dacale dell'iniziativa, che ri-
guardauna«categorianumero-
sa e unita sotto molti aspetti.
‘Fipe Leccohaaderito conmol-
topiacere aquestapropostear-
rivata dal nazionale. Il tema
scelto & significativo: lacultura
della ospitalith & alla base del

nostro essere imprenditorinel .

mondo dellaristorazionee del
food. Ancheil nostro territorio
sta facendo enormi passi in
avantiintermini di; i
edi attrattivith turistica, grazie
agli investimenti degli impren-
ditori e alla crescita del com-
partos.

Circalaqualita dell’ospitali-
thoffertadalleaziendelecchesi

: —
Caterisanoafferma che «il set-
tore std attraversando un mo-
mento di trasformazione molto
veloce e senza dubbio serveuna
preparazione nonindifferente
nello svolgere il nostrolavoro
enell'offrire unbuon servizio.
Le sfide
Itempichecambiano portano

anche nuovi problemi: «Cid che |

famalealnostrosettore éI'im-
provvisazione. Ormai chiunque
pudaprire un pubblico eserci-
zio e cid spesso crea problemi
diconcorrenza. E'unasituazio-
ne che denunciamo da molto
tempo: la mortalita di diverse
nuove aperture é molto rapida,
spesso dopo soli due anni
l'esercizio viene chiuso. Dopo
le liberalizzazioni del 2014 il
nostro mercato & diventatouna

giungla, con aperture mordie

fuggiche non fanno benenéal
compartoné al resto della filie-
ra,dipendentie proprietariin-
clusis»,

* Percapire come contrastare

l. 1l settore segnala
la grande difficolta
di reperire

personale formato

o da formare

N «Partecipiamo
con molto piacere
aquesta iniziativa
che arriva

dal nazionale»

il fenomeno si guardaaquello
che accade inaltri Comuni, in-
clusaMilano. «Le ordinanze di
alcuni sindaci - aggiunge -
bloccano convarie misureilla-
vorodioperatori del settore. E*

unsegnale del fattoche inaleu-

nesituazionisiéesageratocon
le nuoveaperture. Leccononha

. iproblemidi Milanointermini

didisagio perlamovida, maco-
mungque soffre diun sovraffol-
lamento di attivitas.

Sul perchéaLeccononcisia-
no iniziative specifiche legate
alla Giornatadellaristorazione
Caterisano spiega che «siamo
solo alla seconda edizione,
I'iniziativa & ancoraunpo’ spe-
rimentale. L'iniziativa avra
continuitaeancheaLeccone-
gli anni prossimi’ diventera
qualcosadi piigrande. Ricordo
che la giornata & facoltativa,
I'adesione & molto ampia ma
non tutte le province hanno
tutte ne hannoraceoltoil vale-
re simbolico. Peraltro la gior-
nata cade in piena stagione e
non éfacile staccarsidallavero

" per dedicarsi agli eventi, dato

il grandissimo problema di
scarsith di personale che tutti
abbiamo».

Migliorare l'accoglienza &

. possibile solo con nuovi inve-

stimentie in proposito, aggiun-

Caterisano, «le nostre azien-
de certamenteinvestono, maé
altrettanto chiaro che negliul-
timianni, peril calodella mar-

" ginalita legato in parte all’an-

mentodeiprezzi, all'inflazione,
ai rincari energetici. Cibporta
ad avere menorisorse disponi-
bili per investire sulle proprie
attivith. Leaziendevoglionoin-
vestire ma sempre pit spesso
attendono l'uscita di bandi
pubbliciche inparte finanzino

le nuove iniziatives.

Adesioni ancora aperte
Ci si iscrivere online

wewsn La “Giornata della
Ristorazione 2024-Per la cul-
tura dell’ospitalita italiana”
sard un evento diffuso che riu-
nird i luoghi della ristorazio-
ne, sia in Italia che all'estero,
come vere e proprie agenzie
culturali del territorio dove
onorare il rito pi antico del-
T'uomo: I'arte del convivio.
1 ristoranti che intendono
aderire possono ancora farle
dosi sulla apposita
piattaforma realizzata dalla

Federazione Italiana Pubblici
Esercizi: https://giornatadel-

- laristorazione.com/adesione,/

Si partecipa creando o indi-
cando un piatto dedicato alla
Giornata, conil quale sirende-
rh la propria interpretazione
del tema dell’'ospitalita.

Nel menuvainseritoil testo
che (che verrd trasmesso a chi
partecipa, oppure che potra
essere elaborato in autono-
mia) descrive il senso della
Giornata. Per comunicare il

piatto, una velta effettuata
I'adesione su piattaforma, po-
trai accedere all'areariservata
tramite il tasto log-in. Qui si
potranno eventualmente mo-
dificare o aggiornare i dati e
inserire la ricetta che decide-
rai di proporre durante la
Giornata.

‘In occasione dell'appunta-
mento del 18 maggio, Fipe na-
zionale ha promosso un'ini-
ziativa di charity a favore di
Caritas Italiana. La Giornata
della Ristorazione 2023 ha ri-
cevuto dal eapo dello Stato la
“Medaglia del Presidente del-
la Repubblica” quale premio
di rappresentanza per l'alto
valore dell'iniziativaM.Del
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Diecimila ristoranti protagonisti
«Filiera italiana d’eccellenza»

Lappuntamento
Inprogramma
unacinquantina dieventi
conil coinvolgimento
diattivitaancheall'estero

tradizione e innovazione, quali-
thed etica, ambiente (che si di-
fende anche a tavola conla qua-
lita del cibo prodotto nel rispet-
to della terra e di chi la lavora):
sono i valori che i ristoratori si
voglionoriaffermare nella Gior-
nata della ristorazione 2024 di
sabato.

L'iniziativa presentata a Mi-
lano, a Palazzo Bovars, lo scorso
9 maggio & ideata da Fipe-Con-
feommercio per valorizzare e
raﬁcmxeivalmadilmohdel-
la ristorazione e della gastrono-
mia italiana e ha lo scopo diriu-
nire ristoratori di ogni livello

per celebrare insieme il tema
dell'ospitality, efondamentale
pertumnilmtmdodeunnm-a

obiettivo primario quello di in-
vitare tutti gli italiani a celebra-
rela condivisione diun rinnova-
to sentimento di comunita in-
torno alla tavolas.

L'iniziativaé dedicataaristo-
ratori, cuochi, camerieri e a tutt
gli altri protagonisti del mondo
dei pubbli¢i esercizi, Lorganiz-
zazione di una cinquantina di
eventi in tuttaTtaliae laparteci-

"-g.
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Dedicata ai protagonisti del mondo del pubblici esercizi

pazionedioltre 10milaristoran-
tiin italia e allestero sono i dati
che saranno ricordati anche do-
mani, nella Sala della regina di
Montecitorio in occasione della
presentazione istituzionale del-
Piniziativa durante la quale saré
ricordatalapropostadilegge gia
presentata alla Camera per
Pistituzione dellaGiornatadella

ne, spiega una nota, «sottolinea
ancoraunavoltal'importanzadi
unafilieradieccellenza che pro-
prionellaristorazione haun for-
midabile punto di riferimento
con oltre 21 miliardi di prodotti

IaGmnmtade]laRmtomﬂo-
ne ideata da Fipe e realizzata
con il supporto di MagentAbu-
reau ela direzione creativa e ar-

Gruppo Sanpellegrino, Intesa
Sanpaolo, Lavazza, Mulino Ca-
putoe Zucchett,

altamente simbolico e ricco di

significati peril pub-
bhuesemlxi»h&

seconda edizione, alla quale
quest’anno partecipano 10.000
attivith e 85 associazioni del no-
stro sistema, ha Fobiettivo di ri-
badireFimportanzaeconomica,
sociale e culturale di un settore
che genera 54 miliardi di valore
aggiunto e impiega oltre 14 mi-
lioni di persone, Ospitalité, con-
vivialiti einnovazione sarannoi
temi dai quali partiremo per sti-
molare una riflessione profon-
da sul futuro del comparto e le
tendenze inattononsolonel no-
stro Paese, ma anche fuori dai
confini nazionali», M.Del.



