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Una legge che possa ufficia-
lizzare I'iniziativa e renderla
stabile e con dei valori chiari.
E questo quello che si aspet-
ta la Fipe Confcommercio, in
vista della seconda edizione
della ‘Giornata della Ristora-
zione’, in programma per do-
mani 18 maggio. leri mattina,
presso la Camera dei Deputati,
presentazione dell’evento che,
nelle aspettative della Federa-
zione italiana pubblici eserci-
zi, dovrebbe coinvolgere piu di
10mila ristoranti.

Unici al mondo

Ad aprire liniziativa svolta a
Montecitorio, il Presidente della
Camera dei Deputati, Lorenzo
Fontana. “Momenti come que-
sti sono importanti, soprattutto
per chi gira all’estero come me,
perché cio che piu manca quan-
do si € fuori e proprio la cucina”
- ha esordito il Presidente - “I
nostri ristoratori, i quali spesso
gestiscono aziende di famiglia,
hanno una maniera peculiare di

accogliere le persone, unica al
mondo. Cio valorizza il Made in
Italy e la nostra identita cultu-
rale”. Fontana ha poi proseguito
parlando dell'importanza della
tradizione culinaria italiana:
“Dietro ogni piatto c’¢ la cultu-
ra popolare, e alcuni di questi
piatti sono talmente importanti
da avere un riconoscimento na-
zionale, europeo o addirittu-
ra mondiale” aggiungendo che
“quando vado all’estero e vedo
prodotti culinari italiani in
vendita, sono molto orgoglioso”
concludendo con un “é impor-
tante mantenere la diversita, a
dispetto dell'omologazione”.

Dopo l'intervento del Presiden-
te della Camera, ¢ stato il turno
di Adolfo Urso, Ministro del-
le Imprese e del Made in Italy.
Urso ha sottolineato come il
“Made in Italy sia fatto di iden-
tita e innovazione” con un oc-
chio alla sostenibilita: “Il bello,
il buono € il ben fatto devono di-
ventare sempre piu sostenibili,
sia sul piano economico, sia su
quello ambientale sia sul piano

sociale”,

Il Ministro Urso ha anche par-
lato di economia: “Quando sia-
mo arrivati al governo, l'infla-
zione era all'11,8%, ora e all’1,6%,
il dato piu basso tra le nazioni
dell’Europa Occidentale. Anche
la crescita € aumentata e que-
sto anche gragzie ai ristoratori”.
E a proposito di futuro, Urso ha
annunciato che “nel DdI sulla
concorrenza, pensiamo di ren-
dere strutturale la normativa
sui ‘dehors’, i tavolini all’aperto,
al fine di migliorare il decoro
dei centri urbani. Stiamo lavo-
rando con i Comuni, con I'’Anci,
per coniugare le esigenze di ac-
coglienza e decoro, cosi da po-
ter ricevere sempre al meglio i
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nostri turisti”.

Un mito anche per il Times
Anche il Ministro dell’Agricol-
tura e della Sovranita Alimen-
tare, Francesco Lollobrigida, ha
avuto modo di intervenire all’i-
niziativa. “La capacita di pro-
muovere una cucina di qualita
a livello internazionale & fonda-
mentale” enfatizzando soprat-
tutto l'importanza della con-
vivialitd che, nelle sue idee, “&
un aspetto fondamentale della
nostra cucina, persino il ‘Times’
I’ha celebrata come un mito ne-
gli Usa”.

Parlando dei ristoratori, Lol-
lobrigida ha ricordato quanto
sia alta la loro professionalita,
senza dimenticare il periodo
pandemico che li ha particolar-
mente coinvolti: “I nostri risto-
ratori hanno la capacita di far
sentire i clienti a loro agio in un
luogo pubblico. Bisogna garan-
tire alla ristorazione, che piu di
tutti gli altri settori ha sofferto

negli anni della pandemia, la
possibilita di recuperare quello
che ha perso”. Sempre il Mini-
stro dell’Agricoltura, ha poi ag-
giunto che “dobbiamo sfruttare
al massimo le nostre peculiari-
ta. C’¢ la necessita di sostenere
questo settore, soprattutto per
quanto riguarda la formazione
e la valorizzazione. Anche per
questo, insieme al collega San-
giuliano, abbiamo candidato
la cucina italiana a patrimonio
dell’'Unesco, ed é intenzione del
Governo inserire, nell’articolo
32 della Costituzione, la difesa
dei nostri prodotti”.

1l giro d’affari

Durante la conferenza, con un
video messaggio, € intervenu-
to anche il Presidente di Con=
fcommercio, Carlo Sangalli, per
il quale la ristorazione italiana
¢ ritornare a livelli di fattura-
to pre-pandemia, con un giro
d’affari che si aggira intorno ai
o1 miliardi di euro. Un settore,
ha aggiunto, quello della risto-
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razione, che da lavoro a un mi-
lione e 400 mila persone. Il Pre-
sidente si & detto fiero, a nome
della Confcommercio, dell’ini-
ziativa, poiché aiuta a valoriz-
zare uno dei settori simbolo tra
quelli rappresentati dalla sua
associazione, e che € anche uno
di quelli pit importanti e rap-
presentativi dell'Italia intera,
che e riuscito, negli ultimi 30
anni a far salire 'occupazione.

Presente durante Iincontro
anche il Presidente della Fipe,
Lino Enrico Stoppani, per il
quale la Giornata della Risto-
razione vuole porre l'accento
sul modello economico che il
settore della ristorazione vuole
proporre e che mette al centro
il cibo come elemento di socia-
lita, ospitalitd e appartenenza,
senza tralasciare il diverso tipo
di offerta, andando a sostenere
una filiera in continua crescita
per quanto riguarda le imprese,
I'indotto e I'occupazione.
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