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Presenti, futuro

Alberghiero di Casargo
Formazione con chef stellati

Alta cucina’
Studentialezione
inunristorante

milanese

premiato dallaguidaMichelin

wessss Dieci giovani studenti
del Centro di formazione pro-
fessionale alberghiero hanno
avuto l'onore di partecipare al
seminario di formazione per
giovani chef e maitre di sala or-
ganizzato dal ristorante “Tl luo-

N

godiAimoe Nadia”, un due stel-

prova attraverso attivith prati-
che. B

«Una giornata piena di inte-
resse e motivazioni. - commen-

Dell’Agnolo e il sommelier Al-

berto Piras hanno illustrato le
regole di una perfetta mise en
el'importanzanel porrela
attenzione al cliente,
enfatizzando la centralith del
rapportou'asulaecumaper

deiviniegliabbinamentidapro-
porre.

Lo chef Alessandro Negrini
e il sous chef Alessandro Pin-

ton nel “Theatrum dei sapori®, -
hanno invece fatto scoprire il

mmarln organizzato da*ll quodleuuadla

“Progetto territori” attraverso
un'esperienza immersiva tra sa-
pori, odori, abbinamahti e cot-
ture, Nel percorsoal lointe-
rattivo e formativo, piatto dopo
piatto gli studenti hanno assa-
porato la vera essenza del risto-
rante. «L'obiettive = conclude
Moroni-&insegnareaigiovania
trasformare questa esperienza
invalori da custodire peril pro-
prio percorso professionales.
Grande soddisfazione per
I'iniziativa anche da parte del
presidente Francesco Maria Sil-
werij: «ll seminario di formazio-
ne cheinostriragazzi hannopo-
tuto f:equenta:e al ristorante



